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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko VA multumim c& atl ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnelogie sila ¢ calitate Thalta, sa va ofere o eficienta optiméa. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, Tnainte de
a utiliza predusul si pastrati pentru consultarea ultericara. Daca transferati produsul
altcuiva, tfransmiteti si manualul Tmpreuna cu acesta. Urmati instructiunile, {indnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectali toate informaliile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneaveastra si aparatul impotriva pericclelor care pot aparsa.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferali produsul altcuiva, transmitefi si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatearele simbaoluri;
A Pericole care pot provoca vatdmarea sau decesul,

NOTIFICARE Fericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia,

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
0 Informatii importante si indicalii utile.

L]
. Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

3 Made in TURKEY
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« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporald sau daune
materiale.

« in cazul in care produsul este
transferat catre ¢ alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este

responsabila pentru daunele

care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

Nerespectarea acestor

instructiuni anuleaza orice

garantie.

A ucrarile de instalare i

reparatii trebuie realizate

intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

» A Nu reparati si nu nlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat Tn mod clar in
manualul de utilizare.

A Nu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

« Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

» AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

» Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

« Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.



ASiguran’ga copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

« Acest produs poate fi utilizat

de copiii cu varsta peste 8 ani

si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia
supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se

joace cu aparatul. Curatarea

si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decét daca
acestia pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie

utilizat de catre persoane cu

capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv

Copii), cu exceptia cazului in

care beneficiaza de

supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ¢a nu se
joaca cu aparatul.

« Produsele electrice/cu gaz
sunt periculoase pentru copii
si animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

» Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« Intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: In timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii 88 stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

« Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« {Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, ihainte de
eliminare.
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ASiguran’;a electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

« Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.
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(Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

In timpul functionarii
cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Racordurile de
gaz si/sau cablurile electrice
nu trebuie sa atinga suprafata
din spate, conexiunile pot fi
deteriorate.

Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului sinu le
treceti peste suprafete care
se incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului Si
aprinderea, In urma topirii
cablului.

Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

In cazul In care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de



catre un producator, un
serviciu autorizat sau ©
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

« AVERTISMENT: Inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

{Daca produsul dvs. are mufa)

» Nu conectati produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

» Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga la realizarea

operatiunilor cu gaz

« AVERTISMENT: Utilizarea
aparatelor de gatit cu gaz

provoaca formarea
substantelor eliberate n
incapere sub efectul calduri,
umiditatii si al combustiei.
Asigurati-va ca bucataria este
bine ventilata, in special
atunci cand utilizati produsul:
Mentineti orificile de ventilatie
naturald deschise, sau
instalati un dispozitiv de
ventilatie mecanica
{extractor/hotd mecanica).
Utilizarea intensiva a
produsului pentru o lunga
periocada de timp poate
necesita ventilatie
suplimentara: De exemplu,
deschiderea unei ferestre sau
o ventilatie mai eficienta,
ridicarea nivelului
dispozitivului de ventilatie
mecanica, daca exista, etc.
Acest produs trebuie utilizat
intr-o incapere prevazuta cu
senzor de monoxid de
carbon reglat si cu
functionare corespunzatoare.
Asigurati-va ca senzorul de
monoxid de carbon
functioneaza corect si
realizati frecvent mentenanta
senzorului. Senzorul de
monoxid de carbon trebuie
plasat la cel mult 2 metri de
aparat.
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Este necesar ca gazul sa
arda eficient la aparatele cu
functionare pe gaz. Daca
gazul nu arde in mod adecvat,
se poate elibera monoxid de
carbon (CO). Monoxidul de
carbon este un gaz incolor,
inodor si extrem de toxic;
chiar si cantitati mici poate
avea efect letal. Puteti verifica
daca gazul arde
corespunzator, atunci cand
flacara este continua si are
culoarea albastra. Daca
flacara este intrerupta,
sinuoasa are culoarea galben
intens, gazul nu arde
corespunzator.

Produsele si sistemele cu gaz
trebuie verificate periodic,
pentru asigurarea functionarii
corecte. Hota, furtunul si
clema trebuie verificate in
mod regulat si Inlocuite la
intervalele recomandate de
catre producator, si atunci
cand este necesar.

Curatati regulat plitele cu gaz.
Asigurati-va ca gazul arde
corespunzator, dupa curatare.
Nu folositi cale/tigai care
depasesc dimensiunile
indicate Tn manualul de
utilizare. Folosirea
cratitelor/oalelor mai mari
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decat cele specificate poate
provoca intoxicatii cu
monoxid de carbon Si
supraincalzirea suprafetelor
din apropiere si a butoanelor
de control. Utilizarea unor
cratite/oale mai mici poate
cauza arsuri, din cauza
dimensiunii flacarii.

« Solicitati furnizorului local de
gaz numere de telefon pentru
situatii de urgenta legate de
gaze si informatii despre
masurile care trebuie luate in
cazul detectarii mirosului de
gaz.

ACum procedati, daca

simtiti miros de gaz!

« Nu utilizati flacara deschisa si
nu fumati. Nu folositi niciun
buton electric {de ex. buton
de bec sau sonerie). Nu
folositi linia telefonica fixa sau
telefonul mobil.

» Deschideti usile si ferestrele.

« inchideti toate robinetele
aparatelor cu gaz si
contoarelor de gaz.

« Verificati daca racordurile si
conductele prezinta scurgeri.
Daca se mai simte miros de
gaz, parasiti locatia.

« Avertizati vecinii.



« Contactati departamentul de
pompieri. Folositi telefonul n
afara incintei.

« Apelati serviciul autorizat si
furnizorul dumneavoastra de
gaze naturale.

« Nu patrundeti in incinta fara
avizul de siguranta din partea
persoanelor autorizate.

ASiguran’;a transportului

« inainte de a transporta
aparatul, deconectati-l de la
retea si deconectati
racordurile de alimentare cu
gaz.

« Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

« Nu utilizati usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

« Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de
alimentare in timp ce
impingeti produsul la locul
sau, dupa proceduri de
instalare sau curatare.

« Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.

« Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de

ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’;a instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

» Nu asezati produsul pe
podele acoperite de covoare.
Partile electrice ale acestuia
se supraincalzesc, deoarece
nu pot primi aer de la partea
de jos. Acest lucru determina
defectarea produsului.

« Produsul trebuie amplasat
direct pe o suprafata curata,
plata si tare. Acesta nu
trebuie agsezat pe o plinta sau
pe o placa.

« Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).
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« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

» Nu instalati produsul
dedesubtul unei ferestre.
Atunci cand deschideti
fereastra, vasele de gatit
fierbinti se pot rasturna.
Exista, de asemenea, riscul
aprinderii draperiilor.

» Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

Pentru aparate care functioneaza
cu gaz:

« Inainte de instalare, verificati
daca conditile de distributie
locala (tipul de gaz si
presiunea gazului) sunt
compatibile cu setarile
produsului.

« Orice lucrare la echipamente
Si sisteme de gaz trebuie
efectuata de persoane
autorizate si calificate.

« Intrerupeti alimentarea cu gaz
inainte de a incepe orice
lucrare la instalatia de gaz.
Exista pericol de explozie.

» Conexiunea produsului la
sistemul de distributie a
gazului poate fi realizata doar
de o persoana autorizata si
calificata. Exista pericol de
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explozie sau de otravire, din
cauza reparatiilor executate
de catre persoane
neprofesioniste.

Furtunul flexibil de gaz trebuie
conectat astfel incat sa nu
atinga partile mobile din zona
in care este amplasat si sa nu
fie prins atunci cand piesele
mobile se misca (de exemplu,
sertarul). In plus, furtunul de
gaz nu trebuie plasat in spatii
in care exista posibilitatea
blocarii.

Furtunul de gaz nu trebuie
strivit, pliat, blocat sau sa
atinga partile fierbinti ale
aparatului si vasele de gatit
de pe aparat. Exista pericol
de explozie din cauza
deteriorarii furtunului de gaz.
Asigurati-va ca verificati daca
exista scurgeri de gaz, dupa
conectarea aparatului la
alimentarea cu gaz. Asigurati-
va ca nu exista scurgeri de
gaz. Nu folositi produsul,
daca exista o scurgere de
gaz.

Nu exista niciun element in
produs care sa descarce
gazele produse prin ardere.
Aparatul trebuie instalat si
conectat in conformitate cu
reglementarile curente de



instalare. Trebuie acordata o
atentie deosebita cerintelor
de ventilatie. Consultati
sectiunea de ventilatie a
camerei descrisa in manual.

ASiguran’ga utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
pericada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Daca nu utilizati produsul ©
pericada indelungata,
inchideti robinetul principal de
gaz.

» Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fata, sau daca
geamul este spart.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

» Nu folositi aparatul in situati
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul

consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.
Obiectele inflamabile tinute n
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

Nu folositi méanerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe acesta
prosoape, manusi sau
materiale textile similare.
Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la
deschiderea si inchiderea usii.
Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

11/R0O



« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

« Produsul se poate incinge n
timpul utilizarii. Nu atingeti
compartimentele fierbint,
partile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

« Atunci cand introduceti sau
scoateti mancarea in/din
cuptorul incins, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati niciun
fel de materiale pe cuptor.

AUtilizarea accesoriilor

« Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

« Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
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aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguran’;a prepararii

« AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: In cazul
gatirii cu ulei solid sau lichid,
este periculos sa lasati
cuptorul nesupravegheat,
acest lucru poate determina
izbucnirea unui incendiu. Nu
ncercati NICIODATA sa
stingeti focul cu apa;
Deconectati produsul de la
reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

» Resturile alimentare, uleiul etc.
din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,



indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

Pericol de toxiinfectie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ord inainte si dupa
preparare. in caz contrar, pot
aparea toxiinfectii alimentare
sau imbolnavirea.

Nu incalziti conserve inchise
Si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate
provoca explozia borcanului.
Asezati hértia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. indepartati orice
portiuni in plus de héartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incélzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decéat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe hartia
de copt pe care o utilizati. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu asezati tavi de copt,
farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.

Caéldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

« inchideti usa cuptorului in

timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

» Alimentele inadecvate pentru

prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente
adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De
asemenea, nu asezali
mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate
a gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut
mare de grasime se pot
aprinde.

 Asezati vasele in centrul plitei.

Retineti ca vasele asezate pe
plita nu trebuie umplute astfel
incat sa se reverse.

ASiguran’;a legata de
intretinere si curatare
« Asteptati ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-I
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

« Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!
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« Nu curatati aparatul cu geamul usii superioare a

dispozitive de curatare cu cuptorului. Aceste materiale
abur, deoarece acestea pot pot provoca zgarierea Si
provoca socuri electrice. spargerea suprafetelor din

» Nu folositi produse de sticla.
curatare abrazive dure, « Pastrati intotdeauna panoul

instrumente metalice ascutite, de comanda curat si uscat. O
burete de sarma sau inalbitori suprafatd umeda si murdara
pentru a curata geamul usii poate cauza probleme la
cuptorului/(daca exista) utilizarea functiilor.
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Regulamentul privind

deseurile
Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat
E Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
==l 2012/19/JE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electrenice
(WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materigle de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat Tmpreuna cu gunaoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatil despre aceste
centre de colectare.
Eliminarea corespunz&toare a aparatului
uzat ajutd la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatati umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE BoHS
{(2011/85/UE). Nu coniine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.
Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare
¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrai
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiil nu au acces.
Materialele de ambealare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitali-le la deseuriin

mod corect. Nu le depozitati Tmpreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei
Informatiile priving eficienta energetica in
conformitate cu UE 86/2014 pot fi gasite
in fisa produsului furnizata impreuna cu
produsdul.
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa
folositi produsul in mod ecologic si
eficient din punct de vedere energetic:
¢ Decongelali alimentele congelate
inainte de preparare.
¢ in cuptor, utilizati vase inchise la
culcare sau emailate, care transmit
mai bine céldura,
¢ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de cra incheieril coaceri,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii,
Dacé este specificat In retetd sau
manualul de utilizare, aplicati
intotdeauna preincélzirea. Nu deschideti
frecvent usa cuptorulul, in timpul coaceri.
* Incercati s& preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace n acelasi
timp, asezand doua vase de gatit pe
raftul de sarma. in plus, dacé realizati
coacerea felurilor unul dupé altul,
economisiti energie, deoarsce cuptorul
nu pierde céldura.
¢ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparaté. Este consumatd mai multa
energie decat este necesar, pentru
vasele de dimensiuni necorespunzatoare.
e Pastrati curate zonele pentru gétit ale
cuptorului si fundul vaselor. Murdaria
reduce transferul termic intre zona de
gatit si baza vasului.
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Suport tigaie

Pancul de comanda
Maner

Usa

WM
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5 Parte infericard
6 Orificii de ventilare
7 Arzétoare plita



Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceastd sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizirile de bazi ale
panoului de control al aparatului. Pat exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici n functie de tipul produsului,

Controlul cuptorului

|

N .

1 Lampa termostat

2 Sténga spate - buton de comanda
plita

3 Sténga fata - buton de comanda

plita

Buton de temperatura

Buton de selectare functie

Temporizatorul

Mediu - buton de comanda plita

Dreapta fata - buton de comanda

plita

9 Dreapta spate - buton de comanda
plita

Daca exista butoane pentru comanda

aparatului, acestea pot fi ncastrate Tn

panou si pot iesi in momentul apasaril, la

unele modele. Pentru a realiza setérile

cu aceste butcane, mai ntai apasati

spre interior butonul relevant, apo

scoateti-l. Dupa efectuarea reglajului,

apasati butonul din nou si restabiliti

pozitia.

Buton de selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a

cuptorului cu butonul de selectare a

functiei. Rotiti la stdnga/dreapta din

pozitia inchis (sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura la care dorit

sé gdtiii cu butonul de temperaturd al

o ~ O M~

7 8 9

cuptorului. Rotiti Tn sens orar din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura

Puteti identifica temperatura intericrului
cuptorului cu ajutorul indicatorului
[uminos de temperatura. Indicatorul
luminos de temperaturd este amplasat
pe panoul de control. Indicatorul lumincs
de temperatura se aprinde la pornirea
aparatului, si se stinge la atingerea
temperaturii setate. Atunci cand
temperatura din interiorul cuptcrulu
scade sub temperatura setata,
indicatorul luminos de temperatura se
aprinde din nou.

Temporizatorul

1 Tasta setér

2 Tasta de reducere valoare
3 Tasta de crestere valoare
4 Tasta de setare ora
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Simboluri afisaj

[l ; Simbaol timp de coacere L) Pozitia oprit

: Simbol de incheiere timp de Flacara mica: Cea
')l coacere” ™ mai scézutd
F'y : Simbol alarma putere a gazului
) : Simbol volum Flacara mare:
. : Simbolul de blocare a a6 Cea mai mare
t tastelor putere a gazului

©  :Simbol ord/timp Informatii generale despre
eco : Simbol mod eco i ’

& : Simbol sectiune timp plita

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este positil sa nu fie
disponikil pentru produsul
dumneavoastra.

Comanda plita

Buton rotativ de comanda pentru
arzator cu gaz

Stanga spate - Arzator normal

1
________________________________________________ 2 Slanga fala - Arzator rapid
Puteti actiona plita cu ajutorul 3 Mediu - Arzator wok

4

5

butoanelor de comanda a plitei. Fiecare
buton actiongazé arzatorul respectiv.
Puteti deduce ce arzator controleaza
fiecare buton din simbolurile de pe
panoul de control. Atuncl cand este cprit
{se afla in pozitia superioard), arzatorul
nu este alimentat cu gaz. Dupa
aprinderea arzatorului, puteti selecta
nivelul intensitatii gazului cu ajutorul
butonului. Setali intensitatea de gatire
doritd deplasénd butonul in dreptul
simbolului respectiv,

Dreapta fata - Arzator auxiliar
Dreapta spate - Arzétor normal
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Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt afisate functile de cperare pe care le puteli folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile maximéa si minima care pot fi setate pantru
aceste functii. Ordinea modurilor de operare prezentatd aici poate varia, in functie de
aranjamentul produsului dumneavoastra.

# Functionare cu
0 ventilator

uptorul nu se incéalzeste.
Funciioneaza doar ventilatorul
(pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule
se dezgheata lent la temperatura
camerei, mancarea gatita este
racita. Timpul necesar pentru
dezghetarea unei bucatl intreg
de carne este mai lung decat
pentru alimentels cu cereale.

Incalzire superioara

Mancarea este Tncalzitd de sus si
de jos, In acelasi timp. Potrivit
pentru prajituri si tocénite in

—_ si infericara forme de copt sau prajituri si
produse de patiserie. Coacerea
se realizeazs cu ¢ singura tava.
Aerul fierbinte, incalzit de

Incalzire elementele de incalzire superior si
% infericara/superioara infericr este distribuit rapid si
= asistata de uniform n intregul cuptor, cu
ventilator ajutorul ventilatorului. Ccacerea
se realizeaza cu ¢ singuré tava.
Aerul fierbinte, incalzit de
P —_— elementul de Tncalzire superior
pr— Incalzire superioara o Lo N
o este distribuit rapid st uniform in
% asistata de - .
. intregul cuptor, cu ajutorul
ventilator

ventilatorului. Coacerea se
realizeazd cu © singuré tava.

Incalzire infericara
asistatd de
ventilator

1%

&
&

Aerul fierbinte, incalzit de
elementul de incalzire inferior,
este distribuit rapid si uniform n
intregul cuptor, cu ajutorul
ventilatorului. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.
Aceasta functie trebuie folosita si
pentru curdiarea uscard cu abur.
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@ Incalzire ventilator

Aerul fierbinte, incalzit de
elementul de Tncalzire al
ventilatorului este distribuit rapid
si uniform Tn intregul cupter, cu
ajutorul ventilatorului. Este
potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi a alimentelor, pe rafturi
de nivel diferit.

Gréatar integral

Funciioneaza gratarul mare din
plafonul cuptorului. Este potrivit
pentru frigerea alimentelor de
dimensiune mai mare.

“Produsul dumneavoastra functioneaza
in intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu diverse accesorii. In aceasti sectiune,
sunt disponibile descrierea accesoriilor si descrierea medului corect de utilizare.
Accesoriile fumizate diferd n funclie ce modelul produsului. Este posibil s& nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pet fi deformate, prin efectul temperaturii. Acast
lucru nu are niciun efect asupra functionérii. Deformarea dispare atunci cand tava
se raceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de
patiserie, alimente congelate si
prepararea alimentelcr voluminoase.

Gratar de sarma

Se foloseste pentru frigere sau
amplasarea alimentelor care trebuie
coapte, fripte sau ndbusite, pe raftul
dorit.

Gréatar de sérma cu tava

Prin asezarea in tava {daca este
prevazutd), se asigura colectarea n tava
a grasimilor scurse in timpul prepararil si,
astfel, se previne contaminarea
cuptorului.

Panocului anti stropire

Se foloseste pentru a Impiedica stropirea
alimentelor gatite Tn cuptor pe peretele
bucatariei din interiorul calslor.
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Utilizarea accesoriilor
produsului

Rafturile de coacere
Existéd 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, crdinea rafturilor cu gjutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

Modele cu rafturi de sirma

Modele fara rafturi de sarma
Amplasarea gratarelor de sdrma
pe rafturile de coacere

Modele cu rafturi de sarma:

Este crucial s& asezali corect grétarul de
sérma pe rafturile laterale ale sérmei.
Gratarul de sarma trebuie asezat intre
doud rafturi, asa cum se arata in figura.

Modele fara rafturi de sarma:
Este esential 52 asezati 'Tn mod
corespunzator grétarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sérma are o singura directie, atunci

cand 1l asezali pe raft. Atunci cand
asezatli gratarul de srma pe raftul dorit,
sectiunea deschisé trebuie orientatd
spre partea din fata.
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Asezarea tavii pe rafturile de coa-
cere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential s& asezati 'n med
corespunzator tavile pe rafturile laterale
de s&rma.

Pentru ¢ coacere mai bund, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opritorului.
Aceasta nu trebuie si depiseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

Functia de oprire a gratarului de
sdrma

Exista ¢ funclie de cprire care impiedica
gratarul de s&rma s& cada de pe raft. Cu
aceasta funciie, puteli scoate mancarea
cu usurinta sin siguranta. Atunci cand
indepdrtati gratarul de sarmé, il putet]
trage in fatd, pana cand acesta ajunge la
opritor. Trebuie sa trecefi peste opritor,
pentru indepartarea completa.



Modele cu rafturi de sarméa

Functia de oprire a tavii pe
gratarul de sarméa Modele cu raf-
turi de sarma

Exista ¢ funclie de cprire care impiedica
tava sa cada de pe raft. Atunci cand
indepartati tava, eliberati-o de ps
blocarea din spate si trageti spre
dumneavoastrd, pand cand ajunge la
opritor. Trebuie sa treceli peste opritor,

Amplasarea corecta a gratarului si
a tavii pe sinele telescopiceModel
cu rafturi de sarma si sine teles-
copice

Datoritd sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sérma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare de sarma cu sini telescopica,
trebuie s aveti gri ca stifturile de pe
fata si spatele sinelor telescopice, s& se
sprijine de marginile gratarului si ale tévil
{ca inn figura).
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Asamblarea panoului anti stropire
Amplasali pancul conform ilustratiei.
Fixali panoul anti stropire pe plita
folosind piulitele g suruburile furnizate.
Nu strangeti excesiv suruburile pentru a
avita deteriorarea plitei sau a panoulul.

Cimensiuni extericare ale produsului
(inaltime/atime/adancime)

840 mm min. - 910 mm max./200
mm/600C mm

Tensiung/frecventa

220-240V ~ B0 Hz

Tip de cablu si sectiune transversala
folositd/potrivita pentru utilizarea cu
produsul

min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm®

Consum total de enargie

2,9 kW

Consum total de gaz

11,5 kW

Categorie produs cu gaz

Cat | 2E43+ / Cat Il 2H3B/P /
Cat Il 2F3P(B/P) / | PG G 30/37 mbar

Tip de gaz/presiunga setata pentru
proedus

NG G 20/20 mbar

Tipuri de gaz/prasiuni la care poate fi
convertit produsul

NG G 25/25 mbar/
LPG G 30/28-30 mbar / Propan 31/37
mbar

Stanga spate Arzator normal
Alimentarea 2 kKW

Stanga faté Arzétor rapid
Alimentares 2,9 kW

Mediu Arzator wok
Alimentarea 3,6 kW
Dreapta faté Arzator auxiliar
Alimentarea 1 KW

Dreapta spate Arzdtor normal
Al 1 2 KW




Natiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice
sunt fumizate in conformitate cu standardul EN 60350-1/EC 80350-1. Aceste
valori sunt determinate n conditii de incarcare standard, cu functil (daca exista)
de element de ncdlzire infericr-superior sau incélzire asistatd de ventilator,
Clasa de eficienta energetica este determinata in conformitate cu pricritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functilor relevante ale produsului: 1-
Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator 3- Incdlzire infericard/superioara
asistatd de ventilator, 4-incalzire supericard si infericara.

Specificatile tehnice pot fi modificate fard notificare prealabild pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil s& nu fie identice cu
produsul dumneavoasira,

Valorile indicale pe etichelele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.

Tabelul injectoarelor

2E (G20)y/2C | 103 115 147 72 103
mbar

G 30/28-30 |72 87 96 50 72
mbar

3B/P 66 80 92 47 66
(G30)/37

mbar

G 25/25 103 115 147 72 103
mbar

331/ 37 72 87 96 50 72
mbar
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Avertismente generale

* Produsul trebuie instalat de o
persoand calificatd, conform
reglementérilor in vigoare. In caz
contrar, garantia va fi anulata.
Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse
in urma efectudrii procedurilor de cétre
persoane neautorizate si poate anula
garantia.

¢ Pregatirea instalatillor electrice si de
gaz in vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea clientulu,
Produsul trebuie instalat in
conformitate cu tcate reglementarile
locale privind instalatiile de gaz si / sau
electricitate.

* Tnainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Daca este detericrat, nu il instalati,

Produsele deteriorate sunt periculoass.

Inainte de instalare

Locul potrivit pentru instalare

¢ Mcbilierul de bucatarie de langa
aparat trebuie sa fie rezistent la
caldura {min. 100 °C}.

¢ Asezati produsul pe o suprafata durd
din cauza canalelor de aer aflate sup
produs. Nu trebuie asezat pe o baza
sau pe un piedestal, Picicarele
produsului nu trebuie sa se cufunde
pe suprafete moi, de ex. covor etc.

¢ Podeaua bucatériel trebuie s& poata
sustine greutatea aparatului, a
recipientelor si a alimentelor,

¢ Nu instalati produsul langa frigidere
sau racitoare. Caldura emisa de
produs creste consumul de energie al
unitatilor de réacire.

* In timp ce utilizati GPL {gaz petrolier
lichid): instalati acest aparat ntr-o
incApere subterana, cu exceptia
cazuluiin care are cel putin un perete
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cu deschidere deasupra nivelului
solului. Instalarea incorecta a
aparatului este periculcasa si poate fi
pedepsita prin lege.

Aparatul se incadreazad in clasa 1,
putand fi amplasat cu spatele si 0
latura lipite de peretil bucatariei,
mchilier de bucatérie sau echipamente
de orice dimensiune. Mobilierul de
bucatdrie sau echipamentul de pe
cealalta laturd nu poate fi mai mare

decét aparatul.

H
§
65 mm min

M750 mm min
o T

400 mm min

Puteti amplasa corpuri de mobila pe
ambele parti ale aparatulul, cu conditia
mentinerii unei distante de 400mm
fat@ de obiectels de deasupra si de
B85mm fatd de chiectele din lateral,
Aparatul poate fi instalat si fara obiecte
de mobilier in jur. Lasati o distanta de
minim 750 mm deasupra suprafetei
plitei.

"y Dacd urmeaza s& montati o hoté
deasupra masinii de gatit, cititi
instructiunile producéatorului hotei cu
privire la inaltimsa de montare. Daca
nu este definité nicio dimensiune
manualul hotei, aceastd indltime ar
trebui sa fie de cel putin 850 mm.



Aerisirea camerei

Toate incaperile trebuie sa aiba o
fereastra care se poate deschide, sau
achivalentul, iar n unele incaperi poate
fi necesaré si o aerisire deschisa
permanent. Aerul din incapere este
folosit pentru alimentarea arderii, iar
gazele rezultate in urma arderii sunt
emise direct in incapere. Ventilarea
adecvata este esentiald pantru
utilizarea in siguranta a aparatului.
incaperile cu usi sl/sau ferestre cu
deschidere directa in afara cladirii
Usile sau ferestrele cu deschidere
directa in afara cladirii trebuie sa aiba
o deschidere totala pentru aerisire
conform dimensiunilor specificate n
tabelul de mai jos, hazate pe puterea
totald a gazului din aparat {censumul
total de gaz al aparatului este indicat
in tabelul de spacificatii tehnice al
prezentului manual al utilizatorului).
Daca usile si/sau ferastrele nu au o
deschidere totald pentru agrisire
corespunzatoare consumului total de
gaz al aparatului conform specificatillor
din tabelul de mai jos, atunci in
incapere trebuie sa existe un orificiu
suplimentar fix, in sccp de aerisire,
pentru a asigura respectarea cerintelor
privind ventilatia minima totald Tn cazul
consumului total de gaz al aparatului.
Printre orificiile fixe de ventilare se pot
numara orificiile pentru cdramizile de
ventilatie existente, dimensiunea

orificiulul instalatisi hotel de aerisire etc.

0-2 100
2-3 120
3-4 176
4-6 300
6-8 400

8-10 500
10-11.6 600
11.5-13 700
13-15.5 800
15.5-17 900

17-19 1000
19-24 1250

« incaperile fara usi si/sau ferestre cu

deschidere directa in afara cladirii

¢ Dacd incaperea In care este instalat

aparatul nu are ¢ usa sau o fereastra
care se deschide direct catre mediul
exterior, trebuie instalate alte produse
care fumizeaza clar un orificiu fix,
neajustabil si deschis in permanenta
astfel iIncét sé fie respectate cerintele
minime totale privind orificiul de
ventilatie pentru consumul total de gaz
al aparatului, dupa cum se indicd mai
sus. De asemenea, trebuie respectate
normativele corespunzatoare privind
constructile. Daca Incaperea sau
spatiul interior contine mai mult de un
aparat cu gaz, atunci trebuie sa existe
zona suplimentaré de ventilatie T plus
fata de cerinta prevazuta in tabelul
anterior. Dimensiunea zonei
suglimentare de ventilatie trebuie sa fie
corespunzatoare normativelor
aplicabile celorlalte aparate cu gaz.
Trebuie sa existe un spatiu minim de
10 mm la partea inferioard a usli — care
se deschide catre interior —n
incaperea in care este instalat
produsul. Trebuie sa vé asigurati cé nu
exista articole cum ar fi covoarele si
alte acoperiri de pardoseald etc. care
sa afecteze acest spaliu la inchiderea

usii.

e Masina de gétit poate fi instalatd ntr-o

bucatarie, bucatarie-sufragerie sau
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intr-un dormitor-sufragerie, Tnsé nu
poate fi Instalata intr-o incapere in
care se afld o cada sau un dus.
Masina de gétit nu trebule instalaté
intr-un dormitor-sufragerie mai mic de
20m®,

¢ Nu instalati acest aparat intr-o
incapere subterana, cu exceptia
cazuluiin care are cel putin un perete
cu deschidere deasupra nivelului
solului.

Fixarea picioarelor cuptorului

1. 4 picioare sunt fumizate impreuna cu
cuptorul. Fiecare picior trebuie instalat
in sloturile respective situate 1a 4
coluri suk cuptor.

2. Insurubati firul piciorului rotind in
sensul acelor de ceasornic.

3. Pentru siguranta dumneavcastra,

asiguraii-va ca sunt la nivel atunci

cand insurubati toate cele 4 picioare.

Dezechilibrul picicarelor are influenia

negativa asupra gatitului.

B

1 Picior
2 Fanta piciorului

S

Inaltimea cuptorului este de 840 mm. la
min. reglarea piciorului. In&ltimea
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cuptorului este de 910 mm. la max.
reglarea piciorului.

Lant de siguranta

Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva

supragchilibrarii utilizand lantul de

siguranta furnizat de pe cupter.

e Dacéa produsul dumneavoastra are
doua lanturi de siguranta;
Cuplati carligul {1} la peretele
bucatériei (6) folosind un diblu adecvat
si conectati lantul de sigurantz (3) la
carlig prin intermediul mecanismului de
fixare (2).

1 Cérlig de stabilizare

2 Mecanism de fixare

3 Lant de siguranta

4 Fixati lantul pe partea din spate a

maginii de gatit

5 Partea din spate a masinii de gatit

6 Peretele bucatariei

* Daca produsul dumneavoastra are
un lant de sigurant;
Urmati pasii din imaginea de mai jos
pentru a fixa lantul de produsul
dumneavoastra.



T ——
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cat mai scurt pentru a evita

inclinarea cuptorului in fafa si
amplasat oblic pentru a evita
inclinarea cuptorului in lateral.

Transportation of the Product

¢ Transpcriatli aparatul cu cel putin doua
persoane.

¢ Ny folositi usa g / sau manerul pentru
transportarea sau mutarea produsului.
Usa, manerul sau balamalele pot fi
detericrate.

¢ Miscarea aparatului dvs. se realizeaza
cel mai usor ridicand partea din fata
dupad cum urmeaza si tragand spre.

¢ Miscarea aparatului dvs. se realizeazi
cel mai usor ridicand partea din fata,
asa cum este indicat n desen. In
timpul prinderii, trebuie evitat s8 se
detericreze elementele gratarului sau
mckilierul interior al cuptorului.

29/R0



Instalarea si conectarea
Avertismente generale

Conexiunea electrica trebuie sa
respecte reglementarile naticnale.
Deconectati procusul de la
conexiunea electrica inainte de a
incepe orice lucrare la instalatia
slectrica. Exista pericol de
electrocutare.

Conectati produsul la o priza / linie cu
impamantare protejata de un
intrerupator de circuit miniatural de
capacitate adecvata, asa cum se
indica in tabelul ,Specificatii tehnice”.
Solicitati instalarea la pdmant de catre
un electrician calificat in timp ce
utilizati produsul cu sau fara
transformator. Compania noastra nu
va fi raspunzatcare pentru daunele
care vor aparea ca urmare a utilizari
produsului fara o instalatie de
impamantare in conformitate cu
reglementérile locale.

Produsul poate fi conectat la reteaua
glectricd numal de catre o perscand
autorizata si calificata, iar garantia
produsului incepe numai dupa
instalarea corecta. Preducatorul nu
poate fi tras la réspundere pentru
daunele care ar putea aparea ca
urmare a operatiunilor efectuate de
persoane neautorizate,

Cakblul electric nu trebuie zdrobit, pliat,
blocat sau sa atingd partile fierbinti ale
produsului, Daca cablul electric este
detericrat, acesta trebuie inlccuit de
un electrician calificat. In caz contrar,
exista soc slectric, scurtcircuit sau
pericol de incendiul

Datele de alimentare cu retea trebuie
s& corespunda cu datele specificate
pe eticheta tip a produsulul. Placuta
cu caracteristici este fie vazuta cand
usa sau capacul inferior al aparatului
sunt deschise, fie este amplasata la
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peretele din spate al aparatului,
functie de tipul aparatului.

¢ Datele de alimentare cu retea trebuie
88 corespunda cu datele specificate
pe eticheta tip a produsului. Eticheta
tip se afla in carcasa din spate a
produsului,

¢ Cablul de alimentare al produsului dvs.
trebuie sa respecte valorile din tabelul
yopecificatii tehnice”.

¢ Fisa cablului de alimentare trebuie sa
fie usor accesibild dupa instalare (nu o
directionati deasupra plitei).

¢ Ny utilizati prize sau prize multiple in
conexiunea de alimentare.

e in timpul efectudrii cablarii, trebuie s&
aplicati in conformitate cu
reglementarile electrice nationale /
locale si trebuie s utilizati priza / linia
si mufa corespunzatoare pentru
cuptor. In cazulin care limitele de
putere ale produsului sunt in afara
capacitati de transport curente a
prizel / prizei, produsul trebuie
conectat direct printr-o instalatie
electrica fixa, fard a utiliza priza / linia
prizei si prizei.

Dacé aparatul dvs. are un cablu si

o priza:

¢ Efectuali conexiunea electrica a
aparatului dvs. conectandu-| la o priza
cu Impamantare.

Pentru protectia aparatului

impotriva arderii:

1. Asigurali-va cd mufa produsului este
bine conectata la prizd pentru a evita
arcuirea,

2. Nu utilizati cabluri deteriorate sau
cabluri prelungitoare.

3. Asigurati-va ca lichidul sau umiditatea
nu sunt accesibile punctului de
conectare electrica.



Racordarea la gaz

Avertismente generale

¢ Conectarea produsului la sistemul de
distributie a gazului poate fi facuté
numai de o persoana autorizatd si
calificata. Existd o pericol de explozie
sau otravire din cauza reparatillor
efectuate de perscane neprofesionale.
Producatorul nu poate fi tras la
raspundere pentru daunele care ar
putea aprea ca urmare a
operatiunilcr efectuate de persoane
neautorizate.

e V4 rugdm sa Intrerupeti alimentarea cu
gaz inainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz. Exista pericol de
exploziel

¢ Conditiile si valorile de reglare a
gazului sunt indicate pe etichete (sau
pe eticheta tip).

e Conectarea la gaz sau conversia
gazului pot fi diferite in funclie de tara
dvs. Explicati pentru diferite conexiuni
de gaz sau conversil pot fi furnizate ca
un manual suplimentar Tmpreuna cu
aparatul, iar aceste manuale indica
tara pentru care se aplica. Efectuati
conexiunea la gaz sau conversia
gazului conform descrierilor specificate
in manualul suplimentar destinat tarii
dvs,

¢ Daca ultericr trebuie sa utilizati
produsul cu un tip de gaz diferit de cel
pentru care este setat, trebuie sa
contactati serviciul autcrizat pentru
conversie,

Efectuarea conexiunii la gaz

Produsul este echipat pentru gaze
naturale (GN).

¢ Instalatia de gaze naturale trebuie s&
fie pregatitd corespunzator pentru

montaj Tnainte de instalarea produsului,

* | aiesirea instalatiei trebuie sa existe o
teava flexibild pentru racordarea la

gazul natural & produsului dvs. iar
varful acestel tevi trebuie s fie sigilat
cu un dop orb. Tehnicianul de service
va scoate flansa oarba sise va
conecta la plita dvs. direct sau
utilizand un aparat de conectare
directa (cuplaj) atunci cand efectueaza
conexiunga.

¢ Asigurati-va ¢a supapa de gaz natural
este usor accesibila.

¢ Nu uitati niciodata sa controlati
scurgerile de gaz.

Daca produsul dvs. are o singura

iegire de gaz;

¢ Inainte de a conecta furtunul de gaz,
asigurati-va ca iesirea pentru furtunul
de gaz din spatele produsului se afla
pe aceeasi parte a predusului ca gl
robinetul conductsi de gaze naturale.

¢ Daca iesirea pentru furtunul de gaz si
robinetul conductsi de gaze naturale
nu se afld pe acesasi parte, asigurati-
va ¢ furtunul nu trece prin zena
fierbinte cand se racordeaza.
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Daca produsul dvs. are doua iesiri de

gaz,

¢ |Ina dintre cele doua iesir este
etansata cu un cep iar cealalta cu un
dop de plastic. Situarea cepului si
dopului de plastic poate diferi in
functie de produs.

1 lesirea pentru furtunul de gaz

2 Cep

3 Dop din plastic

* inainte de conectarea la gaz, asigurati-
va ca robinetul conductei de gaze
naturale siiesirea furtunului de gaz al
produsului ce urmeaza sa fie conectat
la gaz se afla pe aceeasi parte.

e Daca rehinetul conductei de gaze
naturale si iesirea pentru furtunul de
gaz etansata cu dopul de plastic gl
robinetul conductei de gaze naturale
se afld pe aceeasi parte, realizati
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conexiunea la gaz asa cum este
indicat in figura de mai jos.

naturale gi iesirea pentru furtunul de
gaz etansata cu cep se afla pe
aceeasi parte, scoateti si eliminati
dopul de plastic. Scoatati cepul si
inchiceti iegirea furtunului de gaz pe
partea pe care nu se va realiza
brangarea la gaze fclesind o gamiturd
de stansare noua {nefolosita).

. ﬁéalizati brangarea la reteaua de gaze
asa cum se indicd in figura de mai jos,
pe iesirea furtunului de gaz de langé

Risc de incendiu
Daca nu realizati bransarea conform
instructiunilor de mai jos, va exista risc
de scurgeri de gaze si
incendiu.Compania noastra nu poate fi
facuta raspunzatoare pentru pagubele
rezultate din acest lucru.

e Conexiunea la refeaua de gaz trebule
realizata exclusiv de catre furnizori
autorizati de servicii,

¢ Racordarea la gaze a produsului
trebuie neapérat realizata prin iegirea
pentru furtunul de gaz de langa
robinetul de gaze naturale.



¢ Dopul de plastic trebuie aruncat iar
iesirea furtunului de gaz care nu va fi
folosita trebuie etansata cu cepul.
¢ Cand etansati iesirea pentru furtunul
de gaz care nu va fi folosita, trebuie
neaparat sa utilizati o garniturd de
etansare noud si nefolosita.
Furtunul flexibil de gaz trebuie
conectat astfel incat s8 nu atingd
partile mobile din jur si s& nu fie
prins cand aceste parti mobile se
deplassaza.
(de ex. sertare). In plus, nu trebuie
amplasat in spatii unde ar putea fi
strivit.

AFurtunuI de gaz nu trebuie presat,

indoit, strivit sau atins de piesele
fierbinti ale produsului.
Detericrarea furtunului de gaz
poate provoca explozii.

Verificarea scurgerilor la con-

exiune

¢ Asigurati-va ca tcate butoanele
produsului sunt In pozitia Oprit.
Asigurati-va ¢a alimentarea cu gaz
este deschisa. Pregatiti spuma de
sapun si aplicati-o pe conaxiunile
furtunului pentru a verifica scurgerile
de gaz.

e Daca exista scurgeri, sépunul va
forma bule. in acest caz, verificati din
nou racordarea la reteaua de gaz.

¢ Daca produsul dvs. are doua ieglri
pentru furtunul de gaz, asigurati-va
¢4 iegirea nefolositd pentru gaz este
etansatd cu un cep. Pregatiti spuma
de sapun si aplicati-o pe punctul de
conectare al cepului pentru a verifica
scurgerile de gaz. Daca exista scurgeri,
sapunul va forma bule. n acest caz,
verificati din nou conexiunea cu cepul.

* In loc de spuma de sapun puteti folosi
sprayuri pentru verificarea scurgerilor
de gaze disponibile in comert.

Nu folositi chibrituri sau brichete
pentru a verifica scurgerile de
gaze.

Plasarea produsului

1. Impingeti produsul cétre peretele
bucatariai.

2. Asigurali lantul de siguranté pe care |-
afi conectat la produs la perete.

3. Vibratiile din timpul utilizéri pot cauza
miscarea vaselor de gatit. Aceasta
situatie periculoasa poate fi evitata
daca produsul este egal si echilibrat.
Pentru siguranta dvs., asigurati-va ca
sunt la nivel atunci cand insurubati
toate cele 4 picicare. Echilibrati
produsul rotind picicarele spre dreapta
si spre stanga si aliniati-1 la nivel cu
blatul.

Verificarea finala

1. Operali proedusul.

2. Verificati functiile electrice.

3. Deschidefi alimentarea cu gaz.

4. Verificati daca instalatile de gaz sunt
moentate si etanseizate.,

5. Aprindeti arzatcarele si verificati
aspectul flacaril.

Flacéra trebuie sa fie albastra s sa
aiba o forma regulata. Daca
flacara este galouie, verificati
aserzarea corecta a capacului
arzatorului sau curatati arzatorul.

Adaptarea la tipul de gaz
folosit

Inainte de a incepe lucrérile la
instalatia de gaz, opriti aimentarea
cu gaz.

Pericol de explozie!

Pentru a modifica tipul de gaz folasit,
schimbati toate injectearele si reglat|
toate robinetele in pozitia de debit redus.
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Schimbarea injectoarelor

arzatoarelor

1.Scoateti capacul si corpul arzatorului.

2.Desurubati injectoarele rotindu-le in
sens anti orar.

3.Montati injectoarele nol.

4 Verificatl fixarea si strAngerea corecta
a tuturor conexiunilor.

Pozitia injectoarelor noi este
marcata pe ambalgj sau in tabelul
de la Tabelu! injectoarelor,

pagina Error! Bockmark not
defined. .

0 {(Variazd in functie de model.))

La unele arzatoare de plite, duza e
acoperita cu ¢ piesa metalica.
Aceastd piesd metalica trebuie
scoasa pentru inlocuirea duzei.

@ =

T

1 Dispozitiv de supraveghere a flAcArii
{in functie de modsl)

2 Aprindere electrica

Injector

4 Arzator

]

Cu exceptia unor situatii speciale,
nu incercati s& demontal
robinetele arzatoarelor.
Schimbarea robinetelor poate fi
efectuatd numai de personal de
service autorizat,

Reglaj debit gaz redus pentru

robinetele plitei

1.Aprindetl arzétorul care trebule reglat
si rotiti butonul la putere minima.

2.Demontati butonul de pe robinet.
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3.Folositi o surubelnita de dimensiuni
adecvate pentru a actiona surubul de
reglare a debitului.

Tn cazul GPL (butan - propan) rotiti

surubul in sensul acelor de ceasornic. Tn

cazul gazului natural, rotiti o singurd data

surubul In sens contrar acelor de

Geasornic.

» Indltimea normald a unsi flacar drepte

in pozitia lacara mica trebuie sa fie de

6-7 mm.

4.Daca flacara este mai inalta, rotiti
surubulin sensul acelor de ceasornic.
Daca este mai mica, rotiti in sens
invers acelor de ceasornic.

5.Ca verificare finald, rotiti robinetul in
pozitia flacara mare si flacéra mica si
verificati daca flacéra nu se stinge.

In functie de tipul robinetului de gaz al

aparatului dumneavcastra, pozitia

surubului de reglare pcate varia.

N\

1 Surub de reglare a debitului

1 Surub de reglare a debitului



Daca ati schimbat tipul gazului,
trebuie s& schimbati si placuta de
identificare care indica tipul
gazului folosit de aparat.

Verificare scurgri la injectoare
Tnainte de a efrectua conversia
produsului, asigurati-va cé toate
butcanele de control sunt pe pozitia off
{oprit). Dupa conversia corecta a
injectoarelor, fiecare injector trebuie
verificat de scurgeri de gaze.
1.Asigurati-va ¢a alimentarea cu gaz la
produs este pornitéa, mentindnd toate
butoanele de control pe pozitia off
{oprit).
2.Fiecare orificiu de injector este blocat
cu un deget, aplicand o forfé
rezonabila pentru a opri scurgerea de
gaz atunci cand butonul de control
corespunzator e pe pozitia on (pomit)
si a rdmas n pozitia neapasataé pantru
a permite gazului s8 ajungé la injector.
3.Aplicali apa cu sapun la Tmbinarea
injectorului cu © mica perie, daca
existd scurgere de gaz la imbinarea

injectorului, apa cu sapun va face bule.

In acest caz, strangeti injectorul cu o
fortéa rezonabild si repetati procesul
pasului 3 incd o data.

4.Dacé spuma persista, trebuie sé opriti
alimnetarea cu gaz imediat si chemati
un agent de service autorizat sau un
tehnician autorizat. Nu folositi produsul
decét dupa ce un reprezentanmt

autorizat de service a intervenit asupra
produsului
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Tnainte de a ncepe sé utilizati produsul,
va recomandam sz realizati urmatcarele
operatiuni, enumerate T sectiunile
urmatoare.

Prima setare

Setati intotdeauna cra din zi
inainte de a folosl cuptorul. Daca
nu o setali, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.

Simbolurile corespunzatoars de
pe ceas se aprind In timpul
realizarii reglajelor.
Setati ora cu ajutorul tastelor®/2 dupa
prima pomire a cuptorului.

Pe modelele cu control tactil, mai
ntai apasati tasta &=, apoi reglati
ora cu &/Q.

Confirmati setarea apésand simbolul®,

sau asteptati 4 secunde pentru

confirmare fard sa apésat nicio tasta.
Daca cra nu este setata la
inceput, ceasul vaincepe
contorizarea de la 12:00 iar
simbolul® va apérea pe ecran.
Simbolul dispare atunci cand ora
este setata.

Setdrile orei curente sunt anulate,
in cazul Intreruperii alimentarii
electrice. Acestea trebuie reglate
din nou.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de
ambalare,

2.Scoateti toate acceasorille din cuptor,
furnizate impreund cu produsul,

3.Porniti produsul timp de 30 de minute,
apoi opriti-l. Astfel, resturile si petele
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care pot fi ramase in cuptor in timpul
coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectali
cea mal ridicata temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturcr
slementelor de ncélzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Funciii
de operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptcrului, Tn
sectiunea urmatoare.

5. Asteptali racirea cupterului.

6.5tergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si
uscati cu o carpa.

inaintea utilizarii accesoriilor;

Curatati accesorile pe care e scoatsii

din cuptor cu solutie de apa si detergent

si cu un burete moale,

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unil
detergenti sau
materiale de curdtars.
Nu folositi obiecte
asculite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de
céateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mircsuri,
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul si
mirosurile. Evitati
inhalarea directa a
fumului si & mirosului
emis.



Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

e Agezati vasele si tigdile astfel incat
maéanerele s& nu fie deasupra
arzatoarelor, pentru preveni
supraincalzirea lor.

e Nu utilizati recipiente/tigai Tnclinate si
care se pot rasturna cu usurinta ps
plita.

¢ Nu incalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

¢ Nu aprindeti arzétoarele fard ca ¢ cala

sau un recipient sa se afle pe arzatorul

respactiv.

Opriti arzétoarele plitel dupé flecare

utilizare.

¢ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Ogpriti iIntotdeauna zenele de gatit
dupa fiecare operatie.

¢ Puneli o cantitatea optima de alimente
in vase si tigai. Astfel, evitati ca
alimentele si curg din vase/tigéi si nu
va fi nevoie sa curatati.

¢ Nu asezati capacele de vase sl tigal pe
arzatoare/zonele de gatit.

¢ Asezati vasele in centrul pe
arzatoarelor/zonelor, Daca doriti s8
plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafaid de gatit, nu este indicat s& 1
trageti; ridicati-l mai intai si apoi
puneti-l pe celalalt arzator.

¢ Intensitatea acaril trebuie ajustatd in
funclie de oalele/vasele de gatit.
Reglati flacérile de gaz astfel incat
acestea sa nu depéseasca baza
recipientelor/tigailor si asezali
recipientele/tigéile in centrul supartulul
pentru vase. Nu folositi tigéi / vase
mari pentru a aceperi mai multe
arzatoare.

Dimensiuni recomandate pentru
oaleftigai
Arzatoare pe gaz

Arzator auxiliar 16 - 18 cm
Arzator normall 18 - 20cm
Arzator rapid 20 - 22 cm
Arzator wok 22 -24cm

Nu utilizati cale/tigai care depésesc
dimensiunile mentionate mai sus.
Folosirea calelor/tigéilor mai mari decéat
cele specificate poate provoca intoxicalii
cu monoxid de carbon si supraincalzirea
suprafetelor din apropiere si a
butcanelor. In plus, dacé suprafata de
gétit a produsului dvs. este de sticld, va
apdrea supraincalzire pe aceasta
suprafata si produsul va fi deteriorat.
Utllizarea unor cratite/oale mal mici
poate cauza arsuri, din cauza
dimensiunii flAcArii.

Utilizarea plitelor

Nivel gaz

Simbolul de foc mare 8 indica nivelul
maxim al gazului de gatit, in timp ce
simbolul de foc mic & indica nivelul
minim al gazului de géatit. Gazul furnizat
la plite este Intrerupt atunci cand se
trece pe pozitia cprit @ Setall
intensitatea de gatire doritd deplasénd
butonul in dreptul simbolului respectiv.
Aprinderea arzatoarelor de gaz
Arzatoarele cu gaz se vor aprinde
folosind butoanele de comanda.
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1.Apasati pe butonul arzatorului.
2.Jn timp ce apasati butonul, rotiti-1 in
sens invers acelor de ceasomic la
simbolul de flacéra mare.
3.5e va produce o scantsie si gazul se
va aprinde.
4.Dupé ce aragazul s-a pring, continuati
s& apasati butonul timp de 3-5
secunde,
5.0aca gazul nu se aprinde dupa
apasarea si eliberarea butonului,
repetati acelasi proces apasand
butonul timp de 15 secunde.
Eliberafi butonul daca arzatorul nu
s-a aprins in 15 secunde.
Asteptati cel putin 1 minut ihainte
de aincerca din nou. Pericol de
acumulare a gazului si de
explozie!
8.Reglali nivelul dorit de putere.
Oprirea arzitoarelor de gaz
Aduceti butonul arzétorului in pozitia de
oprire {(sus).
Daca flacarile arzatorului sunt
stinse din greseald, oprifl folosind
butonul de comanda al
arzatorului,
Nu incercati sa aprindeti din nou
arzatorul timp de cel putin 1
minut,
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Ansamblu de siguranta pentru
oprirea gazului Variaza in functie
de modelul produsului. Este posi-
bil sd nu fie disponibil pentru pro-
dusul dumneavoastra.

Ca masura de precautie Impotriva
stingerii din cauza alimentelor scurse pe
arzatoarele superioare, se va declansa
un mecanism de siguran{a care opreste
gazul automat.

i1

1 Mecanism de siguranta pentru
oprirea gazului
Pentru a activa mecanismul de siguranta
pentru oprirea gazului, tingti butonul de
comanda apasat timp de 3-5 secunde
dupa aprinderea plitel,
Eliberati butonul daca arzatorul nu
s-a aprins in 15 secunde.
Asteptati cel putin 1 minut hainte
de aincerca din nou. Pericol de
acumulare a gazului si de
explozie!



Informatii generale despre
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastri)

Aparatul este prevazut cu un ventilater
de racire. Ventilatorul de récire este
activat automat, atunci cand este
necesar s raceste atat partea din faté a
produsului, cat si mobilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe
la partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperiti aceste deschider de ventilatie
cu nimic. In caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi,

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze in timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
{aproximativ 20-30 minute}. Daca gatiti
programéand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de cecacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odaté cu toate
functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinaté de utilizator. Acesta ss
activeaza si se opreste automat.
Aceasta nu este o ercare.

Lumina cuptorului

Becul cupterului se aprinde, atunci c&nd
cuptorul incepe coacerea. La unele
maodele, becul este aprins in timpul
coacerii, iar 1a altele se stinge dupa un
anumit timp.

Functionarea unitatii de
control a cuptorului

O dmec

HEd

LI AN I

1 Tasta sstéri

2 Tasta de reducere valoare
3 Tasta de crestere valoare
4 Tasta de setare ora
Simboluri afisaj

| : Simbol timp de coacere

- : Simbol de incheiere timp de
coacere”

A : Simbol alarma

) : Simbol volum

. : Simbolul de blocare a

& tastelor

Q) : Simbol ora/timp

eco : Simbol moed eco

CH : Simbol sectiune timp

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este positil sa nu fie
disponibil pentru procusul
dumneavoastra,

Durata maxima a intervalulul de
preparare este de & de ore si 59
de minute.

Programul va fi anulat in cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.
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In timpul realizarii oricérei setari,
simbolurile aferente clipesc
intermitent pe ecran. Trebuie sa
asteptati o perioada scurtd de
timp, pentru ca setarile sa devina
efective.

Dacd nu se realizeaza nicio setare
de coacere, cra nu poate fi setata.

Timpul ramas va fi afisat daca
timpul de coacere este setat la
inceperea coaceril.

Prepararea prin setarea timpului

de coacere;

Puteti seta cuptorul astfel Incat acesta

88 se opreasca la sfarsitul timpului

specificat, setand timpul de coacere pe

cronometru.

1.Selectali functia de coacere.

2 Apasati © pana cand simbolul 21
apare pe afisaj, pentru timpul de
coacere.

3.Reglati timpul de coacere cu ajutorul
tastelor ®/A2.

» Dupd setarea timpului de coacere,

simbolul I si sectiunea de timp apar

continuu pe afisa.

4. Introcuceti vasul in cuptor si reglati
temperatura cu butonul de
temperatura. Coacerea incepe.

» Timpul de coacers Incepe sa fie

conterizat invers pe afisaj, atunci cand

incepe coacerea si toate partile
simbolului de timp sunt aprinse. Timpul
de coacere setat este impartit in 4 pari
egale sl atunci cand se terming timpul
aferent fiecrei parti, simbolul partii
respective se stinge. Astfel, putet
intelege cu usurintd raportul dintre timpul
de coacere ramas si timpul de coacere
total.
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Pentru a seta ora de incheiere a
coacerii la o ora ulterioara;
(Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

Dupa setarea timpului de coacere pe

cronometry, puteli seta ora incheieril

coacerii la un moment de timp ultericr.

1.Selectali functia de coacere.

2.Apasati O pana cand simbolul Ff
apare pe afisgj, pentru timpul de
coacere,

3.Reglati timpul de coacere cu ajutorul
tastelor ©/.

» Odata setat timpul de coacere

{Cooking Tims), simbolul va fi afisat

continuu.

4. Apasati © pana cand simbolul =
apare pe afisaj indicand ora ncheierii
coaceril.

5.Apésali tastele @ / © pentru setarea
timpului de inchelere a coacerii.

» Dupa setarea timpului de coacere,

simbolul [Pl plus simbolul = si sectiunea

de timp apar continuu pe afisaj, Odata
cu inceperea coacerii, simbolul -
dispare.

6. Introcuceti vasul in cuptor si reglati
temperatura cu butonul de
temperatura. Coacerea incepe.

» Cronometrul cuptorului calculeaza

timpul de pornire scdzand timpul de

coacere din timpul de ncheiere a

coacerii setat. Modul de operare

selectat este activat la sosirea orel de
incepere a coaceril, iar cuptorul se
incalzeste pana la temperatura setata.

Acesta mentine temperatura pana la

incheierea timpului de preparare.

» Timpul de coacere Incepe sa fie

conterizat invers pe afisaj, atunci cand

incepe coacerea si toate partile
simbolului de timp sunt aprinse. Timpul
de coacere setat este impartit in 4 pari



egale si atunci cand se termina timpul

aferent fiecérei parti, simbolul partii

respective se stinge. Astfel, puteti

intelege cu usurinté raportul dintre timpul

de coacere ramas si timpul de coacere

total.

7.Dupéa Incheierea procesulul de
coacere, pe ecran apare mesajul
»End” (Terminat) iar croncmetrul
emite un semnal sonor.

8.Alarma scnoréa este activa timp de 2
minute. Pentru dezactivarea alarmei
sonore, apasati orice tasta. Alarma
sonord va fi dezactivata si va fi afisata
ora curenta.

Daca apésali orice tasta la finalul
alarmeai sonore, cuptorul isi va
relua functionarea. Reglati butonul
de temperaturd si butonul de
functie la pozitia ,0” (off} pentru a
deconecta cuptorul, pentru a
impiedica repomirea acestuia la
finalul avertismentului.

Setari

Activarea blociarii tastelor
Puteti impiedica interventille asupra
temporizatorului digital, activand funciia
de blocare a tastelor.
1.Apasati &= pana cand simbolul &
apare pe afisa).
» wOFF” apare pe afigal.
2.Apasati @ pentru activarea blocarii
tastelor.
» Odata activata blocarea tastelor, ,Cn”
apare pe afisaj, iar simbolul & ramane
aprins.
Tastele temporizatorului digital nu
sunt functionale, atunci cand este
activata functia de blocare a
tastelor. Blocarea tastelor nu este
anulata, in cazul intreruperii
alimentaril,

Pentru dezactivarea blocarii

tastelor

1.Apasati i pana cand simbolul &
apare pe afisa.

» HN" apare pe afisa;.

2.Dezactivati blocarea tastelor, apésand
tasta ©.

» 4OFF” va fi afigat odatd cu

dezactivarea blocarli tastelor.

Reglarea ceasului cu alarméa
Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru crice avertisment sau
reamintire, pe 1anga programul de
coacere,
Ceasul cu alarma nu are nicic influenta
asupra functilor cuptorului. Este utilizat
doar ca avertisment. De exemplu, acest
lucru este util atunci cand doriti sa
intoarceti mancarea in cuptor, la un
anumit moment de timp. Temgorizatorul
va emite un semnal sonor la finalul
timpului setat.
1.Apasati © pana cand simbolul &
apare pe afisa.
Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.

2.Setati durata alarmel cu ajutorul
tastelor @ / &,

Tastele functionale pentru tonul
de alarma, ora, luminozitatea
afisajului si tastele de temperatura
trebuie sa fie in pozitia O (OFF),
» & simbolul rémane aprins si ora
alarmei apare pe afisaj odata ce a fost
setata.
3.La finalul timpului de alarma, simbolul
& incepe s clipeasca si se emite
avertismentul sonor.
Dezactivarea alarmei
1.Alarma sonord este activa timp de 2
minute. Pentru dezactivarsa alarmei
sonore, apasati orice tasta.
» Alarma sonord va fi dezactivatd si va fi
afisata ora curenta.
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Anularea alarmei;
1.Apasati © pana cand simbolul #
apare pe afisa), pentru anularea
alarmei.
2.Tineli apésata tasta @ pané cand se
afiseaza ,00:00".
Va fi afigata ora alarmei. Daca
timpul de declansare a alarmei si
timpul de coacere sunt setate
concomitent, va fi afisat cel mai
scurt dintre acestea.

Schimbarea tonului alarmei

1.Apasali §= pana cand simbolul )
apare pe afisa).

2.Reglati tonul dorit al alarmel cu tastele
@ /0.

3. Tonul setat va fl activat T scurt timp.

» Tonul alarmei selectat apare ca ,b-017,

.0-02" sau ,b-03" pe afisa).

Modificarea orei

Pentru a schimba ora setata antericr:

1.Apésati &= pana cand simbolul &
apare pe afisa).

2. Reglati ora cu ajutorul tastelor®/).

3.Cra setata va fi activatd in scurt timp.

Mod de functionare economica

Puteti economisi energie cu moedul

agconomic, in timp ce coaceti, setand

timpul de coacere Tn cuptor.

Acest mod completeaza ccacerea cu

temperatura intericara a cuptorulul, prin

inchiderea elementelcr de Tncélzire
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inainte de incheieraa timpului de
coacere.

Setarea modului de functionare

economica

1.Apasali simbolul = pana cand
simbolul eco apare pe afisa).

» ,OFF" apare pe afisal.

2.Activati medul economic apasénd
tasta @.

» Odatd activat modul economic, ,On”

apare pe afisa) iar simbolul eco raméane

aprins.

Dezactivarea modului economic

(Economy}

1.Apasali simbolul £ pana cand
simbolul eco apare pe afisa).

» ,ONn" apare pe afigaj.

2.Dezactivali modul economic apasand
tasta .

» ,,Off" va fi afisat odata ce modul eco

este dezactivat.

Setarea luminozitatii ecranului

{Aceasta functie este optionald. Este

posibil s& nu existe pentru produsul

dumneavoastra)

1.Ap&sati i= pani cand d-01 sau d-02
sau d-03 apare pe afisa), pentru
luminozitatea ecranului.

2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele @/,

» Ora setata va fi activata in scurt timp.



Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
In plus, puteli regési unele dintre
alimentele testate de producatori si
setérile cele mai adecvate pentru aceste
alimente. Sstarile si accesorille adscvate
pentru aceste aliments sunt, de
asemenea, indicate.

Avertismente generale
privind gatirea la plita

Nu umpleti niciodata tigaia cu ulei care

depaseste 0 treime din capacitatea sa.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timp ce incélziti uleiul, Ulsiul Tncalzit
excesiv reprezinta un pericol de
incendiu. Nu incercali nicicdati <4
stingeti focul cu apa! Daca uleiul se
aprinde, acoperiti-l cu o paturd
ignifugd sau cu o carpd umeda. Cand
lucrurile sunt Tn siguranta, opriti
cuptorul si sunati la departamentul de
pOMmpieri.

Inainte de prajirea alimentelor,
indepartati intotdeauna excesul de
apa s puneti-le incet in uleiul incalzit.
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate hainte de a le praji.
Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca
oala pe care ¢ folositi este uscata si
tineti capacul deschis.

Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul ce economisire a
energiei, consultati sectiunea
Lnstructiuni privind meciul
incenjurator”.

Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de retetd si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

Avertismente generale
privind coacerea in cuptor

Daca deschideti usa cuptoruluiin
timpul sau dupé incheierea coacerl,
se poate degaja abur fierbinte. Aburul
poate provoca arsuri ale mainilor, fefei
sifsau ochilor. Atunci c&nd deschideti
usa cuptorului, pastrati distanta.
Aburul intens generat n timoul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile supericare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.
Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in funclie de reteté si cantitate. Din
acest motiv, aceste valorl sunt indicate
sub forma de intervale.

Indepartati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, Tnainte de
inceperea coacerii. Accesoriile rémase
in cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteli consulta ca
referinta retetele similare indicate in
tabelele de moduri de coacere.
Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Bespectali intotdeauna
avertismentele si informatiile fumizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folosifi.

Taiati hartia de copt pe care o vell
folosi la gatit, la dimensiunile potrivite
vasului de coacere. Daca hértia de
copt iese din vas, exista riscul de
ardere si aceasta poate afecta
calitatea alimentelor. Folositi hartia de
copt in intervalul de temperatura
specificat.
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Pentru o performanta buna de
coacere, asezali mancarea pe raftul
corect recomandat. Nu schimbati
pozitia pe raft, in timpul coaceril.

Produse de patiserie si mancare la
cuptor

Informatii generale

Va recomandam séa folositi accesoriile
produsului, pentru o performantd bund
a coacerii. Daca doriti sa folositi un
vas de bucatarie extern, alegeti vasele
de culoare inchisa, care nu lipesc si
rezista la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincélzirea in
takelul programelor de coacerg,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincélzire,

Daca intenficnati sa gatiti folesind vase
pe gratarul de sarma, asezali vasul in
mijlocul gratarului, nu 1anga peretele
din spate.

Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete sila
temperatura camerei.

Timpul de preparare a produselor
poate varia, In funciie de cantitatea de
alimente si marimea vaselor de gatit.
Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioara a alimentelor de patiserie nu
SE rumenesc uniform.

Daca utilizati hartie de gatit in timpul
gétitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafata infericara a
alimentulu. In acest caz, poate fi
necesar sa prelungiii timpul de gatit cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate n laboratoarsle
neastre, Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.
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¢ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programeler de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos
al cuptorului, ca find raftul 1.

Indicatil pentru coacerea pra|iturilor

¢ Daca prajitura este prea uscata,
cresteti temperatura cu aproximativ 10
‘C gi reduceli timpul de coacere.

¢ Dacd prijitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reducet
temperatura cu 10 °C.

¢ Daca partea de sus a prajiturii este
arsa, punati pe raftul inferior, reducet
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

s Daca se coace bine n interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi o
cantitate mai micé de lichid, reducet
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor

de patiserie

¢ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10 °C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un
s0s preparat din lapte, ulei, cu si
amestec de iaurt.

¢ Dacd produsele de patiserie se coc
lent, asiguraii-va ca acestea nu sunt
atat de groase ncét s& se reverse
peste marginea vasulul,

¢ Daca aluatul este rumenit la suprafatg,
dar partea inferioard este necoapta,
asigurali-va ca sosul nu se
acumuleaza in cantitate prea mare la
partea de jos a vasului. Pentru ©
rumenire uniforma, incercati sa
intindeti sosul uniform Intre foille de
aluat si compozitie.

¢ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, asezali pe



un raft inferior, la urméatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

incélzire
Prajitur i tava Tava unicd Tava standard*  superioard si 3 180 30...40
infericara
Prajituri in x ,  Formade copt incélzire
. Tava unicid pe gratar de - 2 180 30 ... 40
forma de copt SAIME ventilator
Incalzire
Tava unicd Tava standard*  superioard si 2 180 25..35
infericara
Torturi mici Tava unicd Tava standard” Inca_lznre 4 150 35...45
ventilator
2 tavi Tavd standargs | ICAEe 1-4 150 36 ... 45
ventilator
Forma rotunda
pentru tort, incalzire
Tava unicd C%'cm;ﬁl;;gr superioara si 2 160 35...45
de. Sanma Ia infericara
partea de sus™”
Forma rotunda
pentru tort,
Taviumics  Jametiu 2o ncalzire 3 160 36 ... 45
cm, cu grétar ventilator
de 3armai la
partea de sug"™"
Fréjtura rotJr;(Fjgrgﬂe?\tru
pandispan tort, diametru
26 cm, cu
gratar de
sarmd la partea
de sus™ incalzire
2 1avi 4- Forma . 1-4 180 A5 . 66
rotundé pentru ventiator
tort, diametru
26 cm, cu
prindere pe
tava standard
de produse de
patiserie
Tava unica Incalzire
Tava standard®  superioard si 3 170 20 ... 30
Préjituri infericard
o . " Ihcalzire
2 tavi Tava standard ventiator 1-4 170 25 ...35
Tava emailatd
cu diametrul de incalzire
Tava unicd 40x30 cm pe superioara si 2 200 30 ... 40
gratar de infericard
Produse de sArm&™"
patiserie Tava emallata
cu diametrul de incalzire
Tava unicd 40x30 cm pe . 3 200 30...40
gratar de ventilator
sarmat*
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Incalzire

Produse de Tavd unicd Tava standard®  superioarad gi 2 200 20 ... 30
patiserie cu nfericard
erems 2 tavi Tava standarg 0AEe 1-4 200 25 .35
ventilator
Incalzire
Paine treaga Tava unicd Tava standard*  superioard si 2 200 35...45
infericara
Forma de
sticli/metalic incalzire
Lasagna Tava unicd dreptunghiulard  superioara si 2sau 3 200 30 ... 40
pe gratar de infericara
SArm&™
Formé metalica
neagra, incélzire
Tava unicd diametru 20 superioara i 2 180 A0 ... 566
cm, pe gratar infericara
Placinta cu de shrma*
mere Forma metalica
neagra, P
Tadunca  ciamet 20 Incalzire 2 170 45 ... 60
N ventilator
cm, pe gratar
de sarma*”
Incalzire
Pizza Tava unicd Tava standard®  superioard si 2 200 ... 220 10...20
infericara

Pentru toate retetele, se recomanda preincilzirea.
* Este posibil ca aceste accesoerii 3 nu fie incluse Tn produsul dumneavoastra.
** Aceste accesoril nu sunt incluse Tn produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.
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Carne, peste si pui

Punctele cheie ale prajirii

¢ Condimentarea cu suc de lamaie si
piper inainte de prepararea puiului,
curcanului si bucatilor mari de camne,
creste performanta ce preparare.

¢ Sunt necesare Intre 15 si 30 de minute
in plus, pentru a gati camea cu os,
decét pentru frigerea camii téiata fils.

¢ | uatli in calcul aproximativ 4-5 minute
de timp de gétire per centimetru din
grosimea cami.

¢ Dupa axpirarea timpului de preparare,
lasati carnea In cuptor timp de circa
10 minute. Sucul carnii este mai bine
distribuit in timpul frigerii si nu se
scurge, atunci cand camea este taiata.

¢ Pestele trebuie asezat pe un raft
central sau inferior, hir-un vas
rezistent la temperatua inalta.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

|8 .
{bucata Tavi inferio.’llrr]gl?eilgr)eerioara’ 15 min.
intreag) / Tava unicd standard” asistatd do 3 250/max, apol 60 ... 80
Came de fript . 180 ... 190
ventilator
{1 kg) !
Incalzire !
Pulpa de migl u u Tawva infericard/supericard 15 min.
1.5-2.0ke) Tavd unicd standard- asistata de 3 250/:133 apoi 110,120
ventilator
Gratar de [
PR IncAlzire .
Pui fript {1.8- sarma infericara/supericard 15 min-
Rt Tavdunica  Agezati o tava r/sLp 3 250/max, apal 65 ... 85
249) & un raft asistata de 120 .. 190
paun ventilator
inferior -
Turcia (5.5 Tava infer'ol]rr]g?;z"eer'oara <5 min.
ureia {0, TavA Unics va earasupen 1 250/max, apol 150 ... 210
kg) standard asistata de
i 180 .. 190
ventilator
Grfﬂar.cfe Incalzire
sarrma infericard/superioard
Peste TavB unicd  Asezali ¢ tava asistata de 3 200 20..30
pe un raft .
) ventilator
inferior

Pentru toate retetele, se recomanda praincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii 54 nu fig incluse Tn produsul dumneavoastra.
** Aceste accesoril nu sunt incluse Tn produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.
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Graitoare Indicatii esentiale pentru prepara-

Carnea rosie, pestele si puiul se rea pe gratar

rumenesc rapid atunci cand sunt puse * Puneti pe gratar alimsnte de grosime
pe gratar, capata o crusta frumoasa si sl greutate pe cét posibil similare.

nu se usucé. Camea flle, frigaruile, ¢ Agezali alimentele pe care doriti sa le
camatii precum si legumele suculente preparall pe gratarul de sérma sau in
(rosii, coapé etc.) se preteazd in mod tava gratarului, asezandu-le astfel
deosebit pentru frigerea pe grétar. incat sa nu depasiti dimensiunile

elementului de incélzire,

« in functie de grosimea alimentelor de
pe gratar, timpii de preparare indicati
in tabel pot varia.

¢ Asezati gratarul de s&rméa sau tava
gratarului la nivelul dorit, n cuptor.
Daca frigeti pe gratar, introduceli tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care urmeaza s o

Avertismente generale

¢ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta perical
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De asemeanea,
nu asezati mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai

fierbinte zona, iar alimentele cu un _ _ N : N
continut mare de grasime se pot introduceti trebuie sa fie dimensicnata

aprindo astfel incét sa acopere nireaga zcna a
« inchideti usa cuptorului n timpul g[atartfj_lu[. E‘steupoabn ca aolea;ta tava

utilizérii gratarului. Nu folositi sa nu fie inclusd cu produsul. Peniru o

grétarul cu usa deschisa. curatare mai usoara, turmati apa in

Suprafetele fierbinti pot provoca tava cuptorulul.
arsuri!
Tabel de preparare la gratar

Bucdti de pui Grétar de sarma 4-5 250 .. 35

Chiftele dita) - 12 Grétar de sarmé 4 250 20 .. 30
bucati
Cotlet de miel Gratar de sarma 4-5 250 20..25
Fripturd - (feliatd) Grétar de sarmé 4-5 250 25 ... 30
Cotlet de vitel Gratar de sarma 4-5 250 25 .30
Legume gratinate Grétar de sarmé 4-5 220 20 ... 30
Paine toast Gratar de sarma 4 250 4.8

Se recomandi preincalzirea timp de % minute, pentru teate almentele coapte/frinte pe gratar.

Intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 172 din timpul total de preparare.

~"Dacd pentru predusul dumneavoastrd nu se poate regla temperatura gratarului, functia de gratar (gril) va opera la
valogrea maxima de temperatura.
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Retete de test

Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

B0350-1, pentru a facilita testarea

produsului pentru institutele de control,

Tava emailatd cu Incalzire
Tava unici diametrul de 40x30 cm superioara si 3 140 20...30
pe gratar de sarma ™ inferioard
Fursecuri Tava emailata cu incélzire
' Tava unicd diametrul de 40x30 cm - 3 140 20...30
{dulci) . e ventilator
pe gratar de sarma
Tava emailata cu Tncalzire
2 tavi diametrul de 40x30 cm : 2-4 140 20...30
x e ventilater
pe gratar de sarma
Incélzire
Tava unica Tava standard” supericard si 2 180 25..35
infericard
Toruamicl 408 unica Tava standard” Incalzire 4 150 35..45
ventilator
R
2 tawi Tawva standard” Incalzire 14 150 a5 .. 45
ventilator
Forma rotunda pentru IS
s s tort, diametru 26 cm, cu Inc‘_alzm% - =
Tava unica aritar de sanma la panea supericard gi 2 160 35..45
. infericard
de sus
Forma rotunda pentru .
<, . tort, diametru 26 cm, cu Incélzire =
TAVAUNICA sty dle sarma la pantea ventilator 2 160 3545
Prajitura de sus™
pandispan 1-Forma rotunda pentru
tort, diametru 26 cm, cu
gratar de s&rma la partea .
i de sus™ Incélzire -
2 talvi 4- Forma rotunda pentru ventilator T4 150 4585
tort, diametru 26 cm, cu
prinders pe tava standard
de produse de patiserie
Forma metalica neagra, Incalzire
Tawva unica diametru 20 cm, pe supericard si 2 180 40... 55
Placinta cu gratar de s&rma*” inferoard
mere Forma metalica neagra, P
- ) Incalzire
Tava unica diametru 20 cm, pe - 2 170 45 ... 60
ventilator

gréatar de s&rmé*

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesoerii 3 nu fie incluse Tn produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesaril disponibile comercial.

Graitoare

Paine toast

Gratar de sarmé

250

Chiftele fvita} - 12
bucati

Gratar de sarma

250

Intoarceti mancarea pe gratar, dupd scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Se recomandi preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gritar.
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Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

¢ Asteptati ca aparatul s2 se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierkinti, Acest lucru peate
provoca pete permanente.

¢ Curatatli si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utllizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
gste prevenitd arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatulul, iar
problemele care pot aparea frecvant
sunt reduse.

¢ Nu folosili aparate de curdtare cu
aburi, pentru curatare.

e nii detergenti sau agenti de curdtare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenii abrazivi, pulberi de curétat,
creme ce curatare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curétari.

* Nu este nevoie de un agent special de

curatare pentru curdtarea produsului

dupa fiecare utilizare. Curdtati aparatul

cu detergent de vase, apa calda sio
carpa moale sau un burete si uscati-|
cu O carpa uscatad din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet

lichidul rémas dupé curatare si curatati

imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.,

¢ Nu spalati niciun component al
produsului in masina de spalat vase.

Pentru aragazurl:

* Murdéria provocata de acizi, cum ar fi
laptele, pasta de tomate si uleiul,
poate cauza pete permanente ps
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aragazurile si componentsle
arzatoarelor. Opriti aparatul si curatati
orice lichid care s-a revarsat imediat
ce aragazul s-a racit.

Recipientele de tip Wok utilizate 1a
temperaturi ridicate Tsi pot schimka
culcarea. Acest lucru este normal.
Mutarea unor vase pcate provoca
urme de metal pe suporturile pentru
recipiente. Nu glisali tigéile sl oalele pe
suprafata.

Atunci cand capacele arzatorului intra
in contact direct cu focul si sunt
expuse la temperaturi ridicate, este
normal sé Tsi schimbe culoarea sau sa
se decoloreze n timpul folosirii. Acest
lucru nu va provoca o problemain
timpul utilizarii aragazului.

Suprafete de inox si otel inoxidahil

Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curdtarea
suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidakil,

Suprafata de inox sau ctel inoxidakil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidakil cu un
detergent potrivit dupé fiecare folosire,
Curatati cu o carpa meale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergati intr-o
singura directie.

Indepartati urmele de calcar, ulsi,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel incxidabil sau de
sticld imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

Dupa fiecare utilizare, curatati
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si uscati cu o crpa uscata.



¢ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curdtare usoaré cu abur,
puteti realiza curdtarea usoaré cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
,2Curatarea usoara cu abur”)

¢ Pentru pete persistente se poate
utiliza produsul de curatare pentru
cuptor si grétar, recomandat pe site-ul
web al marcii produsului dvs., dar si
bureti de sdrma fara zgariera. Nu
folositi un produs extern de curatat
cuptorul.

¢ Cuptorul trebuie s& se rdceasca,
pentru curatarea zongi de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

¢ Peretii laterali din zona de preparare
nu pot fi acoperiti decéat cu vopsea de
emall sau strat catalitic. Acest aspect
variaza in functie de medel.

¢ Peretii catalitici au o suprafatd matz sl
poroasa usoara. Perelii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

¢ Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata
este saturatd cu ulel, in acest caz se
recomanda nlocuirea piesselor.

Suprafete de sticla

¢ Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curdtare abrazive.
Acestea pot detericra suprafata sticlei.

e Curatali aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din micrcfibra.

e Daca rdman urme de detergent dupé
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
cu O carpa uscatad din microfibra.

Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior,

» in nicic situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimiaté, burete de
sérma sau instrumente ascutite
similare.

¢ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi ofetul sau sucul de 1dmaie.

¢ Daca suprafaia este foarte murdara,
aplicati agentul de curdtare pe patd cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apol,
curatati suprafata de sticld cu o cérpd
umeda.

¢ Decolordrile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

¢ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpd moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curdtare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ¢a imbinarile
componentelor aparatului nu rdman
umede sau cu urme de detergent. In
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul

de utilizare, nu curatati accesoriile

produsului in masina de spalat vase.

Curatarea plitei

Curatarea arzatoarelor cu gaz

1.Inainte de a curdta plita, scoateli
suporturile pentru vase, capacele si
capetele arzatorului de pe plita.
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2.Curatati suprafata plitei potrivit
recomandarilor incluse in informatiile
generale de curdtare In functie de tipul
suprafetei (emailat, sticld, inox ete.).

3.Curatati camera arzétorului cu o carpa
inmuiata Tn detergent sau cu o perie
moale care nu zgarie. Asigurati-va ca

afi indepartat toate urmele de alimente.

4. Curatati bujile s elementele termice (in
modele cu aprindere si elemente
termice) cu o carpa bine stoarsa. Apai,
uscati cu o carpd curatéd. Aveli grijé ca
bujia si elementul tarmic s2 fie complet
uscate.

5.Curatati capacele si capetele
arzatorului cu apa si detergent dupa
fiecare folosire si apoi uscati-le.

6.Pentru patele persistente, tineti
capacele si capetele arzatorului in apa
cu detergent sau apa calda cu sapun
cel putin timp de 15 minute. Curatati
CuU 0 perie care nu este metalica si
care nu zgarie.

7.Puteti folosi agentii de curdtare
Cuick&Shine pentru interioarele si
gratarele cuptorului, folosite pentru
suprafete emailate si recomandate de
serviciul de ntretinere autorizat, in
special pentru petele persistente pe
capacele emailate ale arzatcrului.

8.1n timpul curatarii lor, nu I3sati
capacele arzatorului s& intre in contact
cu detergentii agresivi, precum agentii
de curatare pentru intericrul cuptorului,
produsele decalcifiers. Acest lucru
poate duce la decolorarea acestora.

9.Curatati suporturile pentru vase cu
apa s detergent si cu o perie moale
care nu zgarie dupé flecare folosire si
apoi uscali-le.

10.Folosirea capacelor arzatorului si
suporturilor pentru vase atunci cand
sunt umede poate duce la aparitia
petelor persistente de calcar la
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contactul cu caldura. Asigurati-va c&
sunt uscate nainte de functionare,
11.Asezati capetele si capacele
arzatorului si suporturile pentru vase,
12.La poziticnarea suporturilor pentru
vase, asigurati-va cd acestea se
centreazad pe arzétoare. La modelele
cu stifturi, montati stifturile de pe placa
arzatorului pe sloturile pentru stifturi ce
pe suporturile pentru cale.
Asamblarea pieselor arzitorului
Dupé curdtarea arzatcarslor, montaii
piesele dupa cum se indica in imagine.

Capac arzator
Capat arzator
Camera arzator
Buijie (la modele cu aprindere)
Asezati capul arzatorului asiguréndu-
va c& acesta trece prin bujia
arzatorului (4). Rotiti capul arzatorului
la dreapta si la stAnga pentru a va
asigura ¢4 acesta este asezat in
camera arzatorului.
2.Asezati capacul arzatorului pe capul
arzatorului.
Curatarea panoului de
comanda
¢ Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoull
si butoanele cu ¢ carpa meale, umeda
si uscati cu o carpd uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butcanele pot i deteriorate.
¢ In timpul curétarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
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de curatare pentru inox Tn jurul
butcanelor, Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

Curatati panourile de control tactile cu
o carpa moale umeda si uscati cu o
clrpa uscatd. Dacé produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastslor,
setati blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoulul de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)
Urmati instructiunile de curatare descrise
in sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in funclie de tipurile
suprafetelor din intericrul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului
Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de emalil
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model, Daca existd un
perete catalitic, consultati sectiunsa
LPeretii catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra reprezinta
un model cu rafturi de sarma, scoateti
rafturile inainte de a curdta peretii lateral,
Apoi, realizali curatarea asa cum este
descris In sectiunea ,Informatii generale
despre curatare” in functie de tipul
suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale
de sarma:
1.Scoateti partea din faté a raftului de
sarma, tragandu-| catre peretele lateral
din partea opusa.
2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-1 indeparta
complet.

procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a stapelor.

Curatarea cu abur
Variaza in funciie de modelul
produsului. Este posibil s& nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
Aceasta functie asigura o curatare
usoara, decarsce murdaria (care nu a
fost lasata prea mult timp) este inmuiata
de aburul degajat in interiorul cuptorului
si picaturile de apéd condensate pe
suprafetele intericare ale cuptorului.
1.Indepértati toate accesorile din
intericrul cuptorului.
2. Tumati 750 ml de apa in tava
cuptorului si asezati tava pe al doilea
ratt al cuptorulul,

S.Setati cuptorul la modul ,easy steam
cleaning” si lAsati s& functioneze la
100°C timp de 25 de minute.
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Deschideti usa si stergeti suprafata
intericara a cuptorulul cu o carpé sau cu
un burete umed.
Folositi apa caldd cu detergent lichid, ¢
carpa moale sau un burete pentru a
curdta murdaria persistenta, apoi
stergeti cu o carpa uscaté.
In timpul modului de curatare
usoara cu abur, apa care ge afla
in piscing la baza cuptorului
pentru a inmuia reziduurile /
murdéria usor formate din
cavitatea cuptorului se va evapcra
si se va condensa in cavitatea
cuptorului si in sticla intericara a
usii cuptorului, prin urmare, apa
poate picura cand usa cuptorului
este deschisd. Stergeti condensul
imediat ce usa cuptorului este
deschisa.

Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil s8 nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra. Dupa
condensarea in cuptor, este posibil sé
existe apa sau umezeald in canalul
concavitati de dedesubtul cuptorului,
Dupé utilizare curédtati acest canal cu o
lavetd da si ti-1

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curdiare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
s&rma sau indlbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptcrului.

Puteti indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
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indepartarii usilor si geamurilor este
explicat In sectiunile ,Indepartarea usii
cuptorului” si ,Indepartarea geamului
interior al usii”, Dupé scoaterea
geamurilor interioare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apa calda sio
carpa moale sau burete, si uscati cu o
clrpa uscatad. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o Impotriva rezicuurilor de
calcar care pot apérea pe sticla
cuptorului.
indepirtarea usii cuptorului
1.Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din scclul
balamalei usii din fata, la dreapta si la
sténga, apasand in jos, asa cum se
araté n figuré.,
Tipul balamalei (A}, (B}, (C} variaza in
functie de modelul produsului. Figurile
de mai jos aratd cum sa deschideti toate
tipurile de articulatii.
{A) balama de tip este disponibild in
tipurile de usi normale.
{B) balama de tip este disponibila n
tipurile de usi cu inchidere usoara.
Balama de tip (C) este disponibila n
tipurile usilor de deschidere / nchidere
usoare.



Inchidere balama - poziie inchisa ~ Inchidere balama - pozitie deschisa
3.Pozitionati usa cuptorului Tn pozitie
semi-deschisa,

o




4. Trageti usa detasatd in sus, pentrua o
glibera din balamalele din partea
dreapta si stanga siindepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate n ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instalafi
usa, asigurati-va ca inchideti
clemele de pe lecasul balamalei.

indepartarea geamului

interior al usii cuptorului
Geamul intericr al usii din fata a
aparatului poate fi Indepartat pentru
curdtare.

1.Deschideti usa cuptorului.

4

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea supericara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
compcenentai si indepartati-o.

3.Asa cum se arata in figura, ridicati ¢
grijd geamul de la partea interloard (1)
in directia ,A” apoi sceateti tragand in
directia ,B".
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1 Panou de sticla la interfata cu
interiorul

2* Panou de sticla interior (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

4. Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetali procesul
pentru detasarea acestuia (2).

5.Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesitd a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
{Daca aparatul este prevazut cu geam
interion), Geamul interior {2) trebuis
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din
interior (1).

6.1n timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului cétre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
infericare ale geamului cel mai din
interior (1) In fantele de plastic de la
partea inferioara.

7. Apasati componenta de plastic n
directia cadrului, p&na cé&nd se audse
un ,clic”,

Curatarea lampii cuptorului
Tn cazul in care usa de sticla a lAmpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curdtati cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau un
burete si uscati cu o carpé uscata. In
cazul defectarii lampii cuptorulul, o puteti
inlocui respectand instructiunile din
sectiunile urmateoare,



inlocuirea lampii cuptorului

A\ Avertismente generale

¢ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectali conectorul slectric si
asteptati racirea cuptorulul,
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuri!

» in acest cuptor se foloseste o lampé :
incandescent cu o putere mai mica 3.Dacé lampa cuptorului este de tip (A,

de 40 W, onaltime mai mica de 60 ca in figura de mai jos, ratiti lampa
mm, un diametru mai mic de 30 mm cuptorului asa cum se aratéd in figurd g
sau © lampa cu halogen cu priza tip inlocuiti-¢ cu una noud. Daca este de
G9, o putere mal mica de 60 W. tip (B), scoateti asa cum se arata n
Lampile sunt potrivite pentru _Tigura si inlocuifi cu Una NoUa.

(8]

functionarea la temperaturi peste
300 © C. Lampile pentru cuptor pot fi
obtinute de la agentii de service
autorizati sau de la un tehnician cu
licenta.

¢ Pozitia lampil poate s& difere de cea
indicata in figura.

¢ Lampa folosita pentru acest aparat nu 4 Repozitionati capacul de sticl.
este adecvata pentru iluminatul in cazul in care cuptorul este

Trjoéperilor Iovcuint,eil. ichpul aces’gei ) previzut cu o lampa de forma
[&mpi este s& permita utilizatorului s& patrata,

supravegheze alimentele din interiorul 1. Deconectati aparatul de la reteaua de
cuptorului. alimentare cu electricitate.

* Lémpile thilizqte in acest ?‘P?@ 2 .Scoateti rafturile de sarma conform
trebuie sa reziste la conditii fizice descrierii

extreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectati aparatul ce la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateli capacul de sticlg, rotindu-1in
sens invers acelor de ceasomic.

3.Ridicati capacul de sticla de protectie
al lampii cu ¢ surubealnita.

4.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa
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cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata n
figurd sl inlocuitl cu una NoUA.

S.Repozitionat,i capacul ce sticla si
rafturile de sarma.
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Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinédtor de
licentd sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasté sectiune. Nu incercati

¢ \aporii care apar In timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de apa,

atunci cand intréd Tn contact cu suprafete reci ale aparatului. >>> Aceasia nu este
defecti

¢ Atunci cand pdartile metalice se Incélzeasc, acestea se pot dilata, provecand

zgomot. »»>> Aceasta nu este o defecliune.

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. »»> Verificafi sigurantele de ia
tabloul de sigurante. Dacé este necesar, schimbali-le sau resetati-le.

¢ Aparatul nu este conectat la prizé (impdmantatd). >>> Verificall conexiunea la
priz4,

¢ Butoansle/butcanele rotative/tastele de pe panoul de control nu

functioneaza. »>> Dacad aparatul este pravazut cu functie de blocare a tastelor,
te activa bl tastel tivafi 18 funcli

¢ SBecul cuptorului este defect. >>> Schimbali becul cuptorulul,
¢ Alimentarea este Intrerupta. >>> Verificati dacé se realizeazd alimentarea.

Verificatl sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le
sau resetafi-le.

¢ Este posibil ca acesta s& nu fie setat la © anumita functie si/sau temperatura de
coacere. »>> Setalf cuptorul la o anumita functie si/sau temperaturd de coacere.

¢ | a modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> FReglati
ora.

¢ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificall daca se realizeaza alimentarea.

Verificati sigurantele de la tabloul de siguranfe. Daca este necesar, schimbali-le
sau resetati-le.

¢ Alimentare intrerupta. >>> Verfficali sigurantele de la tabloul de sigurante.

Ora nu este reglatd. >>> Reglati ora.

¢ Robinetul de gaz principal este nchis. »=»> Daschideli robinetul de gaz.
¢ Conducta de gaz este deformata. >>> Instalati in mod adecvat conducta de gaz.
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¢ Arzatcarsle sunt murdare. »>> Curdfafi componentele arzatoarelor.
¢ Arzatocarele sunt ude. >>> Uscali componentele arzatoarelor.
e Capacul arzatorulul nu este montat in conditii de sigurantd. >>> Montafi
corespunzator capacul arzatorulus,
¢ Hobinetul de gaz este inchis. »>> Deschideli robinetuf de gaz.
e Sutelia de gaz este goald {(atunci cand utilizati GPL). >>> Schimbati butelia de
az,

¢ A avut lcc o Intrerupere anterioara a alimentarii electrice. >>>» Reglali ora/
Deconectali si reconectati aparatul.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30-17:00

E-mail: service@archicio

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*3010, numar apetabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

(0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
3372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

2:1 JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1 ALBA ALBA IULIA Erd.z;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2 ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E, sc. A, parter
3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢ , s¢. B,
parer
4. BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial I
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu , bl 1,sc D,
6. NASAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor , nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 84, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. fon Baiesu, nrFN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLUd CLUJ-NAPGCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

(N:'r_t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pitii,nr.7,5¢.0,8.C.nr 3

20. | HUNEDQARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei . nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1a8l IASI F?Etlrr.tesrf. Lazar , nr. &, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. ulian Antonescu , nr. 6, bi. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIY SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bL.A12 | sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA (S;;n E#:?:FL nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33 | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

a4 | TULCEA TULCEA ?E Babadag , nr7,bl.3,sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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