beko

p—

Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania

Plita incorporabila
Manual de utilizare

Ugradbena ploc¢a za kuhanje
Uputstvo za upotrebu

s
%

HI164401SMTX

PL/RO/BS ) e
\6 PHEETWORZENIA
185.2622.78/R.AB/17.04.2023/4-2

7757189256



Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj si¢ z instrukeja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wyhdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytad
niniejsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac jg. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczyé rowniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja, biorgc pod uwage wszystkie informacije i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegaé wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie | swdj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystagpié.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrab innemu uzytkownikowi, nalezy dolaczyé
réwniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane s3 nastepujgce symbole;

AZagroienie, ktore moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzié¢ do szkody materialng produktu lub jego
srodowiska.

&ZagroZenie, ktore moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z goracymi
powierzchniami.

o Wazne informacje lub przydatne wskazowki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrekfywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/'WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
importer: Beko S.A.
c € ul. Pufawska 366, 02-819 Warszawa
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. Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogag zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

. Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktére
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.

- Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecaé producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

. ANie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzgdzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.
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. A Nie wolno modyfikowaé
urzgdzenia.

AUzytkowanle
. Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych migjscach
pracy.

. OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celéw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

ABt.ezpit.eczcaristwo dzieci,

os6h wymagajacych

szczegolnego traktowania i

zwierzat domowych

- Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony




zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposdb, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiale.

- Dzieciom nie wolno uzywaé
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
sposob.

. Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
mie¢ pewnosg, ze nie bedg
sig¢ one bawi¢ urzadzeniem.
. Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawié
sig, wspinac sie na
urzadzenie ani wchodzié¢ do
niego.

- Nie wolno ktasc na
urzgdzeniu przedmiotdw, do
ktérych moga dosiegnad
dzieci.

- Raczki garnkéw i patelni
nalezy ustawi¢ z boku tak,

aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzy¢.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

. (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyjac wtyczke z
gniazdka i uniemozliwié
dziatanie produktu przed
utylizacjg.

Bezpieczenstwo

elektryczne
. Urzadzenie podtgczy¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie

elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia}. Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
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istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetagcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktérej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

- Urzadzenie podtaczyé
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

. (Jesli Twdj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytacznie
kabla potagczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne”.

- Nie nalezy blokowa¢
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotdéw na przewodzie
zasilania. Przewdd
zasilajacy nie powinien by¢
zgiety, zgnieciony ani styka¢

sie z zadnym zrédtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.
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- Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twoj produkt ma

wtyczke)

- Nie nalezy podtaczac
urzadzenia do gniazdka,
ktére jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sciekac z blatu).

- Nie wolno dotykaé wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewdd
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sig, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngc
wytadowania tukowego.

AZabcazpit.eczcanie podczas

transportu

. Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

- Aby przetransportowaé
urzgdzenie nalezy owingc je
folig bagbelkowa lub grubym
kartonem i mocno oklei¢.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub



ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas
transportu.

A Bezpieczenstwo montazu
- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzi¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzadzenia w
poblizu Zrédet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaly
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

- OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngé zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzysta¢ z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

+ Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapalié.

Nigdy wolno przechowywaé
przedmiotéw tatwopalnych
w strefie pieczenia.

. Zeliwo, aluminium lub

A Bezpieczenstwo
uzytkowania
« Po kazdym uzyciu nalezy

upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest
uzywany przez diuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytaczy¢
bezpiecznik.

. Nie wolno uzywaé
wadliwego lub
uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyc

naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami moga
doprowadzic¢ do
zarysowania szklanej
powierzchni. Podczas
wyjmowania naczyn nalezy
podnosic¢ pojemniki, nie
przesuwac po powierzchni.

- Tworzace sie z powodu

wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
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cisnienie pary moze
powodowaé przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkéw sg zawsze suche.

. Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

Ostrzezenia dotyczace
temperatury
. OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotyka¢ urzadzenia i
elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizac sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczad
tatwopalnych/wybuchowych
materiatéw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUzycle akcesoriow

. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
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przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowaé wypadki.

A Bezpieczeﬁstwo
pieczenia

. OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegaé
krétkoterminowych
procesow pieczenia..

. OSTRZEZENIE: Smazenie na

kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

- Zachowaj ostroznosc¢

podczas dodawania
alkoholu do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujac pozar.

Ptyta indukcyjna

- Ptyty grzejne wyposazone sg

w technologie "indukcyjng"”.
Zapewniajgca oszczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna



ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziata¢. Aby
uzyskac szczegdbtowe
informacje, zobacz sekcje
»Wybor naczynia”.

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, moga miec
szkodliwy wpltyw na oscby
uzywajace pomp
insulinowych lub
rozrusznikdw serca.

« Po uzyciu wylgcz p+yte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.
- Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny by¢

umieszczane na powierzchni

plyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

- Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod ptytg moga
bardzo sie nagrzewa¢
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotéw w szufladach

pod ptyta grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie

indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komdrkowe, tablety,
komputery. Twdj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo
konserwacji i czyszczenia
+ Przecz czyszczeniem

produktu nalezy poczekad,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowaé oparzenial!

- Nie wolno my¢ produktu,

spryskujac go lub polewajqc
wodg! Ryzyko porazenia
pragdem!

- Nie czysci¢ produktu za

pomoca odkurzaczy
parowych, poniewaz moze
to spowodowac porazenie
pradem.

. S6l, resztki cukru na dnie

naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby mogg
powodowacé zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnié, ze spéd jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.
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Przepisy dotyczace odpadéw
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadéw

Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu

wwm_| Europejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektryeznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatow
wysokiej jakosci, ktdére moga byé
odzyskane i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywadé sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekazaé
go do punktu zbidrki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtorne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy skonsultowadé
sie z wladzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.
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Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sa
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym migjscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtornych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywad i
sortowa¢ je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami witdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwykiymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczgce oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znaleZ¢ na karcie produktu

dofaczonej do produktu. Ponizsze

wskazdwki pomoga uzywad produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

« Wylacz piekarnik na 5-10 minut przed
koncem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj gamkdw/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do plyty grzejnej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywane] do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

« Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garnka.




:Wprowadzenie produktu

5

3
1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna chudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania & Indukcyjna strefa gotowania

Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesdci mozna znaleZé przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od
modelu.

Sterowanie ptyta Ogdlne informacje o plycie
: 1 2
o | e o M‘"\\
E{ \‘ { %
, ; i ;
\M / \ /
M \“‘m\uu e
Przyciski :
) : Klawisz wigczania/wylaczania : N o
y : Przycisk czasu } ;’x % g’/ \\\}
: Przycisk zmniejszania : i } ;
: Przycisk zwickszania : k 7 -
Symbole : \&"““l”""ﬁf L\\.«‘_Imx
é : Symbol wtaczonej blokady :
Przyciski wyboru stref grzejnych : | |
T : Klawisz wyboru tylnego lewego : 4 3
°° f)bsza‘ru gotowania _ 1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
29 : Klawisz wyboru przedniego 2 Prawy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
Ieweg_o obszaru gotowania 3 Prawy przedni - Indukeyjna strefa
o : Klawisz wyboru przedniego gotowania
ce prawegoe obszaru gotowania 4 Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
ce : Klawisz wyboru tylnego prawego
oo obszaru gotowania
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Specyfikacje techniczne

52 mm*/580 mm/510 mm (W przypadku

modeli, ktére sq dostarczane ze sprezynami
Wymiary zewnetrzne produktu montazowymi i uszczelkg przymocowang do
(wysokosé/szerokosé/gtebokosc) produktu, nalezy wzig¢ pod uwage wymiary

szerokosci i glebokosci jako 0 10 mm wigksze

niz te pomiary.)
Wiary montazowe piyty
(wysokogé/szerokosé/glebokosd) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
Napigcie / Czestotliwosé 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Typi przequj kabla zastosowany/odpowiedni min. HOBV2Y2-F 5 x 2.5 mm®
do urzadzenia

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W / Booster: 1800 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2000 W / Booster: 2300 W

*  Wysokosc plyty okreslona w tabeli jest wysokogcia podstawy produktu.

o W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

0 Rysunki w ninigjszej instrukcji sg schematyczne i mogg nie pasowac doktadnie do
konkretnego produktu.

Wartoséci podane na etykietach produktu lub w dolgczonej do nich dokumentagji

o s3 uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkdw operacyjnych i srodowiskowych produktu wartoscite
moga sie réznic.
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Przed rozpoczeciem korzystania z produktu  UWAGA W trakcie pierwszego
zaleca sie wykonanie nastepujacych uruchomienia przez pare godzin
Czynnosci. maoga sie wydzielad dym i

. . zapach. Jest to catkiem
Pierwsze czyszczenie P

. . , . normalne. Zadbaj o dobrg
1. Usun wszystkie materiaty opakowania. wentylacje kuchni i pozbad? sie

2 Whytrzyj powierzchnie produktu wilgotna dymu i zapachu. Nie wdychaé
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka. bezposrednio powstajacego
UWAGA Pewne detergenty lub srodki dymu i zapachu.

czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotdw.
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o,

Ogolne informacje na temat
uzytkowania ptyty
Ostrzezenia ogodlne:

*+ Nie pozwdl, aby na plyte grzejng spadly
zadne przedmioty. Nawet male
przedmioty, takie jak solniczki, moga
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze przedostac
sie przez te pekniecia i spowodowad
zwarcie. Jesli powierzchnia jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne peknigcia), najpierw wylacz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odigczenia
produktu, aby zmniejszyé ryzyko
porazenia pragdem.

- Nie stawiaj na plycie garnkow/patelni,

ktdre sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.
- Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.

Zardwno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

*+ Po zakoniczeniu gotowania zawsze
wylaczaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakoniczeniu gotowania zawsze wylaczaj
phyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni
na powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrzec resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania mogg
spowodowaé uszkodzenie, nalezy
uwazac, aby nie rozlaé zimnych ptynow
podczas gotowania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega
to wylewaniu sie zywnosci z
garnkéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno
klasé na palnikach/strefach gotowania.

+ Gamki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawié
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podniesé go i umiesci¢ na wybranym
palniku. Nie nalezy przesuwac garnka po
palniku.
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“Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwéd.
Obwdd zamyka sie, gdy postawione
zostanag na nim garnki / patelnie
przystosowane do gotowania indukcyjnego,
a uklad elektroniczny pod szklang
powierzchnig generuje pole magnetyczne.
Metalowa podstawa garnkdw / patelni jest
podgrzewana poprzez pobieranie energii z
tego pola magnetycznego. W ten sposcéb
cieplo nie jest wytwarzane na powierzchni
piyty, ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana powierzchnia
nagrzewa sie dzieki garnkom/patelni.
Zalety gotowania na plycie indukcyjnej
Zaleta ptyt indukeyjnych jest przekazywanie
ciepla bezposdrednio do garnkdw/patelni.

« Oznacza 1o, Ze potrawy, ktére wylejg sie
podczas gotowania, nie pala sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to rowniez
czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzieki temu, w pordwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.

« Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowanie
jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to,
ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia bezpiecznigjsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowania:

* W przypadku uzywania garnkow/patelni z
nieprzywierajgcg powierzchnig, ktére sa
pokryte niewielka warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na nigj
przedmiotow lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na plycie metalowych
przedmiotow, takich jak sztuéce lub
pokrywki garnkdw, poniewaz moga sig
nagrzac.




+ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinietej w folie
aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe
lub tasmy, nalezy trzymac z dala od ptyty.

« Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktéry jest uzywany, to czujniki na plycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytgczyd plyte.

* Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wylgczania. Szczegotowe
informacije o tym systemie znajdujg siew
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowad ostroznosé, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytgczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywa¢ ferromagnetycznych

garnkow/patelni o wysokiej jakosci, ktére

$3 opatrzone etykieta lub ostrzezeniem, ze
nadajg sie do uzywania na plycie
indukcyjnej. Im wyzsza zawartosé zelaza,
tym lepsza wydajnosé garnkow/patelni.

Srednica dna gamkéw / patelni do

gotowania powinna odpowiadac strefie

indukcyjnej. Sugerowane wymiary podano
ponizej.

Odpowmdme garnki/patelnie:

+ Garmnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Gamnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnej (z etykieta lub ostrzezeniem,
ze moga by¢ uzywane na kuchni
indukcyjnej)

Nleodpomedme garnki/patelnie:
Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Gamnki/patelnie z mosigdzu

+ Gamnki/patelnie ze szkla

+ Ceramika
Ceramika i porcelana

Zalecenla
+ Uzywaj wytgcznie garnkow/patelni z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkow/patelni z wypukiym lub
wklestym dnem.

mm\n'ﬁ

« Uzywac garnkéw/patelni tylko z grubym,

odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem
nalezy zachowad ostroznos$é, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytgczania.
Ostre krawedzie mogg uszkodzi¢
powierzchnie.

. Dna niektorych garnkow/pateinimaja

mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego
cieplo nie jest réwnomiernie
rozprowadzane, a wydajnos¢ gotowania
spada. Ponadto takie garnki/patelnie
moga nie zosta wykryte przez duze piyty
indukcyjne. W zwigzku z tym plyta
powinna zosta¢ wybrana zgodnie z

wielkoscig pola ferromagnetycznego.

Niektore garnki/patelnie maja podstawe
zawierajgca materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu garnki/patelnie moga nie
nagrzewac si¢ dostatecznie lub moga w
ogéle nie zostad wykryte przez ptyte
indukcyjna. W niektorych przypadkach
moze pojawic sie ostrzezenie o ztym
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Réwne rozmieszczenie naczynh na
prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze piyt wplywa
pozytywnie na wydajnos¢ gotowania
podczas gotowania wielu positkow
na ptytach indukcyjnych.

mm————

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do

piyty indukecyjnej, korzystajgc z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes 0znacza to, ze nadaje sie do piyt
indukcyjnych.

2.Jesli symbol 1t nie miga po postawieniu
garnka na plycie i jej wtaczeniu oznacza
to, ze nadaje sie do ptyt indukeyjnych.

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

min. 100 - max 180
min. 140 - max 210
min. 140 - max 240
min. 125 - max 280
min. 125 - max 320
Wykrywanie garnkdw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od srednicy i
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materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewnié wykrywanie
garnkow/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem plyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzZej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w
zaleznoéci od typu garnka, wielkosci garnka
i wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskaé
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowad strefe gotowania o
jeden stopien wiekszg. Korzystanie z
wiekszej strefy gotowania nie powoduje
marnowania energii na ptytach
indukcyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.

Panel sterowania

W razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskow kasuje sie.

Przyciski
@ - Klawisz wigczania/wytaczania
‘ . Przycisk czasu

: Przycisk zmniejszania
: Przycisk zwiekszania

Symbole
[% : Symbol whaczonej blokady
Przyciski wyboru stref grzejnych

e : Klawisz wyboru tylnego lewego
oo obszaru gotowania

co - Klawisz wyboru przedniego

b lewego obszaru gotowania

co : Klawisz wyboru przedniego

ce prawego abszaru gotowania

o - Klawisz wyboru tylnego prawego
co obszaru gotowania

Grafika i rysunki stuza wylgcznie
celom informacyjnym. Rzeczywiste
wyswietlacze i funkcje moga sie
réznic w rdznych modelach plyty.



Urzgdzenie to jest sterowane z
dotykowego panelu sterowania.
Kazda operacja wywotana
dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnalem
dZzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywaé w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkgji.
Zatgczanie phyty.
1. Dotknij przycisku Dna panelu
sterowania.

Na wyswietlaczach wszystkich stref pojawi
sie ikona ,0".

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona
sie Zadnej czynno&ci, ptyta
automatycznie powréci do stanu
gotowosci.

Wylaczanie plyty

1. Dotknij przycisku Dna panelu

sterowania.

Piyta wytaczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Symbole ,H" lub ,h", pojawiajgce sie
na wyswietlaczu strefy gotowania po
wylgczeniu ptyty, oznaczajg, ze
strefa ta jest nadal goraca. Nie
dotykaj stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy
gotowania symbol ,H" wskazuje, ze plyta
kuchenna jest weigz gorgea i moze
podgrzewad niewielka ilosc jedzenia.
Symbel ten szybko zamieni sie w symbol
"h", oznaczajacy nizszg temperature.
Po odcieciu zasilania wskaznik
ciepta resztkowego sie nie zapali i
nie ostrzeze uzytkownikow przed
gorgeymi strefami gotowania.

Zalaczanie stref kuchennych

®

o

1. Zalgcz plyte dotknieciem przycisku ®.
2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktdra
chcesz zalgczyc.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol ,0"i

wyswietlacz bedzie jagnigj $wiegic.
Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona
sie zadnej czynnosci, ptyta
automatycznie powréci do stanu
gotowosci.

Nastawianie temperatury

Ptyta moze pracowadé pulsacyjnie na
poziomach mocy od 1do 7.
Szczegblnie gdy uzywamy matych
naczyn eraz niewielkiej ilogci wody,
czy oleju. Nie jest to wada
urzadzenia.

Dotknij przyciskow SIS aby nastawic
temperature na wartos¢ pomiedzy ,1"a 9"
lub pomiedzy ,9" a ,1".

Sekcja zewnetrzna grzejnika
indukcyjnego o $rednicy 280 mm
(jesli kuchenka jest wyposazona w
taki grzejnik) jest wtgczana
wylgcznie przy dostatecznie duzym
naczyniu, ktére zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
WYy2s§zeqo niz 8.

Wylaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wylaczaé na trzy

sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wylgczyé mozna
obnizajgc jej temperature do ,,0".

2. Po dotknieciu danej strefy gotowania
symbol miga przez pewien czas
Wigez strefe gotowania naciskajac przez
pewien czas symbol, aby temperatura
spadta do ,,0"

3. Stosujagc wzgledem tej strefy wylaczenie
poprzez opcje zegara.

Po uplywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang don
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strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0" lub ,,00".
Po uplywie tego czasu odezwie sie alarm
dzwiekowy. Aby go wylaczyé, dotknij
dowolnego przycisku na panelu
sterowania.
Funkcja szybkiego nagrzewania
{Booster)
(Funkcja jest opcjonalna. Moze nie byé
dostepna w Twoim produkcie.)
Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna
korzystaé z funkcji szybkiego nagrzewania
(booster) ,P". Jednakze diugotrwate
gotowanie z uzyciem tej funkgji nie jest
zalecane. Funkgcji booster nie mozna
wybra¢ we wszystkich strefach gotowania.
Wiaczanie funkgji szybkiego
nagrzewania (Booster):
1. Zalgcz plyte dotknieciem przycisku .
2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
odpowiadajacego je| przycisku.
3. Dotknij przyciskow ') lub @i najpierw

doprowadz do osiagniecia poziomu ,9".

4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest na

poziom, 9", jednokrotnie dotknij przycisku
, aby ustawic jej temperature na,P".

Wylgczanie funkcji szybkiego nagrze-

wania (Booster):

+ Aby wytaczyé funkcje Booster dotykaj
klawisza ' i ustaw temperature na ,9".
Funkcja booster zostanie wytaczona i
bedzie dziataé na poziomie ,9".

« Mozna obnizy¢ temperature dotykajac
klawisza & lub mozna ja catkiem
wytaczyc obnizajgc temperature do ,,0".

Blokada przyciskow

Blokade przyciskdw zalozyé mozna aby

unikngé pomytkowych zmian funkcji w

trakcie pracy piyty.

Zaktadanie blokady przyciskéw

1. Zalgcz plyte dotknieciem przycisku .

2. Aby wigczyd blokade przyciskdw
jednoczesdnie dotknij przyciski i co.
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» Zostanie uaktywniona blokada
przyciskow i zaswieci sie kropka na
symbolu 5.

Jesli przy zablokowanych
przyciskach wylgczy sie plyte,
blokada uruchomi sie za jej
nastepnym zatgczeniem. Aby mozna
byto korzystaé z plyty, blokada musi
by¢ wytaczona.
Wylaczanie blokady przyciskow
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,
jednoczesnie dotknij przyciskow i %5
» Zostanie wylgczona blokada przyciskow i
zgasnie kropka na symbolu .
Blokada dostepu dzieci {Funkcja jest
opcjonalna. Moze nie byc dostepna w
Twoim produkcie.)
Ptyte zabezpieczyé mozna przed dostepem
dzieci zapobiegajgc niezamierzonemu
zalgczeniu strefy gotowania. Blokade
dostepu dzieci mozna zalozyé i zdjgé tylko
w trybie gotowosci.
Blokada rodzicielska zostanie
anulowana w przypadku awarii
zasilania.

Wiaczanie blokady dostepu dzieci
(Funkcja jest opcjonalna. Moze nie by¢
dostepna w Twoim produkcie.)

1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku ®,

2. Aby wlaczyc blokade dostepu dzieci
jednoczesnie dotknij przyciski \=) i\, po
ustyszeniu brzeczyka dotknij ®.

» Zostanie wilgczona blokada dostepu

dzieci i na wyswietlaczach wszystkich stref

gotowania pojawi sie symbol ,L".



Wylgczanie blokady dostepu dzieci

(Funkcja jest opcjonalna. Moze nie byé

dostepna w Twoim produkcie.)

1. Gdy blokada dostgpu dzieci jest aktywna
dotknij przycisku @, aby wigczyd piyte.

2. Aby wytgczyé blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski i@, po
ustyszeniu brzeczyka dotknij o

» Zostanie wylgczona blokada dostepu

dzieci i na wyswietlaczach wszystkich stref

gotowania pojawi sie symbol ,L".

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowad kuchenki przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wylaczy sig

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Zalaczanie czasomierza

1. Zalgcz plyte dotknieciem przycisku 0]

2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
odpowiadajaceqo je przycisku.

© e 83 H HiSS
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3. Nacignij przycisk ® lub @, aby nastawié
wybrang temperature.

4. Wlacz zegar dotknieciem przycisku 0.

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie

symbol 00", a na wyswietlaczu wybranej

strefy zacznie miga¢ przecinek dziesietny.

Wyswietlacze prawej tylnej i lewej
tylnej strefy petnig role wyswietlaczy
czasomierza po jego wlaczeniu.
5. Dotknij przyciski @ lub @, aby nastawié
wymagany czas.
Czasomierz nastawia¢ mozna tylko
dla juz uzywanych stref gotowania.

Te same czynnosci powtérz dla
innych stref gotowania, dla ktérych
chcesz nastawi¢ czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic¢,
jesli nie wyhierze sie strefy
gotowania i je] temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z
ustawionym zegarem, mozna
sprawdzi¢ pozostaty czas po
ponownym dotknieciu przycisku O.

Wylgczanie czasomierza

Po uplywie nastawionego czasu plyta

wytaczy sie automatycznie i wyda

dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.

Aby uciszyé ten sygnal nacignij dowolny

przycisk.

Wezesniejsze wylgezanie czasomierza

Jesli wezesniej wytaczyé czasomierz, ptyta

nadal bgdzie dziata¢ przy nastawionej

temperaturze az sie jg wylgczy.

1. Wybierz strefe gotowania, ktorg chcesz
wytgczyc.

2.Wlacz zegar dotknieciem przycisku .

3.W czasie wyswietlania na ekranie zegara
400" dotknij @, aby ustawié wartosé , 00"

Kropka na wyswietlaczu danej strefy

gotowania i sam wyswietlacz catkowicie

wytacza sie po kilku chwilach migania i

zegar zostanie anulowany.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie

indukcyjnych stref gotowania

Zasady dzialania: Zasada dziatania ptyty

indukcyjnej polega na tym, ze hezpoérednio

nagrzewa naczynia z gotowang zawartoscia.

Ma zatem rézne zalety w porownaniu 7 innego
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rodzajami kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.

Phyta indukcyjne wyposaZona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce
maksymalne bezpieczenstwoe uzytkowania.

Plyta moze by¢ wyposaZzona w

o indukcyjne strefy gotowania o
$rednicy, zaleznie ad modelu, 145, 180
oraz 210-280 mm. Przy nagrzewaniu
indukcyjnym kazda strefa gotowania
rozpoznaje srednice ustawianych na
nich naczyn. Energia kierowana jest
tylko tam, gdzie ze strefg gotowania
styka sig z naczyniem, a zatem
ogranicza sig jej zuzycie do minimum.

System automatycznego wylaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co najmniej
jedna strefa plyty grzewczej pozostaje
wigczona, strefa plyty grzejnej po chwili
wylgcza sie automatycznie {patrz: Tabela 1).
W przypadku wytgcznika czasowego
przypisanego do phyty, ekran wytgcznika
czasoweqo zostanie rowniez wytgczony.
Limit czasu automatycznego wytaczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny ¢zas pracy.

Strefa plyty grzejnej moze byé ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej
automatycznym wytaczeniu, jak opisang
powyzej.

Tabela 1: Okresy automatycznegoe
wylaczania

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 1.5

9 20-30 min.
P Booster - szybkie | 510 min. (*)
nagrzewanie

(*) Po 5 minutach plyta obnizy poziom do 9
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Piyta ta wyposazona jest w czujniki
zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W
razie przegrzania mozna zaobserwowac, co
nastepuje:
+ Mozna wytaczyé czynng strefe gotowania.
+ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.
System zahezpieczenia przed wyki-
pieniem
Piyta ta wyposaZzona jest w system
zabezplieczajacy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawartosé naczyn
przelewa sie na panel sterowania system
bezzwtocznie odetnie zasilanie i wylgczy
ptyte. Na ten czas na wyswietlaczu pojawi
sie znak ostrzegawczy'F".
Precyzyjne ustawienie mocy
Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze natychmiast reaguje na
polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sie zawartosci naczynia
(woda, mleko itd.) nawet jesli niewiele do
niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie oparow,
caly system sterowania moze zostaé
wylgczony i nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale utrzymywad
w czystosci. Mozna zachserwowad
btedne dziatanie.



W tej czesci opisano wskazéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.
Ostrzezenia ogolne dotyczace
ptyty
+ Nigdy nie wolno napetniaé rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasié¢ ognia wodg! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotna szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wylgczyé
kuchenke i zadzwoni¢ po straz pozarna.
* Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usuna¢ z nigj nadmiar

wody, a nastepnie ostroznie umiescic na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktdw mrozonych nalezy je
wczesniej rozmrozic.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
hie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczgce gotowania z

oszczedzaniem energii mozna znaleZé w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
srodowiska”.

+ Podane warto$ci temperatury i czasu

pieczenia potraw moga sie réznié w
zaleznosci od przepisuiilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.
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Cgoalne informacje dotyczace Powierzchnie ze stali nierdzewnej i
czyszczenia INOX L
+ Nie wolne uzywac srodkéw czyszczacych

A ostrzezenia ogéine: zawierajacych kwas lub chlor do

* Przecz czyszczeniem produktu nalezy czyszezenia powierzchni | uchwytéw ze
poczekac, az ostygnie. Gorace stali nierdzewnej lub INOX.
powierzchnie moga powodowaé + Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
oparzenia! . i Inox moze z czasem zmieni¢ kolor. To

* Nie umieszczac detergentow ’ jest normalne. Po kazdym uzyciu
bezposrednic na gorace powierzchnie. wyczysé za pomoca detergentu
Moze to spowodowac trwate zabrudzenie. odpowiednim do powierzchni ze stali

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy nierdzewnej lub Inox.
doktadnie wyczyscic | wysuszy¢. Dzigki - Nalezy uzywaé miekkiej sciereczki z
temu +e]tv_vo usungcé _pozos_ta!osm ) mydtem i ptynnym (nie rysujacym)
zywnosci, co zapobiega sig ich spalaniuy, detergentem odpowiednim do
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
ten sposéb zywotnosé urzadzenia sie wyciera¢ w jednym kierunku.
wydtuza sig, a czesto napotykane + Nalezy natychmiast usuna¢ z
problemy s3 zmniejszone. ) powierzchni plamy z wapna, oleju, skrobi,

- Nie uzywa¢ parownic do czyszczenia mieka i biatka z powierzchni ze stali
urzgdzenia. A nierdzewnej i szkta. Plamy moga

+ Niektore detergenty lub srodki rdzewie¢ przez dlugi czas.

czyszczgce moga uszkodzic
powierzchnie. Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkow do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremow,
érodkéw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
érodka czyszczacego pe kazdym uzygiu.

Szklana powierzchnia
Do czyszczenia powmrzchm szklanych
nie nalezy uzywaé¢ metalowych
skrobaczek ani sciernych materiatow
czyszczgceych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu

Produkt nalezy czyscié¢ za pomoca ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
do mycia naczyn, cieptej wody | miekkiej mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszyd szklanych, a nastepnie osuszy¢ suchg
suchg szmatka. szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaly resziki
detergentu, nalezy wytrzed je zimng woda,
a nastepnie osuszyc czystg i suchg
sciereczkg z mikrofibry. Resztki
detergentu mogg uszkodzic¢ szklang

+ Pamietaj, aby calkowicie wyczyscic
pozostaty plyn i natychmiast wyczyscic
resztki zywnosé podczas gotowania.

+ Nie czysé zadnej z czesci urzadzenia w

zZmywarce. . _ e
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

Do plyty: « W zadnym wypadku zaschniete]
« Zanieczyszczenia kwasne, takie jak pozostatosci na powierzchni szkfa nie
mleko, pasta pomiderowa i olej moga nalezy czysci¢ zabkowanymi nozami,
powodowac trwale plamy na plytach i drutem lub podobnymi narzedziami do
elementach palnikéw/plyt grzewczych, drapania.
wszelkie przelane ptyny nalezy usungc + Plamy wapniowe (z6he plamy) mozna
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez usunac z powierzchni szkla za pomocg
jej wylaczenie. $rodka do usuwania kamienia, takiego jak

ocet lub sok z cytryny.
+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na ggbke $rodek
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czyszczgcy i odezekaj dluzszy czas az
zadziala. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sa normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane pomerzchme
Plastikowe czesci i pomalowane
pownerzchnle nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
migkkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszyé suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani sciernych $rodkdéw
czyszczgceych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystapic korozja.

Czyszczenie plyty

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gélne informacje dotyczace
czyszczenia®, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdinych przypadkach mozesz

wyczysci¢ urzgdzenie zgodnie z ponizszymi
informacjami.

Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy
natychmiast wyczyscié, nie czekajgc, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zostac
trwale uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkow czyszczgcych, gdy

ptyta jest goraca, w przeciwnym razie
mogg pojawic¢ sie trwate plamy.

Czyszczenle panelu sterowania

Podczas czyszczenia panelu sterowania
z pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej $ciereczki i osuszyé sucha
szmatkg. Nie wolno zdejmowad pokretel
ani uszczelek znajdujacych sie pod
spodem. Panel sterowania i pokretla
moga zostac uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali

nierdzewnej z pokretltem nie nalezy
uzywac srodkow czyszczacych do stali
nierdzewnej wokdt pokretel. Wskazniki
wokol pokretet mozna usunac.
Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszyé suchg szmatkg. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskdw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.
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Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym |ub technikiem p05|adajqcym licencje
lub sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzac problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowa¢ samaodzielnie naprawic
uszkodzonego urzadzenia

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. =>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce. W razie

potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

Urzadzenie nie jest podtaczone do (uziemionego) gniazda. »>> SprawdZ potaczenie wiykowe.

Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. »>=> Jesli urzgdzenie jest

wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moZe byc wigczona. NaleZy wytgozyc.

- Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wigczeniu plyty. »»> Odigezyc urzadzenie od
wytacznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podigcz ponownie.

« Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna »>> Poczekaj, az plyta ostygnie.

. t od k

e ustawites

garnek.

- Garnek nie jest przeznaczony do plyty indukcyjnej. »>> Sprawd?Z, czy garnek jest
przeznaczony do pyty indukcyjnej..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. »>»> Wybjerz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go
wysrodkuj.

g wy gopolag
nowy czas gotowania lub zakoriczyd gotowanie.
« Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az plyta ostygnie.
+ Moze zakrywac dotykowy panel sterowania. >>> Usuri przedmiot z panelu.

- Garnek nie jest przeznaczony do plyty indukcyjnej. »»> Sprawd?Z, czy garnek jest
przeznaczony do pfyty indukcyinej..

« Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wyblerz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go

« Nie jest to oznakg mesprawnosm urzgdzenia. Wentylator chlodzacy bedzie dziatat, dopéki
eie ni L

Podczas gotowania z kuchenki mogg wydobywadé sie dZzwieki. DZzwieki te sg spowodowane
przez strukture naczynia do gotowania. Dzwieki te s3 normalne, nie sg usterka i sg czescia
technologii indukcyjnej

Mozllwe odgtosy i przyczyny
Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator ktéry wlacza sie automatycznie
w zaleznosci od temperatury urzgdzenia. Wentylator ma rézne paziomy robocze i dziata na
réznych poziomach w zaleznogci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak halas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezpaesrednio do podstawy naczynia do
gotowania, takie brzeczace dzwigki moga byé slyszalne, jak w przypadku materiatu naczynia
do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych naczyniach moga by¢ styszalne rézne odglosy.

+ Odglos pekania: Powodem tego jest konstrukeja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze byé styszalny, jesli naczynie do gotowania jest wykonane z
warstw z réznych materiatéw.

« Odglos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie
kuchenki s uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.
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Wytacz kuchenke indukcyjna i poczekaj,

E22 Kuchenka indukcyjna jest az ostygnie. Blad zniknie, gdy
E 26 przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszezalnych wartosci.
Jeden lub wigce] przyciskéw
ggﬁhsnnftych przez ponad 10 Eroglerrkm_zniknie po zdjeciu dtoni z
E 46 Na panelu sterowania uenenxl. .
pozostawiono jakis prredmiot Froblem zniknie powyczyszezeniy
lub panel sterowania zostat P ’
wystawiony na dziatanie pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytacz plyte indukeyjng i po 30
N . sekundach wigcz jg ponownie.
E1-E15 EESkgmgFlkaql na plycie Skontaktuj sig z autoryzowanym
’ dealerem, jesli problem pojawi sig
ponownie.
Wylgcz plyte indukeyjng i po 30
- sekundach wigcz jg ponownie.
E16-E21 qugigizﬁérfftg Tzra];qperatury na Skontaktuj sig z autoryzowanym
Py YIne- dealerem, jesli problem pojawi sig
ponownie.
Wylgcz plyte indukeyjng i po 30
. . sekundach witacz jg ponownie.
E %i il?r:ligsk%;;;ggjramowama na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
) dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukcyjng i po 30
. sekundach wtacz ja ponownie.
E 25 iiggk%;?gzjwentylatora na phycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
) dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz plyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy plyty sekundach wtacz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sig
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno byé
E 48 - . kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 ﬁggkiz{'g;ka na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
E 51 YINE). dealerem, jesli problem pojawi sig
ponownie.
Wylgcz kuchenke indukcyjng i poczekaj,
az ostygnie. Blad zniknie, gdy
E52-E57 Btad wysokiej temperatury na temperatura czujnika spadnie ponizej

ptycie indukcyjne;j.

dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca atj ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficientd optima. Pentru aceasta, studiati cu
atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, inainte de a utiliza produsul si
pastrati pentru consultarea ulterioara. Dac3 transferati produsul altcuiva, transmiteti si
manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont de toate informatiile si
avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va protejati pe
dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:

A Pericole care pot provoca vatadmarea sau decesul.
NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului
acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
o Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Sitlice/lsianbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Siguranta copiilor, a persoanelor vulnerabile
si a animalelor de companie............... 4
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mediului 10

Regulamentul privind deseurile............... 10

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la degeuri a produsului uzat

Depozitarea la degeuri a materialelor de
ambalare ... 10
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............................................................ 10

Produsul dumneavoastrd 11

Prezentarea produsului.................. 11
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control al aparatului...................c....... 11
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Informatii generale despre plita.............. 11
Specificatiitehnice .....cccoooevieevice 12
Bl Prima utilizare 13
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Informatii generale privind
gatitul 21

Avertismente generale privind géatirea la

E intretinere si curatare 22

Informatii generale privind curatarea ..... 22
Curdtarea plitel....cccoveeincriciiiiiee 23
Curatarea panoului de comanda............. 23

B Depanare 24
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+ Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta
care vor ajuta la prevenirea
oricdror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

- In cazul in care produsul
este transferat catre o alta
persoana sau folosit
second-hand, manualul de
utilizare, etichetele
produsului, alte documente
relevante si accesorii trebuie

livrate impreuna cu produsul.

. Compania noastra nu este
responsabild pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

- Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

. A Lucrdrile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul
autorizat sau o persoana
specificata de catre
importator.

. AFolositi exclusiv piese de

schimb si accesorii originale.

- & Nu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decéat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

- A Nu realizati modificari

tehnice ale produsului.

AScnpul utilizarii

. Acest produs a fost

conceput pentru uz casnic.
Nu este adecvat pentru uz
comercial.

« Nu folositi produsul in

gradini, pe balcoane sau alte
medii in aer liber. Aparatul
este destinat sa fie utilizat in
bucatériile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

- AVERTISMENT: Acest

produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASigurant,a copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie
. Acest produs poate fi utilizat

de copiii cu véarsta peste 8
ani si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau
mentale sau lipsite de
experienta si cunostinte, sub




conditia supravegherii sau
instruirii cu privire la
utilizarea in conditii de
siguranta si la riscurile
produsului.

- Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat
dacd acestia pot fi
supravegheati.

- Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata
(inclusiv copii), cu exceptia
cazului in care beneficiaza
de supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

- Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

« Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

- Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

- Intoarceti méanerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu le poata

prinde, decarece exista
riscul de arsuri.

- AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa
stea in apropierea aparatului.

- Nu lasati ambalajele la

indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

. (Daca produsul dvs. are

mufd) Pentru siguranta
copiilor, deconectati mufa
de alimentare si faceti
produsul nefunctional,
inainte de eliminare.

ASiguranta electrica
- Conectati produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate
pe eticheta aparatului.
Instalatia de impdmantare
trebuie realizata de un
electrician calificat. Nu
folositi produsul fara
impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

- Fisa sau conexiunea

electrica a produsului
trebuie sa se afle intr-un loc
usor accesibil (la adapost de
flacara plitei}. Daca acest
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lucru nu este posibil, trebuie
sa existe un mecanism
(siguranta, comutator,
intrerupator etc.) pe
instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

- Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

. Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

- (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare} Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
~Specificatii tehnice”.

- Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul si in
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in
contact cu nicio sursa de
caldura.

- Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate,
sau cabluri prelungitoare.

- In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
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acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de
catre compania
importatoare, pentru a
preveni posibilele pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)
- Nu conectati produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, ruptd, murdarg,
uleioas3, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

- Nu atingeti priza cu méinile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

- Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului
electric.

ASigurant,a transportului

- Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare
inainte de transportare.

. Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda
adeziva. Fixati bine aparatul
cu banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor



detasabile sau mobile, sau a
produsului.

- Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran;a instalarii

. Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Dacd produsul

este deteriorat, nu il instalati.

- Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe
etc.).

- Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

ASiguranta utilizarii

- Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

. Daca nu folositi produsul o
perioada indelungatg,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

- Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

- AVERTISMENT: Daca

suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de goc electric.

- Nu urcati pe aparat pentru a

ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

- Nu folositi aparatul in situatii

in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri
si/sau consumului de alcool.

. Obiectele inflamabile tinute

in zona de gatit se pot
aprinde. Nu depozitati
niciodata obiecte
inflamabile in zona de gatit.

- Vasele de font3, aluminiu

sau vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgérierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrati vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu
trageti pe suprafata.

- Presiunea vaporilor produsi

datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigurati-va ca
suprafata plitei si fundul
vaselor sunt intotdeauna
uscate.

- Acest produs nu este

adecvat pentru utilizarea cu
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telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AA\Jrertismente privind

temperatura

- AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

- Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

- AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

AUtiIizarea accesoriilor

- AVERTISMENT: Folositi
doar protectii pentru plita
fabricate sau recomandate
in instructiuni de catre

producatorul masinii de gatit,

sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASiguranta prepararii
- AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie
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supravegheat. Procesele de
preparare cu durata scurta
trebuie supravegheate in
mod constant.

- AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
si poate provoca incendii.
Nu incercati NICIODATA sa
stingeti un incendiu cu apa,
Ci opriti aparatul, apoi
acoperiti flacara cu un
capac sau cu o patura
contra incendiului.

- Aveti grija la utilizarea

alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti,
provocand un incendiu.

A Inductia

- Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp
si bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati
sectiunea ,Selectarea
vaselor”.



. Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ
persoanele care folosesc
dispozitive cum ar fi o
pompa de insulina sau un
stimulator cardiac.

- Inchideti plita de la panoul
de control dupa utilizare, nu
va bazati exclusiv pe
senzorul vasului.

- Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie
asezate pe suprafata plitei,
deoarece se pot incinge.

- Articolele metalice
depozitate in sertare sub
plita pot deveni foarte
fierbinti in timpul utilizarii
indelungate si intensive. Nu
depozitati obiecte metalice
in sertare sub plita.

- Nu puneti produse
electronice precum
telefoane mobile, tablete,
computere pe plita cu
inductie. Este posibil ca

produsul dvs. sa fie
deteriorat.

ASiguranta legata de
intretinere si curatare
- Asteptati ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-l
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

- Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista pericol de
electrocutare!

- Nu curatati aparatul cu

dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

. Sareg, resturile de zahar de

pe fundul vaselor de gatit
sau astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgérierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curatg, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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Regulamentul privind deseurlle
Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la degeuri a produsului uzat

E Acest produs respectd Directiva
UE WEEE (2012/19/UE). Produsul
wwm_| este marcat cu un simbol de

clasificare pentru deseuri
electrice si electronice (WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese
si materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunegiul menajer
la sfargitul duratei sale de functionare.
Duceti-l la un centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor electrice gi
electronice. Luati legétura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre
aceste centre de colectare.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului gi
sanatatii umane

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care l-afi achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale ddundtoare i interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la degeuri a

materlalelor de ambalare
« Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.
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Recomandarl pentru econom isirea

energlel

Informatii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite in

fisa produsului furnizata impreund cu
produsul. Urmatoarele sugestii va vor ajuta
sa folositi produsul in mod ecologic si
eflc:lent din punct de vedere energetic:
+ Decongelati alimentele congelate nainte
de preparare.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii, pentru
prelungirea coacerii. Astfel, puteti
economisi pand la 20% din energia
electrica prin utilizarea caldurii.

+ Folositi cale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegetiintotdeauna vasul de
dimensiunea potrivitd pentru reteta
preparatd. Este consumata mai multd
energie decdt este necesar, pentru vasele
de dimensiuni necorespunzatoare.

+ Pdstrati suprafetele de gétit ale plitei si
bazele oalei curate. Murdéria reduce
transferul de céldura intre zona de gétit si
baza oalei.




:Prezentarea produsului

5

3
1 Suprafata de gétit din sticla 4 Zona gatit prin inductie
2 Carcasa inferioara 5 Zona gatit prininductie
3 Zona gatit prin |nduct|e & Zona gatit prin inductie

Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului

in aceasta sectlune puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de baz4 ale panoului de
control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora dintre caracteristici
in functie de tipul produsului.

Comanda plita Informatii generale despre plita

| - tastad pornit/oprit (ON/OFF) f o e
('\) : Tastd temporizator (Timer) ; f \X g’/ \\\
: Tastd de reducere valoare . : } ‘ :
: Tastd de crestere valoare } “\ Fi y
Simboluri ' «Ml,,‘,m" L"‘N-I«“’
[ : Simbolul de blocare a tastelor i
Taste de selectare a zonelor de gatit ! | |
®0 : Tasta de selectare a zonei de : 4 3
°° gatit din stanga-spate ) 1 Stanga spate - Zona gatit prin inductie
32 : Tastd de selectare a zonei de 2 Dreapta spate - Zond gétit prin inductie
gatit din stanga-fata 3 Dreapta fata - Zond gatit prin inductie
oo : Tasta de selectare a zonei de 4 Stanga fatd - Zona gatit prin inductie
ce gatit din dreapta-fatd
ce : Tasta de selectare a zonei de
©o gatit din dreapta-spate
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Dimensiuni exterioare ale produsului
(indltime/I3time/adancime)

52 mm*/580 mm/510 mm (Pentru modelele
care vin cu arcuri de montare si garnitura de
etansare atagate la produs, luatiin
considerare méasurdtorile de 18time si
adancime cu 10 mm mai mult decat aceste
masuritori.)

Dimensiuni de instalare plita
(Iatime/adancime)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tensiune/frecventd

TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Tip de cablu si sectiune transversald
folositd/potrivitd pentru utilizarea cu produsul

min. HOSY2V2-F 5 x 2,5 mm?

Consum total de energie

Sta

nga spate
Dimensiune
Alimentarea 2000W / Booster: 2300 W
Stanga fata Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm
Alimentarea 2000W / Booster: 2300 W
Dreapta faté Zona gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm
Alimentarea 1600 W / Booster: 1800 W
Dreapta spate Zona gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm
Alimentarea 2000 W / Booster: 2300 W

* Indltimea plitei specificatd in tabelul tehnic este indltimea de bazd a produsului.

i
i
i

imbunatati calitatea produsului.

produsul dumneavoastra.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealahilad pentru a
Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sd nu fie identice cu

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In

functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

varia.
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Tnainte de a incepe s& utilizati produsul, va
recomanddm sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.indepartati toate materialele de ambalare.

2. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umedé sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unii detergenti
sau materiale de curatare.
Nu folositi obiecte ascutite,
prafuri / creme de curadtare
sau detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil catimp de
cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul s& emita
fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal.
Ventilati bine incaperea
pentru a elimina fumul si
mirosurile. Evitati inhalarea
directd a fumului si a
mirosului emis.
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Informatu generale despre

utilizarea plitei

Avertismente generale

+ Nu l&sati cbiecte s& cadd pe plita. Chiar
si obiectele mici, cum ar fi salabele, pot
deteriora plita. Nu folositi plite crdpate.
Apa se poate scurge prin aceste fisuri si
poate provoca un scurtcircuit. Daca

suprafata este deterioratd in vreun fel (de

ex. Fisuri vizibile), opriti mai int&i
siguranta, apoi sunati la serviciul
autorizat pentru a deconecta produsul
pentru a reduce riscul de electrocutare.

« Nu utilizati recipiente/tigdi inclinate si
care se pot rasturna cu usurintd pe plita.

+ Nuincalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

« Opriti arzatearele plitei dupa fiecare
utilizare.

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gétit dupa
fiecare operatie.

+ Dupa fiecare utilizare, suprafata de géatit
va fi fierbinte, aga ca nu puneti vase /
tigdi de plastic pe suprafata de gatit.
Curatati imediat astfel de depuneri de pe
suprafata plitei.

+ Schimbarile bruste de temperaturd pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza

daune, aveti grijd s& nu varsati lichide reci

in timpul gatitului.

+ Puneti o cantitatea optimé de alimente in
vase si tigai. Astfel, evitati ca alimentele
s& curgd din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.

+ Nu asezati capacele de vase si tigdi pe
arzdtoare/zenele de gatit.

+ Agezativasele in centrul pe
arzdtoarelor/zonelor. Daca doriti 53
plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafata de gatit, nu este indicat sa il
trageti; ridicati-l mai inti si apoi puneti-1
pe celélalt arzétor.

Principiul de functionare al plitei cu

inductie

Plita cu inductie este asemandtoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cnd sunt asezate pe acesta oale /
tigdi potrivite pentru gatit cu inductie si un
sistem electronic sub suprafata sticlei
genereazd un cdmp magnetic. Baza
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metalica a oalelor / tigdilor este incalzita

prin preluarea energiei din acest camp

magnetic. Astfel, caldura nu este generata
pe suprafata plitei, ¢i direct pe vase/tigéi
aflate deasupra acesteia. Suprafata de
sticld este incalzita datoritad caldurii
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie oferd unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct pe

oalele/tlgaﬂe de gatit.
« Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede, deoarece
suprafata de gétit din sticld nu este
incalzita direct. Se curata mai ugor.

« Gatitul va fi mai rapid deoarece caldura
este generatd direct pe vasele de gatit.
Economisiti astfel timp si energie fata de
alte tipuri de plite.

+ Deoarece caldura este transmisa direct
catre vase/tigai, nu existd pierderi de
caldura, iar gatitul este mai eficient.

+ Datoerita faptului cd transferul de céldurd
se opreste si suprafata de gatit nu este
incalzita direct atunci cand vasele de
gatit sunt indepartate de pe suprafata de
gatit asigura o utilizare mai sigura,
prevenind posibilele accidente in timpul
gatitului.

Pentru o functionare sigura:

+ Nu selectati niveluri ridicate de incélzire
atunci cand utilizati vase de géatit
antiaderente cu o cantitate mic4 de ulei
sau utilizate fara ulei (de tip teflon).

+ Nu utilizati suprafata de gétit din sticld ca
suprafata de depozitare sau de tiere.

+ Nu asezati obiecte din metal precum
tacamuri sau capace pentru tigdi pe plita
deoarece acestea se potincélzi.

+ Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gétit. Nu I1&sati niciodatd alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
inductie.

« Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile magnetice,
departe de plitd in timp ce aceasta
functioneaza.

+ Daca existd un cuptor sub plita si acesta
se afld in functionare, senzorii de pe plitd
pot reduce nivelul de gatit sau pot opri
plita.

+ Plita dumneavoastrd este prevazuta cu
un sistem automat de inchidere. Veti gési




informatii detaliate despre acest sistem
in urmatoarele sectiuni. Cu toate acestea,
daca utilizati vase cu baze subfiri pentru
gatit, acestea se vor incalzi foarte repede,
iar partea inferioard a recipientului se
poate topi si deteriora astfel suprafata de
gétit si aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata s se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sé utilizati oale/tigai de gétit

feromagnetice, de calitate, inscriptionate cu

o etichetd sau un avertisment care s

indice ca sunt compatibile cu gatitul prin

inductie numai cu plita cu inductie. In

general, cu cat este mai ridicat continutul

de fier, cu atat mai bune vor fi vasele/tigdile

de gétit. Diametrul de baza al oalelor /

tigdilor de gatit trebuie sa corespunda zonei

de inductie. Dimensiunile recomandate

sunt enumerate mai jos.

Oale/tlgal potrivite:
+ Oale/tigdi din fontd

+ Dale din otel emailat

+ ODale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o etichetd sau un
avertisment care indic3 faptul ¢a sunt
potrivite pentru inductie)

QOale/tigai nepotrivite:

+ Qale/tigdi din aluminiu

+ Oale/tigdi din cupru

+ Dale din alama

+ Oale/recipiente din sticld

+ Ceramicd

+ Ceramicd si portelan

Recomandari:

+ Utilizati numai vase de gatit cu baze plate.

Nu utilizati cale/tigai cu baze convexe
sau concave,

ook

TV x

- Bazele anumitor oale/tigai de gatit au un

camp feromagnetic mai mic decét
diametrul sdu real. Doar aceasta zona va
fiincalzita de plitd. Astfel, caldura nu va fi
distribuitd uniform, iar performanta
gatitului este scdzutd. In plus, astfel de
oale/tigai de gatit nu pot fi detectate de
plitele mari de inductie. Astfel, zona de
gatit trebuie selectata in functie de
marimea campului feromagnetic.

Unele oale/tigai de gatlt al o baza care
contine materiale neferomagnetice, cum
ar fi aluminiul. Este posibil ca aceste
tipuri de vase/tigai de gétit s& nu poate fi
incalzite corespunzétor sau sa nu poata
fi detectate deloc de plita cu inductie. In
unele cazuri, poate apdrea o avertizare

proasta despre oale/tigai.

Distributia egald a vaselor de gétit pe
plitele din dreapta si stanga si din
centru imbunatéieste performanta
de gatit atunci cand gatiti mai multe
feluri de mancare pe plitele cu
inductie.

+ Utilizati doar oale/tigéi de gétit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase cu
baze subtiri pentru géatit, acestea se vor
incalzi foarte repede, iar partea inferioara
a recipientului se poate topi si deteriora
astfel suprafata de gatit si aparatul
inainte ca sistemul de inchidere
automata sa se declanseze. Colturile
ascutite pot provoca zgérieturi pe
suprafata.

g——,
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Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gétitul

pe o plitd cu inductie utilizind metodele de

mai jos.

1. Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastrd poate fi atrasé de un
magnet.

2. Este compatibil daci "=I" nu se aprinde
intermitent atunci cand plasati vasul pe
plita de inductie si porniti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul si
materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigdiler. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigéilor de gatit si pentru
a obiine o gatire eficientd, vasele de gatit
trebuie selectate in functie de suprafata
plitei. Dimensiunile oalelor/tigdilor
recomandate pentru dimensiunile plite sunt
cele prezentate mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia in
functie de tipurile de 0ald, dimensiunea
oalei si dimensiunea zonei de g4tit. Pentru
un comportament de fierbere mai omogen,
ar putea fi utilizata o zoné de gatit cu un
pas mai mare. Utilizarea unei zone de gétit
mai mari nu provoaca irosirea de energie la
plite cu inductie, deoarece céldura este
creatd doar in zona relevantd a oalei.
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Panoul de comanda

Functia de blocarea a tastelor va fi
anulatd in cazul unei pene de curent.

&
© 885

0

Taste
% - 1astd pornit/oprit {ON/OFF)

: Tasta temporizator (Timer)
: Tastd de reducere valoare

> : Tastd de crestere valoare
Simboluri

@ : Simbolul de blocare a tastelor
Taste de selectare a zonelor de gitit
eC : Tasta de selectare a zonei de
co gatit din stadnga-spate

co : Tastd de selectare a zonei de
bl gatit din stanga-fata

oo : Tastd de selectare a zonei de
oo gétit din dreapta-fata

oe : Tasta de selectare a zonei de

co gatit din dreapta-spate

Graficele si figurile sunt orientative.
Afigajele gi funciiile reale pot varia in
functie de modelul plitei dvs.

Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de comand
tactil. Fiecare operatiune efectuatd
folosind panoul de comanda tactil va
fi confirmata printr-un semnal sonor.

Péstrati panoul de comanda curat §i
uscat. Suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme de
functionare.

Pornirea plitei

1. Atingeti tasta D de pe panoul de
comanda.

Simbolul "0" apare pe toate afisajele

zonelor de géatit.
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Dacd in 20 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita

©

revine automat in modul Asteptare.

Oprirea plitei

1. Atingeti tasta D de pe panoul de
comanda.

Plita se va opri gi va reveni la modul

Asteptare.

Simbelul "H" sau "h" afigat pe zona
de gatit indica faptul ca zona este

incd fierbinte. Nu atingeti zonele de

gatit.
Indicator Caldura reziduala
Pe afigajul zonelor de g&tit apare simbolul
"H" pentru a indica faptul ¢ plita este inca
fierbinte si poate fi folositd pentru a
mentine calda o cantitate redusa de
alimente. Acest simbol se va schimba in
scurt timp la "h", indicand faptul ¢& plita nu
mai este atat de fierbinte.

in cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldurd rezidualéd nu
se aprinde si utilizatorul nu este
avertizat asupra zonelor de géatit
fierbinti.

Pornirea zonelor de gatit

2. Atingeti tasta de selectare a zonei de
gétit dorite.

Pe afisajul zonei de gatit apare "0, iar

indicatorul acesteia devine mai luminos.
Daca in 20 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita
revine automat in modul Agteptare.

Alegerea nivelului temperaturii

De la nivelul 1 la nivelul 7, apa sau
uleiul din recipient poate fierbe sau
se poate opri din fierbere. Acest
lucru il poate face pe utilizator s3
creada ca produsul porneste si se
opreste intermitent. Acest caz, care
este observat in mod special cand
apa sau uleiul sunt in cantitate mic3,
nu reprezinta un esec, acesta este
doar modul in care functioneaza
produsul.

Atingeti tastele ®sau® pentru a regla

temperatura intre nivelul "1" si "8" sau intre

"9 5™
Sectiunea exterioard a plitei cu
inductie prevazuta cu o zond de
gétire de 280 de mm (dacd produsul
dumneavoastra este echipat cu ¢
zond de gatire de 280 de mm.) este
activata in momentul ¢ind o tigaie
suficient de mare pentru a acoperi
zonha de géatire este plasata pe
aceasta, iar temperatura este setatd
la un nivel mai mare de valoarea 8.

Oprirea zonelor de gatit:

Zonele de gétit pot fi oprite in 3 moduri:

1. Scéazéand temperatura la nivelul "0"
Zonele pentru gatit pot fi oprite scézand
nivelul temperaturii la nivelul "0".

2. Atingand lung simbolul al zonei de gatit
Porniti zona de gatit apdsand lung
simbolul pentru a reduce temperatura la
"0".

3. Folosind functia de oprire cronometrata
a zonei de gatit
Cénd timpul s-a scurs, cronometrul va
opri zona de géatit corespunzatoare.
Afisajul va indica "0" sau "00".

Dupa scurgerea tipului cronometrat, este
emis un semnal sonor. Atingeti orice
tasta a panoului de comanda pentru a
opri acest semnal sonor.
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Putere marita (Intensificare)

(Aceasta functie este optionala. Este
posibil sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

Pentru incdlzirea rapida, puteti folosi
functia de intensificare "P". Aceastd functie
nu este insa recomandata pentru gétirea pe
pericade lungi de timp. Este posibil ca
functia de intensificare sd nu fie disponibild
pentru toate zonele de gatit.

Activarea functiei Putere marita
(Intensificare):

1. Atingeti tasta D pentru a porni plita.

2. Selectati zona de gatit dorita atingand
tastele pentru selectarea acesteia.

3. Atingeti Bsau® si cresteti pdna la
nivelul "9".

83

4.Cénd zona de gatit este la nivelul "9”,
atingeti o data tasta @ pentru a alege
temperatura "P".

Dezactivarea functiei Putere marita

(Intensificare):

+ Pentru a dezactiva functia Intensificare,
atingeti tasta
Functia de Intensificare este dezactivata,

iar zona de gatit functioneaza in
continuare la nivelul "g".

+ Puteti reduce temperatura atingand S]
sau puteti opri complet zona de gétit
reducand nivelul temperaturii la "0".

Blocarea tastelor

Puteti bloca tastele in timpul functionarii

plitei pentru a evita schimbarea accidentald

a functiilor.

Activarea blocajului tastelor

1. Atingeti tasta O pentru a porni plita.

. . . B0

2. Atingeti simultan tastele o si 25 pentru a

activa blocajul tastelor.
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pentru a alege nivelul "9",

» Blocajul tastelor va fi activat, iar punctul
de pe simbolul ) seva aprinde.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor va
rédmane activata si dupé repornirea
plitei. Dezactivati blocarea tastelor
pentru a putea utiliza plita.

Dezactivarea blocajului tastelor
1.Cand blocajul tastelor este activ, atingeti
simultan tastele (3 si 28,

» Blocajul tastelor va fi dezactivat, iar
punctul de pe simbolul & se va stinge.
Blocaj pentru copii (Aceasta functie
este optionald. Este posibil sd nu ex-
iste pentru produsul dumneavoastra)
Puteti evita pornirea accidentala a plitei de
catre copii. Functia de blocaj pentru copii
poate fi activata si dezactivatd numaiin
modul Asteptare.

Blocarea copiilor va fi anulatd in caz

de avarie.

Activarea blocajului pentru
copii(Aceasta functie este optionali.
Este posibil sa nu existe pentru
produsul dumneavoastra)

1. Atingeti tasta 0, pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele @ si ®. Dupé
semnalul "bip", atingeti @ pentru a activa
blocajul pentru copii.

» Blocajul pentru copii va fi activat siva fi

afisat simbolul "L" pe toate afisajele zonelor

de gatit.



Dezactivarea blocajului pentru copii
(Aceasta functie este optionala. Este
posibil sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

1. Cénd blocajul este activ, atingeti tasta 0
pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele © si @. Dupa
semnalul "bip”, atingeti © pentru a
dezactiva blocajul pentru copii.

» Blocajul pentru copii va fi dezactivat gi

simbolul "L" dispare de pe toate afigajele

zonelor de géatit.

Functia Cronometru

Aceasta functie simplifica prepararea

alimenteler. Nu va fi nevoie sé

supravegheata cuptorul pe intreaga

pericada de gatire. Zona de gétit va fi opritd

automat la sfarsitul perioadei selectate.

Activarea cronometrului

1. Atingeti tasta 0 pentru a porni plita.

2. Selectati zona de gétit doritd atingadnd
tastele pentru selectarea acesteia.

oEFH | B

cO
o oo
@ @3 o] @
3. Atingeti tastele Dsau@ pentru a regla
temperatura la nivelul dorit.
4. Atingeti tasta o pentru a porni
cronometrul.
Pe afigajul cronometrului apare "007, iar pe

afisajul zonei de gatit selectate apare un
punct.

o

00
B oo

7

® 33 o

Afigajele zonelor de gétit dreapta
spate si stnga spate afiseaza
cronometrul c&nd acesta este activ.

5. Apdsati tastele Dsau®@ pentru a alege
durata.

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Daca este cazul, repetati procedura
de mai sus pentru alte zone de gatit.

Cronometrul poate fi activat numai
daca se selecteazd zona de gatit si
nivelul de temperatura al acesteia.

Cand selectati o zona de gatit pentru
care a fost reglat un cronometruy,
durata rdimasé poate fi afigata

atingand din nou tasta )

Dezactivarea cronometrului

Dupd scurgerea intervalului setat, plita se
va opri automat si va emite un semnal
SOnor.

Apasati orice tasta pentru a opri semnalul
SOnor.

Dezactivarea anticipata a cronometre-

lor

Daca dezactivati anticipat cronometrele,

plita va continua sa functioneze la

temperatura setata pana cand este oprita.

1. Selectati zona de gatit pe care doriti sd o
opriti.

2. Atingeti tasta @ pentru a porni
cronometrul.

3.Pana la afigarea valorii "00", atingeti @
pentru a alege valoarea "00".

Punctul luminos al zonei de gatit alese se

stinge complet dupa ce clipeste o perioad3,

iar cronometrul este anulat.
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Folosirea sigura si eficienta a zonelor
de gatit cu inductie
Principii de functionare: Principiul de
functionare al plitei cu inductie permite
incalzirea directa a recipientului de gatit.
Prin urmare, ofera mai multe avantaje fata
de alte tipuri de plita. Functionarea este mai
eficientd, iar suprafata plitei nu se
infierbanta.
Plita cu inductie este echipata cu sisteme
de siguranta performante, care asigura
utilizarea in conditii de maxima siguranta.
Plita dvs. poate fi dotata cu zone de
gatit prin inductie cu diametrul de
145, 180, 210-280 mm, in functie de
model. Tehnologia de inductie
permite fiecarei zone de gétit sa
detecteze recipientul amplasat pe
aceasta. Energia se acumuleaza
doar in zona in care recipientul
atinge zona de gatit, asigurandu-se
astfel un consum minim de energie.

Sistemul de oprire automata

Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem automat de oprire. Dacé una sau
mai multe zone de g&tit se afld in
functionare, plita se dezactiveaza automat
dupd un anumit timp (vezi tabelul 1). Dac3
este setat un cronometru pentru plita,
ecranul cronometrului se va opri si ea.
Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura selectat.
Pentru acest nivel de temperaturd se aplicd
pericada maxima de functionare.
Utilizatorul va putea folosi din nou zona de
gatit dupd ce a fost opritd automat,
conform descrierii de mai sus.

Tabelul-1: Perioade pentru oprirea
automata
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1,5

1.5

|~ || W
.

1,5

S 20-30 min.

P (Intensificare) 5-10 min. (¥)

(*) Plita va reveni la nivelul 9 dupa 5 minute

Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotatd cu senzori de protectje

impotriva supraincélzirii. in cazul

supraincalzirii se pot lua urmétoarele

masuri:

+ Zona de gatit activd poate fi oprita.

+ Nivelul selectat poate fi redus. Aceasta
masurd nu este insa afigatd pe indicator.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotatd cu un sistem de protectia
la scurgeri. Daca alimentele se scurg pe
panoul de comanda, sistemul va intrerupe
imediat alimentarea cu energie si va opri
plita. In acest timp, se va afisa
avertismentul "F".

Reglarea precisa a temperaturii
Principiul de functionare al plitei cu inductie
asigura reactia imediata la comenzi.
Temperatura este schimbata foarte rapid.
Astfel, puteti preveni revarsarea
continutului unui recipient (cu ap3, lapte
etc.), chiar daca era pe punctul de a se
revarsa.

Daca suprafata panoului de
comanda tactild este expusa la
vapori abundentj, este posibil ca
intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si si genereze un
semnal de eroare.

o Mentineti curatd suprafata panoului
de comanda tactild. Pot apirea erori
de functionare.



Aceasta sectiune descrie |nd|catnle privind
prepararea §i gétirea alimentelor.

Avertismente generale privind

gatlrea la plita
Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu |8sati nesupravegheatd
plita cand incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca incendii. Nu
incercati sa stingeti eventualul incendiu
cu apé! Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-l
cu o paturd ignifuga sau cu o carpd
umeda. Opriti plita dacd este posibil si
telefonati la pompieri.

+ Inainte de préjirea alimentelor, indepartati
intotdeauna excesul de apa si puneti-le

incet in uleiul incalzit. Asigurati-va ca
alimentele congelate sunt dezghetate
inainte de a le préji.

Cand incalziti uleiul, asigurati-va ¢ pala
pe care o folositi este uscata si tineti
capacul deschis.

Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a energiei,
consultati sectiunea ,Instructiuni privind
mediul inconjurdtor”.

+ Temperatura de coacere si valorile de

timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.
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Informatii generale privind

c

uratarea

A Avertismente generale
+ Asteptati ca aparatul sa se rdceascs,

inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

*+ Nu aplicati detergenti direct pe

suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

Curatati si uscati temeinic aparatul dupa
fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curdtate cu usurinta si
este prevenitd arderea acestora, atunci
cand produsul este utilizat din nou, mai
tarziu. Astfel, veti prelungi durata de viata
a aparatului, iar problemele care pot
apdrea frecvent sunt reduse.

Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curdtare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare pot

deteriora suprafata. Nu folositi detergenti
abrazivi, pulberi de curatat, creme de
curatare, produse pentru indepartarea
calcarului sau obiecte ascutite in timpul
curatarii.

Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curdtarea produsului
dupé fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apd caldd sio
céarpd moale sau un burete si uscati-l cu o
carpd uscata din microfibra.

Asigurati-va cé stergeti complet lichidul
ramas dupa curdtare si curitati imediat
orice stropi rdmasi in urma preparérii
alimentelor.

+ Nu spalati niciun component al

P

produsului in masina de spalat vase.

entru plita:
Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta de
rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe componentele
arzatearelor / plitei, curatati orice lichid
debordat imediat dupa récirea plitei,
oprindu-l.

Suprafete de inox si otel inoxidabil
+ Nu folositi agenti de curdtare care contin

acid sau clor, pentru curadtarea
suprafetelor si ménerelor de inox sau otel
inoxidabil.
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+ Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi

poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata inox
sau otel inoxidabil cu un detergent
potrivit dupé fiecare folosire.

Curatati cu o carpd moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgérie) potrivit
pentru suprafetele de otel inoxidabil,
avand grija sa stergeti intr-o singurd
directie.

+ Indepartati urmele de calcar, ulei, amidon,

lapte si proteine de pe suprafete de otel
inoxidabil sau de sticla imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete de sticla
+ Atunci cand curdtati suprafete de sticl3,

nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curétare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curatati aparatul cu detergent de vase,

apa calda si o carpa moale din microfibra,
potrivitd pentru suprafetele de sticl3 si
uscati-l apoi cu o cérpa uscati din
microfibra.

Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 cérpé uscata din microfibra. Resturile
de detergent rdmase pot deteriora
suprafata sticlei, ulterior.

In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curétate cu
cutite cu lama zimtat, burete de s&rmé
sau instrumente ascutite similare.

Puteti indepérta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in comert,
cu un agent de detartrare cum ar fi otetul
sau sucul de lamdaie.

+ Dacé suprafata este foarte murdar3,

aplicati agentul de curdtare pe pata cu un
burete si asteptati pdné cénd acesta
functioneaza corect. Apoi, curatati
suprafata de sticla cu o carpa umeda.
Decolorérile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite
+ Curatati partile de plastic si suprafetele

pictate cu detergent de vase, apd calda si



o carpd moale sau un burete si uscati cu
0 carpa uscata.
+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite

si agenti de curatare abrazivi. Suprafetele

pot suferi deteriordri.

+ Asigurati-v cd imbinrile componentelor

aparatului nu rdmén umede sau cu urme
de detergent. In caz contrar, acestea pot
fi afectate de ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrigi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

JAnformatii generale privind curdtarea”

pentru curdtarea suprafetei de gétit din

sticla. Puteti efectua curatarea in
conformitate cu informatiile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curdtate imediat, fara a astepta
ca suprafata s se riceasca. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deterioratd ireversibil.

+ Nu utilizati agenti de curdtare pentru

operatiunile de curdtare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot apérea pete permanente.

Curatarea panoului de comanda
« Atunci cénd curatati panourile de

comanda si butoanele, stergeti panoul si
butoanele cu o carpad moale, umed3 si
uscati cu o carpd uscata. Nu indepartati
butoanele si garniturile de dedesubt
pentru a curéta panoul de comanda.
Panoul de comanda si butoanele pot fi
deteriorate.

+ In timpul curatarii panourilor de inox cu

butoanele de control, nu utilizati agenti de
curatare pentru inox in jurul butoanelor.
Indicatorii din jurul butoanelor se pot
sterge.

Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscatd. Daca produsul dumneavoastra
este prevdzut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

23/RO



g

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detindtor de licentd sau
distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, dacd nu puteti remedia problemele, desi ati
implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati niciodata s& reparati singur un
aparat defect.

+ Siguranta de retea este defectd sau s-a declansat. >>> Verificati sigurantele de fa tabloul de
sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

+ Aparatul nu este conectat la prizd (impaméntatd). >>> Verificali conexiunea la prizé.

* Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu functioneaza. »>> Dacd
aparatul este prevdzut cu functie de blocare a tastelor, se poate activa blocarea tastelor.
Dezactivati aceastd functie.

+ Dacd afisajul nu se aprinde, atunci cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul de la
intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

+ Protectia la supraincélzire este activd. >>> Ldsali plita 54 se rdceascd.

» Vasul de gétit este necorespunzator. >>> Verificati vasul.

- Nu ati asezat vasul pe zona de gétit activa. >>> Verificati daca vasul este pozitionat pe zona
de gatit.

+ Vasul dumneavoastrd nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificali dacd vasul
dumneavoasird este compatibii cu plita cu inductie.

- Vasul de gétit nu este centrat corespunzétor, sau suprafata inferioard a vasului nu este
suficient de larga pentru zona de gétit. »>> Alegeti un vas destul de larg si centrati-l pe zona
de gaétit, in mod adecvat.

+ Vasul de gitit sau zona de gétit se supraincilzeste. >>> [ dsali sd se rdceascd.

+ Timpul de preparare pentru zona de gétit selectatd se poate termina. >>> Puteti seta un
interval nou de preparare, sau puteti incheia prepararea.
+ Protectia la supraincélzire este activa. >>> Ldsati plita sd se rdceasc.

+ Un ohiect poate acoperi panoul de control tactil. =>> Indepdrtati obiectul de pe

+ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati daca vasu
dumneavoastrd este compatibii cu plita cu inductie.

+ Vasul de gdtit nu este centrat corespunzétor, sau suprafata inferioard a vasului nu este
suficient de larga pentru zona de gétit. »>> Alegeti un vas destul de larg si centrati-l pe zona

atorul de racire va continua sa functioneze pana can

elementele electronice ale plitei se ricesc la o temperatura adecvata

Aragazul poate emite anumite sunete in timpul gatitului. Aceste sunete se datoreaza
compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale, nu indicd o
defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posublle zgomote si motive
Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevdzut cu un ventilator care se activeazd automat
in functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite niveluri de functionare pe care le
activeaza in funciie de temperaturd.

+ Zgomot inferior asemanéator cu cel al unui transformator: Acest lucru se datoreaza
tehnologiei de inductie. Pe masura ce cildura este transmisa direct la baza recipientului
folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in funciie de materialul recipientului. Astfel,
diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

- Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei recipientului
folosit pentru gé&tit. Se poate auzi un sunet de fisurare dac recipientul folosit pentru gétit
este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

+ Sulerat: Se poate auzi un suierat atunci cand doud zone de gitit de pe aceeasi parte a
aragazului sunt folosite pentru a géti la diferite niveluri de gétit.
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Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Pentru plita

Cpriti aragazul de inductie si ldsati-l s&

E22 Aragazul cu inductie s-a se riceascd. Rezolvarea erorii se
E 26 supraincalzit. produce atunci cand temperatura
aragazului scade sub limite.
Una sau mai multe taste sunt
apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci cand va
E 46 secunde. veti indepdrta ména de pe aragaz.
Un obiect este ldsat pe panoul Problema se rezolvid atunci cand
de comandd sau comanda este  panoul de comanda va fi curdtat.
expusa vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incdlzirea prin utilizeazd un recipient adecvat pentru
inductie. incélzirea prin inductie.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
Eroare de comunicare pe plitade nou dupa 30 de secunde. Contactati
E1-E15 - i S - . '
inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
Eroare a senzorului de nou dupd 30 de secunde. Contactati
E16-E 21 x : . . S . -
temperatura pe plita cu inductie.  distribuitorul autorizat dacd problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E23 Froare de software pe plita de nou dupd 30 de secunde. Contactati
E24 inductie. distribuitorul autorizat dacd problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E 25 Eroare de functionare a nou dupa 30 de secunde. Contactati
ventilatorului pe plita de inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E31-E45 Eroare de hardware a placii nou dupa 30 de secunde. Contactati
electronice pe plita de inductie.  distribuitorul autorizat dacé problema
reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie s3 fie
E 48 . . e . .
E 49 Eroarg a senzorului pe plita cu compatlbl] cu C{_Jnd_lt_ule de fur?ct,lonar?.
E 51 inductie. Contactati distribuitorul autorizat dacé
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-l s&
se rAceasca. Rezolvarea erorii se
E50-E57 Eroare la temperatura ridicatd pe produce atunci valoarea de

plita cu inductie.

temperaturd a senzorului scade sub
limite. Contactati distribuitorul autorizat
dacd problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata: 08:30 - 17:00

E-mail: service@araiic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*3010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*3020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

a | JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1 ALBA ALBA IULIA E:ié;‘ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial |

2. ARAD ARAD Piata Arenginr 6, bl. E, s¢. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 58 bl. S9¢c,sc. B,

parter

4. BAGAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. 1 Dacia , nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial [k
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,

6. NASALD BISTRITA varier

7. BRASOV BRASQOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4 , sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Sir. B.A. Petculescu , bt 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

2:"1 JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , ne. 93, bl. §, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. |.C. Bratianu , nr, 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI §tr. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembyrie 1918 , bl. 67

198. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,s8¢.0,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21, | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiel , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IASI IASI ﬁ;rr.tsrf, Lazar, nr. B, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Tratan, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Liberiatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. luiian Artonescu , nr. 8, bl. TG, ap 16
26, | OLT SLATINA Bd. Nicolaz Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Dgja, nr. 91, bl D113

29, | SATUMARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU siBIU Str. Fabricé , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
12 | TELEORMAN ALEXANDRIA f;rm lé)rucri::lrii, nr. 220, bl, BM2F , parter, spafiu
33 | TIMIS TIMISOARA Str. 81 O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA ﬁ:\rl Babadag, nr7, k.3, sc. B, parer, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter







beko

pm—

Ugradbena plo¢a za kuhanje
Uputstvo za upotrebu
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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, proitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju uginkovitost. Da biste to postigli, pazljivo protitajte ovaj priruénik i
svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i saéuvajte istu za naknadnu
referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo uputstvo za upotrebu. Pratite
uputstva obraéajuéi paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.
Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nagin ¢ete
zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Satuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trec¢em licu, prilozite i ovo uputstvo
za upotrebu.

Korisnicki priru¢nik sadrzi sljedeée simbole:

A Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA COpasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu $tetu na proizvodu ili okolini.

& Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vruéim povriinama.
o Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebu!

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Sitlice/lstanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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. Ovaj odJeIJak sadri
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
ili osteenja imovine.

- Ako je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni
uredaj dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu,
etikete proizvoda, druga
relevantna dokumenta i
dodatke.

- Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za stetu koja
moze nastati kao rezultat

nepostovanja ovih uputstava.

- Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja
garancija bice ponistena.

. A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja
je imenovao uvoznik.

- A Koristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

- & Ne pokusavajte popraviti i
mijenjajti nijednu
komponentu proizvoda ako
to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

. ANe izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A Namjena

. Ovaj proizvod je dizajniran
za kuénu upotrebu. On nije
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namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

+ Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruZzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne
treba ga koristiti u razliCite
svrhe, poput zagrijevanja
prostorije.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i kuénih

Ijublmaca
- Ovaj pr0|zvod ‘mogu koristiti
djeca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fizi¢kim,
¢ulnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze
pod nadzorom odrasle
osobe.




- Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fiziCkim,
¢ulnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujudi
djecu), osim ako se drZe pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

. Djecu treba nadzirati da bi
se obezbijedilo da se ne
igraju sa ovim uredajem.

- Elektri¢ni proizvodi su
opasni za djecu i kuéne
ljubimce. Djeca i kucni
ljubimci ne smiju se igrati,
penjati se ili ulaziti u
proizvod.

- Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

. Okrenite rucke lonaca i tava
na stranu radne povrsine
tako da djeca ne mogu da ih
dohvate i opeku se.

- UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

- Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!

- (Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog sigurnosti djece,
iskljucite utikac i
onemogucdite rad proizvoda
prije nego ga odloZite.

A Elektricna sigurnost

- Uredaj povezite na

uzemljenu uticnicu
zastiéenu osiguracem sa
voltazom navedenom na
tipskoj naljepnici.
Uzemljenje mora uvesti
kvalifikovani elektricar. Ne
koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

. Utikac ili elektricni prikljucak

proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje
elektrinom energijom i
odvajanje svih polova od
mreze.

- Proizvod se ne smije

prikljuciti u uticnicu tokom
ugradnje, popravke i
transporta.

- Ukljudite proizvod u

uzemljenu uti¢nicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije
navedene na tipskoj
naljepnici.
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- (Ako vas proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo priklju¢ni kabl
naveden u odjeljku
.1 ehnicke specifikacije”.

« Ne gurajte kabl za napajanje
ispod iliiza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

- Koristite samo originalni
kabl. Ne koristite odsje¢ene
ili ostecene kablove ili
produzne kablove.

. Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlaséeni servis
ili osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijeCile moguce
opasnosﬂ

(Ako vas proizvod ima utikac)
+ Ne prikljucujte proizvod u
utiénicu koja je labava,
ispala iz svog lezista,
slomljena, prljava, masna, uz
rizik od kontakta s vodom
(na primjer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

- Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Ne vucite
za kabl kada iskljuujete
uredaj iz struje, uvjek vucite
za utikac.
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- Provjerite da |i je utikac

proizvoda ¢vrsto priklju¢en u
utiénicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu

- Prije transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

. Kada treba da transportujete

proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivih ili
pokretnih djelova proizvoda
ili samog proizvoda.

- Pogledaijte cijeli proizvod da

bi utvrdili da li ima oStecéenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASlgurnost pri ugradnji
- Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecenja.
Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

- Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, Stednjak i sl.).

. Drzite sve ventilacione

kanale otvorenima oko
proizvoda.

ASigurnost upotrebe

. Obavezno iskljucite proizvod

nakon svake upotrebe.



- Ako proizvod ne koristite
duze vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite
ovlaséeni servis.

. UPOZORENJE: Ako je
povrsina napuknuta,
iskljucite uredaj kako biste
izbjegli moguénost strujnog
udara.

- Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo stailiiz
bilo kojeg drugog razloga.

+ Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vase rasudivanje,
kao sto su koriséenje
opojnih sredstava i/ili
upotreba alkohola.

- Zapaljivi predmeti ostavljeni
u podrucju za pripremu
hrane mogu se zapaliti.
Nikada ne Cuvajte zapaljive
predmete u podrucju za
pripremu hrane.

. Posude od livenog gvozda,
aluminijumaili posude s
oste¢enim/grubim dnom
mogu dovesti do grebanja
staklene povrsine. Prilikom
zamjene posuda uvjek

podizite posude, a ne klizite
njima po povrsini.

- Pritisak isparavanja koji

nastaje usljed vlaznosti na
povrsini ploce za kuhanje ili
na dnu posude moze
prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga pazite da
povrsina ploce i dno lonaca
budu suhi.

- Ovaj proizvod nije pogodan

za upotrebu sa daljinskim
upravljac¢em ili spoljnim
satom.

A Upozorenja o temperaturi
- UPOZORENJE: Dok proizvod

radi, izlozeni djelovi ¢e biti
vrucéi. Ne dirajte proizvod i
grijace elemente. Djeca
mlada od 8 godina ne smiju
se priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

- Ne stavljajte

zapaljive/eksplozivhe
materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e ivice biti
vruée tokom rada.

- UPOZORENJE: Opasnost od

poZara: Nemojte ostavljati
stvari na povrsinama za
kuhanje.

A Uporaba dodataka

- UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike ploce za
kuhanje dizajnirane od
strane proizvodaca uredaja
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za kuhanje ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u
uputstvima za upotrebu kao
pogodne za stitnike ploce za
kuhanje, ugradene u uredaj.
Koristenje neadekvatnih
stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

ASlgurnost kuvanja
- UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

- UPOZORENJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje
sa masnoc¢om ili uljem moze
biti opasno i moze izazvati
pozar. NIKADA ne
pokuSavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite
uredaj i potom pokrijte
plamen sa, npr. poklopcem
ili dekom.

- Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izloZzen vruéim
povrsinama, tako uzrokujuéi
pozar.

AIndukcija

. Ploce za kuhanje (kola) su
opremljene sa
“indukcionom” tehnologijom.
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Vasa indukcijska ploca za
kuhanje koja obezbjeduje
ustedu vremena i novca
mora koristiti odgovarajuce
posude za indukcijsko
kuhanje; u suprotnom ploca
za kuhanje (kola) nece raditi.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak ,Izbor
posuda”“.

- Kako indukcijska plo¢a za

kuhanje stvara magnetno
polje, ona moze
prouzrokovati Stetan uticaj
za ljude koji koriste uredaje
poput pumpice za inzulin ili
pejsmejkera.

. Nakon upotrebe iskljucite

plocu na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.

. Metalni predmeti kao $to su

nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne smiju se stavljati
na grijacu plocu jer ¢e se
zagrijati.

- Metalni predmeti

uskladisteni u ladicama
ispod ploce za kuhanje
mogu se jako zagrijati
tijekom duge i intenzivne
uporabe. Ne drzite metalne
predmete u ladicama ispod
ploce za kuhanje.

- Ne stavljajte elektronicke

proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunara



na indukcijsku plo¢u. Vas
proizvod se moze ostetiti.

ASigurnost pri odrzavanju i
¢iséenju

. Sacekajte da se uredaj
ohladi prije ¢is¢enja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekotine!

« Ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnost
od strujnog udara!

- Ne Cistite proizvod

parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.

. So, ostaci sec¢era na dnu

posuda ili takve Cestice na
staklenoj povrsini mogu
uzrokovati ogrebotine i
pucanje stakla. Provjerite da
li je dno Cisto prije stavljanja
posuda. Staklokeramicku
povrsinu odrzavajte Cistom.
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Propis o odlaganju otpada Preporuke za stednju energije

Uskladenost sa WEEE Direktivom i Informacije o energetskoj efikasnosti
odlaganje otpadnog proizvoda prema EU 66/2014 mogu se pronaci na
Ovaj proizvod je u skladu sa EU karti proizveda date uz proizvod. Sljedeci
WEEE Direktivom (2012/19/EU). prijedlozi ¢e vam pomocdi da svoj proizvod
wwm | Ovaj proizvod posjeduje upotrebljavate na ekoloski i energetski
klasifikacijski simbal za otpadnu u¢inkovit nagin:
elektriénu i elektronicku opremu « Zamrznutu hranu edmrznite prije
(WEEE). spremanja.

« Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada mozZete ustedeti do 20% elektricne
energije upotrebom topline.

+ Koristite lonce/pekace velicine i poklopca

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za recikliranje.
Nemojte odlagati otpadni proizvod s

Db|én|m kUénim i drugim D‘tpadima éul je pogodn]h Za grija(’_\_u ploéu_ Uvjek

vijeka trajanja prosao. Odnesite taj otpad na odaberite lonac veliine koja odgovara
odlagali$te za reciklazu elektricne i vasim obrocima. Posude neprikladne
elektroni¢ke opreme. Molimo vas veli¢ine zahtijevace energije vise nego
posavjetujte se sa lokalnim institucijama da $to je potrebno.

saznate gdje se nalaze ova odlagalista. - Odrzavajte Ciste povr$ine za kuhanje i
Odgovarajuée odlaganje koristenih uredaja podloge za kuhanje. Prljavstina smanjuje
pomaze u spre¢avanju potencijalnih prijenos _topllne izmedu prostora za
negativnih posljedica na okoli§ i zdravlje kuhanje i dna posude.

ljudi.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivem (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje
* Materijal za pakovanje predstavlja
opasnost po djecu. Cuvajte materijal za
pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuceg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklaZu otpada. Nemojte
ih odlagati zajedno sa obi&nim kuénim
otpadom.
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Predstavljanje proizvoda

5

1 Staklena povrsina za kuhanje
2 Donje kuciste
3 Zonaindukcijskog kuhanja

4
5
&

3

Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja

Predstavljanje i uporaba kontrolne table proizvoda
U ovom odjeljku moZete pronadi pregled i osnovne namjene kontrolne table proizvoda.
Mogudce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od vrste proizvoda.

Upravljanje ploom za kuhanje

Tipke
Q) : Tipka ON/OFF
(Ukljucivanje/lskljudivanje)
: Tipka tajmera
: Tipka za povecanje
: Tipka za smanjenje
Simboli
Al : Simbol zakljuéavanja tipki
Tipke za odabir zone kuhanja
P : Tipka za odabir straznje lijeve
oo zone za kuhanje
0o : Tipka za odabir prednje lijeve
bt zone 7a kuhanje
oo : Tipka za odabhir prednje desne
o zone za kuhanje

o ]
[e20]

: Tipka za odabhir straznje desne
zone za kuhanje

Opce informacije o ploé¢i za

kuhanje
E 1 2

E ,«ﬁ"“l““‘"«« o “MIW\

4 4 -, d

: / \E fg

: ¢ ; i ¢
\\Mww- ,f‘j \x\ ) > o

5 o

: f’ \\ sfﬂ u\\“

: ; § }

A £ sﬂ B
K\""«-«flh u,\‘r“’" 4 \Mﬂl,n“"’/

1 Straznji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja
2 Straznji desni - Zona indukcijskog kuhanja
3 Prednji desni - Zona indukcijskog kuhanja
4 Prednji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizveda
(visina/girina/dubina)

52 mm*/580 mm/510 mm (Za modele koji
dolaze s priévrsnim eprugama i brivenom
brivom priévré¢enom na proizvod, uzmite u
ohzir da su mjere Sirine i dubine za 10 mm
vedée od ovih mjerenja.)

Dimenzije ugradne ploce (Sirina / dubina)

560 (+2) mm /490 {+2) mm

Napon / frekvencija

TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-4156V ~ 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan
Za upotrebu u proizvodu

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Ukupna potroénja elektri¢ne energije

ja

Dimenzije

ElektriGna energija 2000W / Pojaivaé: 2300 W
Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm

Elektricna energija 2000W / Pojadivag: 2300 W
Prednji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 145 mm

Elektritna energija

1600 W / Pojacivad: 1800 W

Straznji desni

Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzije

210 mm

ElektriGna energija

2000 W/ Pojagivaé: 2300 W

* Visina ploCe za kuvanje navedena u tehnickoj tabeli je osnovna visina poklopca proizvoda.

i
i
i

poboljsanja kvaliteta uredaja.

vasim uredajem.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
Slike u ovom uputstvu su Sematske i moZda se nece u potpunosti poklapati sa

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim

standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne

vrijednosti se mogu razlikovati.
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Prije nego $to pocnete da koristite svoj

proizvod, preporucuje se da uradite kako je

navedeno u odjeljcima u nastavku.

Prvo ciSc¢enje

1. Skinite svu ambalazu.

2. Obriite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

NAPOMENA Neki deterdzenti i materijali
za iS¢enje mogu izazvati
osteéenja na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdZente,
praskove/kreme za ¢idcenje
ili bilo kakve ostre predmete
dok ¢istite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se javiti
tokom nekoliko sati prilikem
inicijalnog pustanja urad. To
je sasvim normalno.
Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa koji
se ispusta.
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:Opce mformacue o .uporabl ploce

za kuhanje

Opsta upozorenja
Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plodu za kuhanje. Cak i mali predmeti, poput
solana, mogu ostetiti plou za kuhanje. Ne
koristite napukle ploge za kuhanje. Voda
moze procuriti kroz ove pukotine i
uzrokovati kratki spoj. Ako je povréina na
bilo koji nagin odtecena {npr. Vidljive
pukotine), prvo iskljuite osigurad, a zatim
nazovite ovlasteni servis kako biste iskljugili
proizvod kako biste smanijili rizik od
strujnog udara.

+ Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu nakriviti na
plo&i za kuhanje.

+ Ne zagrevajte posude i 3erpe prazne. Lonci i
uredaj mogu se ostetiti.

+ Uvijek iskljuéite plamenike ploe za kuhanje
nakon svake upotrebe.

+ Osteti¢ete uredaj ako upravljate plo¢ama za
kuhanje a da na njima nema postavljenog
lonca/tave. Uvijek iskljugite ploce za
kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Nakon svake upotrebe povrSina za kuhanje
¢e biti vruca, zato nemojte stavljati
plastiéne lonce / posude na povrdinu za
kuhanje. Takav materijal odmah ocistite sa
povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklengj
povrsini za kuhanje mogu uzrakovati
odtecenja, pazite da ne prolijete hladne
tekucine tokom kuhanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce i
Serpe. Tako moZete sprijediti izlijevanje
hrane iz lonaca/Serpi i to ée sprijeéiti
nepotrebno ¢iséenje.

+ Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi na
gorionike/zone.

« Postavite lonce centrirajuéi ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postaviti lonac
na drugi gorionik/zonu, nemojte ga vuéi
prema Zeljenom plameniky; veé ga
podignite, a zatim stavite na drugi plamenik.

Princip rada indukcijske plo¢e za ku-

hanje

Indukcijska ploca je poput otvorenog kruga.

Krug se zavr§ava kada se na njega postave

posude za kuhanje pogodne za indukcijsko

kuhanie, a elektronicki sistem ispod

staklene povrsine generira magnetsko polje.

Metalna osnova lonaca / tava se zagrijava
uzimajuci energiju iz ovog magnetskog
polja. Dakle, toplina se ne stvara na povrsini
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ploc,e za kuhanje, ve¢ izravno na

loncima/posudama iznad nje. Staklena

povrdina se zagrijava toplinom lonaca/tava.

Prednosti kuhanja s indukcijom

Indukcijske ploge za kuhanje nude izvjesne

prednosti jer se toplina prenosi izravno na

posude za kuhanje.
Hrana kola se prelije tijekom kuhanja ne
gori brzo, jer se staklena povrsina za
kuhanje ne zagrijava direktno. Lakse se
Cisti.

« Kuhanje ¢ée biti brze jer se toplina stvara
direkino na posudama za kuhanje. Tako
$tedi vrijeme i energiju u odnosu na druge
vrste ploca za kuhanje.

+ Kako se toplina prenosi izravno na

lonce/posude za kuhanje, nema gubitka

topline, a pruza se ucinkovitije kuhanje.

Cinjenica da se prijenos topline

zaustavlja, a povréina za kuhanje ne

zagrijava izravno kada se posude za
kuhanje uklone s povriine za kuhanje,
osigurava sigurniju upotrebu u odnosu na
moguée nezgode tijekom kuhanja.

Za siguran rad:

« Nemojte birati visoke razine grijanja kada
koristite neljepljive lonce/tave premazane
s malo koli¢ine ulja ili ako koristite bez
ulja (teflonski tip).

+ Ne koristite staklenu povrsinu kao
povriinu na koju moZete nesto poloZitiili
kac povriinu za rezanje.

+ Ne postavljajte metalne predmete poput
pribera za jele ili poklopce lonaca na
ploéu za kuhanje jer se mogu zagrijati.

+ Nikada nemojte koristiti aluminijsku foliju
za kuhanje. Nikada ne stavljajte hranu
umgtanu u aluminijumsku foliju na
indukcijsku zonu.

« DrZite magnetske predmete poput
kreditnih kartica ili traka podalje od ploce
za kuhanje dok ista radi.

+ Ako se ispod vaSe ploée za kuhanje
nalazi pecnica i ista radi, senzori na plogi
mogu smanjiti razinu kuhanja ili iskljugiti
plo¢u za kuhanje.

+ Ploca za kuhanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Detaljne
informacije o ovom sistemu nalaze se u
sliedeéim odjeljcima. Medutim, ako za
kuhanje koristite lonce s tankim dnom, ti
lonci ¢e se vrlo brze zagrijati, a dno
posude moze se otopiti i oétetiti povréinu




za kuhanje i uredaj prije nego 5to se
aktivira sistem automatskog iskljucivanja.

Lonci za kuhanje

Treba da koristite feromagnetske,

kvalitetne posude za kuhanje na kojima je

naljepnica ili upozorenje da je kompatibilno

za indukcijsko kuhanje samo s vasom

indukcijskom plo¢om za kuhanje. Opéenito,

$to je vedi sadrzaj Zeljeza, to ée lonci za

kuhanje biti bolji. Promjer dna lonaca za

kuhanje mora odgovarati indukcijskoj zoni.

Predlozene dimenzije su navedene ispod.

Prikladni lonci / tave:

+ Lonci/ tave od lijevanog Zeljeza

« Emaijlirani ¢eli¢ni lonci / tave

+ Lonci/ tave od ¢elika i nehrdajuceq
¢elika (s naljepnicom ili upozorenjem da
je kompatibilno sa indukcijom)

Neprikladni lonci:

+ Aluminijumski lonci / Serpe

« Bakreni lonci/ tave

+ Mesinganilonci / tave

+ Staklene posude

+ Keramika

« Keramika i porculan

Preporuke:

* Koristite samo posude za kuhanje s ravnim
dnom. Ne upotrebljavajte lonce/posude sa
konveksmm ili udubljenim osnovama.

. Korlstlte lonce / posude za kuhanje samo s -

debelim, obradenim dnom. Ake koristite
lonce s tankim dnom, ti lonci ée se vrlo brzo
zagrijati, a dno posude moze se otopiti i
ostetiti povrsinu za kuhanje i uredaj prije
nego 5to se aktivira sistem automatskog
isklju¢ivanja. Odtre ivice mogu izazvati

oqrebotine na povrsini.

-

F

X

« Osnove nekih posuda za kuhanje imaju
manje feromagnetsko polje od stvarnog
promjera. Samo ovo podrucje zagrijava
ploéa za kuhanje. Zbog toga se toplina ne
rasporeduje ravnomijerno, a performanse
kuhanja se smanjuju. Stovide, takve lonce /
tave za kuhanje mozda nece otkriti velike
indukcijske ploZe za kuhanje. Stoga ce se

plo¢a za kuhanje odabrati prema veli¢ini
feromagnetskoq polja.

. Neke posude za kuhanje imaju posudu koja
sadrZi neferomagnetske materijale poput
aluminijuma. Ove vrste lonaca / tava za
kuhanje moZda se neée dovoljno zagrijati ili
ih indukcijska ploga uopée nece otkriti. U
nekim sluCajevima moze se pojaviti

Jednaka dlstrlbucua posuda na desnOJ
i lijevoj i sredignjoj ploci za kuhanje za
odabir plo¢a za kuhanje pozitivno
utjede na performanse kuhanja vide
obroka na indukcijskim plo¢ama za
kuhanje.

Test lonaca / Serpi

Ispitajte je li vas lonac kompatibilan za
kuhanje pomocu indukcijske ploce koristedi
dolje navedene metode.
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1. Kompatibilno je ako osnova vaseg lonca oo : Tipka za odabir prednje lijeve zone za

sadrzi magnet. 85 kuhanje
2. Kompatibilno je ako b e trepce kada co :Tipka za odabir prednje desne zone
lonac postavite na indukcijsku plogu i 9% za kuhanje
ukljucite plo€u za kuhanje. ce :Tipka za odabir straznje desne zone
Preporuéene veli€ine lonaca/ Serpiza  ©° zakuhanje
kuhanje

Grafika i slike su samo za
informativne svrhe. Stvarni prikazi i

145 min. 100 - Maks. 145 funkcije se mogu razlikovati u skladu
180 min. 100 - Maks. 180 sa modelom vase ploce za kuhanje.
210 min. 140 - Maks. 210
240 min. 140 - Maks. 240 Ovaj proizved je kontrolisan pomocu
280 min. 125 - Maks. 280 upravljacke ploce osjetljive na dodir.
320 min. 125 - Maks. 320 Svaka operacija koju izvréite na
Otkrivanje lonaca / tava za kuhanje pomocu vaso] upravljackoj jedinici osjetljivoj
indukcijskih plo¢a ovisi o promjeru i materijalu na dodir biti ée potvrdena zvuénim
feromagneta u dnu lonaca / tava. Kako bi se signalom.
osiguralo otkrivanje lonaca / tava za kuhanje i
postiglo uéinkovito kuhanje, lonci / tave za Uvijek odrzavajte upravljacku plo¢u
kuhanje biraju se prema veli¢ini vade plode za ¢istom i suhom. Vlazna i zaprljana
kuhanje. Veli¢ine lonaca / Serpi za kuhanje povrdina moze uzrokovati probleme
preporuéene za veli¢ine ploe za kuhanje date sa funkcijama.
su gore. s « .
Ponasanje vrenja moZe se razlikovati ovisno o Uklju?w?nje p!oce za kUhalnjve L
vrstama lonaca, veli&ini lonca i veli&ini zone za 1.Dodirnite tipku na upravljatkoj ploci.
kuhanje. Za homogenije ponadanje kljuéanja "0" ikonica se pojavljuje na svim prikazima
maze se karistiti za korak veéu zona kuhanja. zona kuhanja.
Upotreba vede zone za kuhanje ne dovodi do
gubitka energije na indukcijskim plo¢ama, jer
se toplina stvara samo u odgovaraju¢em @

podruéju posude.
Kontrolna tabla

Zaklju¢avanije tipki ¢e biti ponistenc

u slu¢aju pada napona. @
o

@ Ako se nikakva operacija ne pokrehe
u roku 20 sekundi, ploga za kuhanje
¢e se automatski vratiti u "Standby”
{Eekanje) mod.

Iskljucivanje plo¢e za kuhanje.
@ 1. Dodirnite (D tipku na upravljackoj ploci.
Ploca za kuhanje ¢e se iskljuciti i vratiti u
Tipke "Standby" mod.
: Tipka ON/OFF I A AT
D e I . H" ili "h" simboli koji se pojavljuju na
. (Ukljucivanje/Iskljucivanje) prikazu zone kuhanja oznacavaju da

x Rgtg tzﬁgrgg\rra;éanje je zona kuhanja jo3 vru¢a. Nemojte
~) :Tipka za smanjenje dodirivati zone kuhanja.
Simboli Indikator preostale toplote

5 : Simbol zaklju¢avanja tipki "H" simbol koji se pojavljuje na prikazu zone
Tipke za odabir zone kuhanja kuhanja oznacava da je ploéa za kuhanje
oo :Tipka za odabir straznje lijeve zone jos vruca i da moze biti upotrijebliena za
©¢ zakuhanje odrzavanje manje koli¢ine hrane toplom.
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Ovaj simbol ¢e se uskoro pretvoriti u "h"
simbol §to ée znaditi manje vruce.

Kada se napon iskljuéi, indikator
preostale toplote nece svijetliti niti
upozoravati korisnika na vruc¢e zone
kuhanja.

Ukljuéivanje zona kuhanja

5

1. Dodirmite D tipku da ukljucite plo¢u za
kuhanje.

2. Dodirnite tupku za odabir zone kuhanja
koju Zelite ukljuciti.

"0" simbol se pojavljuje na prikazu zone

kuhanja a odgovarajuci ekran svijetli jace.

Ako se nikakva operacija ne pokrene
u roku 20 sekundi, ploéa za kuhanje
¢e se automatski vratiti u "Standby”
(tekanje) mod.

Podesavanje nivoa temperature

Na nivoima od 1 do 7, voda ili ulje u
posudi mogu kljucati ili prestati s
klju¢anjem. To moZe navesti
korisnika da pomisli da se proizvod
naizmjeniéno ukljuuje i iskljuéuje.
Ovaj slucaj, koji se primjeéuje
narocito kada ima malo vode ili ulja,
nije kvar; radi se jednostavno o
nacinu na koji proizvod funkcicnise.

Dodimite @ ili & tipke da podesite nivo

temperature na vrijednost izmedu "1" i "9" ili

A
Vanjski dio zone za kuhanje od 280
mm indukcijske plo¢e za kuhanje
{(ako je vas proizvod opremljen sa
zohom za kuhanje od 280 mm
indukcijske ploce za kuhanje)
aktivira se samo u slucaju kada se
na zonu kuhanja postavi posuda koja
je dovoljno velika da pokrije zonu
kuhanja i kada je temperatura
podesdena na nivo koji je vidi od 8.

Iskljuivanje zona kuhanja:
Zona kuhanja se moze iskljucitina 3
razlicita nacina:

1. Smanjivanjem nivoa temperature do "0"
MozZete iskljuéiti zonu kuhanja tako sto
¢ete smanjivati nivo temperature do "0".

2. Dodirom na odgovarajucéi simbol zone
kuhanja tokom odredenog vremena
Uklju&ite zonu kuhanja pritiskom na
odgovarajuéi simbol tokom odredenog
vremena da smanjite vrijednost
temperature do"0".

3. Koristeéi opciju iskljucivanja na
programatoru za Zeljenu zonu kuhanja
Kada je vrijeme isteklo, programator ¢e
iskljuéiti dodijeljenu mu zonu kuhanja. "0"
ili "00" ¢e se pojaviti na odgovarajuéim
prikazima.

Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se
zvuéni signal. Dodirnite bilo koju tipku na
upravljatkoj plo&i da utidate zvuéni signal.

Velika snaga (Booster)

(Ova znaéajka je neobvezna. MoZda nije

dostupna na vasem proizvodu.)

Za brzo grijanje, moZete koristiti booster

funkciju "P". Medutim, ova funkcija se ne

preporuéuje za kuhanje tokom duzeg
vremena. Booster funkcija mozda neée biti
dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljucivanje velike snage {Booster):

1. Dodimite D tipku da ukljucite plo¢u za
kuhanje.

2. Odaberite Zeljenu zonu kuhanja dodirom
na tipke za odabir zone kuhanja.

3. Dodimite B ili & tipku prvo da
dostignete nivo "9".

O e

4.Kada je zona kuhanja na nivou "9",
dodirnite & tipku jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na "P".

Iskljuéivanje velike snage (Booster):

+ Da biste onemogucili Booster funkciju,
dodirnite \J i podesite temperaturu na
nivo "9".

Zona kuhanja napusta booster i nastavlja
raditi na niovu "9".

+ Mozete smanijiti nivo temperature

dodirom na ‘Z ili moZete iskljuéiti zonu
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kuhanja u potpunosti smanjujuéi nivo
temperature do "0".

Zakljuéavanje tipki

MoZete aktivirati zakljuGavanje tipki kako

histe izbjegli promjenu funkcija greskom

kada ploga za kuhanje radi.

Aktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite \l/ tipku da ukljucite plo¢u za
kuhanje.

2. Dodirnite 51 88 tipke istovremeno da
aktivirate zakljucavanie tipki.

» ZakljuCavanje tipki ¢e biti aktivirano i

taka na simbolu [&] ée zasvijetliti.
Ako iskljuéite plo¢u za kuhanje kada
su tipke zakljuéane, funkcija
zaklju¢anih tipki ée biti aktivirana
kada slijedeci put ponovo ukljuéite
plotu za kuhanje. Funkcija
zakljuéanih tipki se mora deakdivirari
da bi se moglo rukovati plo¢om za
kuhanje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1.Kada je zaklju¢avanje tipki aktivno,

dodirnite (i85 tipku istovremenc.

» Zaklju¢avanje tipki ¢e biti aktivirano i

tacka na simbolu 3] ¢e nestati.

Zastita od djece (Ova znacajka je

neobvezna. MoZda nije dostupna na

vasem proizvodu.)

Plo¢u za kuhanje mozete zastiti od

moguénosti da se njom rukuje nenamjerno

kako biste sprijecili djecu da ukljuée zone

kuhanja. Brava za djecu se moZe aktivirati i

deaktivirati samo u "Standby” modu.

Zakljutavanje deteta ¢e se otkazati u
slucaju nestanka struje.

Aktiviranje zastite od djece (Ova

znacajka je neohvezna. MoZda nije

dostupna na vaSem proizvodu.)

1. Dodirnite D tipku da ukljugite plotu za
kuhanje.

18/BS

2. Dodirnite & i @ tipke istovremenc.
Nakon zvuénog signala "bip” dodirnite &
da aktivirate zastitu od djece.

» Zastita od djece ¢e biti aktivirana i "L”

simbol se pojavljuje na svim prikazima

zona kuhanija.

e0.
O 6 3c

Deaktiviranje zastite od djece (Ova

znacajka je neohvezna. MoZda nije

dostupna na vaSem proizvodu.)

1.Kada je zaklju¢avanje tipki aktivno,
dodirnite \i/ tipku da ukljucite plo¢u za
kuhanje.

2. Dodimite & i @ tipke istovremenc.
Nakon zvuénog signala "bip” dodirnite &
da deaktivirate zastitu od djece.

» Zastita od djece ¢e biti deaktivirana i "L"

simbol nestaje na svim prikazima zona

kuhanja.

Funkcija programatora

Ova funkcija vam olak$ava kuhanje. Nece

biti neophodne da nadzirete pe¢nicu tokom

cijelog perioda kuhanja. Zona kuhanja ée
biti isklju¢ena automatski po isteku
vremena koje ste vi odabrali.

Aktiviranje programatora

1. Dodirnite \.. tipku da ukljucite plotu za
kuhanje.

2. Odaberite Zeljenu zonu kuhanja dodirom
na tipke za odabir zone kuhanija.

D /P

3. Dodimite B ili & tipku da podesite
Zeljeni nivo temperature.

4. Dodirnite <3 tipku da ukljugite
programator.



"00" simbol ¢e svijetliti na ekranu
programatora i decimalne take ée se
pojaviti na prikazu odabrane zone kuhanija.

Straznji desni i straznji lijevi prikaz
zone kuhanja sluzi kao prikaz
programatora kada je programator
aktivan.

5. Dodimite B ili & tipke da podesite
Zeljeno vrijeme.

Programator se mozZe podesiti samo
za zone kuhanja koje su veé u
upotrebi.

Ponovite gornje procedure za druge
zonhe kuhanja za koje Zelite da
podesite programator.

Programator se ne moZe podesiti
ukoliko zona kuhanja i vrijednost
temperature za tu zonu kuhanja nisu
odabrani.

Kada je odabrana zona kuhanja za
koju je programator podesen,
mozete vidjeti preostalo vrijeme
dodirom na L./ tipku ponovo.

Deaktiviranje programatora

Jednom kada je podeSeno vrijeme isteklo,

plo¢a za kuhanje ¢e se automatksi iskljuciti

i odaslati zvutno upozorenje.

Pritisnite bilo koju tipku da utiSate zvuéno

upozorenje.

Iskljucivanje programatora ranije

Ako ranije isklju¢ite programator, plo¢a za

kuhanje ¢e nastaviti s radom na podesenoj

temperaturi sve dok se neiskljuéi.

1. Odaberite zonu kuhanja koju zelite da
iskljutite.

2. Dodirnite@tipku da ukljucite
programator.

3.Kada se "00" pojavi na ekranu
programatora, dodirnite ©da podesite
vrijednost na "00".

Svjetlo u obliku tatkica na prikazu

odgovarajuée zone kuhanja se iskljuéuje

potpuno nakon treperanja tokom
odredenog perioda i programator je
otkazan.
Koristenje indukcijskih zona kuhanja
na siguran i efikasan naéin
Principi rada: Indukcijska plota za kuhanje
zagrijava direktno posudu u kojoj se kuha
kao jedno od svojstava njenih principa rada.
Stoga, to ima razne prednosti kada se
poredi sa drugim tipovima ploéa za kuhanje.
Ona radi efikasnije i povréina ploge za
kuhanje se ne zagrijava.
Indukcijska ploca za kuhanje je opremljena
sa vrhunskim sistemom koji ¢e vam
obezbijediti maksimalnu sigurnost prilikom
korigtenja.
Vasa plo¢a za kuhanje moZe biti
opremljena sa indukcijskim zonama
kuhanja preénika od 145, 180, 210-
280 mm §to zavisi od modela. Sa
indukcijskim svojstvom, svaka zona
kuhanja otkriva preénik svake
posude koja se stavi na nju. Energija
se usmjerava samo tamo gdje se
ostvaruje kontakt izmedu posude i
zone kuhanja, te stoga je postignut
minimalan utrodak energije.

Sistem automatskog isklju€ivanja
Upravljanje $tednjakom ima sistem
automatskog iskljugivanja. Ako su jedna ili
vide zona plo¢a za kuhanje ostavljene
ukljuéene, plo¢a za kuhanje se nakon
odredenog vremena automatski iskljucuje
(pogledajte Tabelu-1). U sluéaju da je
tajmer podeden za plotu za kuhanje, zaslon
tajmera se tada takode iskljuéuje.
Vremensko ograni¢enje za automatsko
iskljuéivanje zavisi od izabrane razine
temperature. Za ovu razinu temperature
primjenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moze ponovo upravljati plo¢om za
kuhanje nakon 5to se automatski iskljudi,
kao $to je gore opisano.

Tabela 1: Periodi automatskog isklju¢ivanja

| |WIN = O
==l S

19/BS



8 1,5

S 20-30 min.

P (Booster) 5-10 min. {*)

(*) Plog¢a za kuhanje ¢e smanjiti na nivo 9
nakon 5 minuta

Zastita od pregrijavanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa
senzorima koji osiguravaju zastitu od
pregrijavanja. Slijedee se moze opaziti u
sluéaju pregrijavanja:

+ Aktivna zona kuhanja moze biti isklju¢ena.

+ Odabrani nivo moZe opasti. Medutim,
ovaj uslov se ne moze vidjeti na
indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja

Vasa plo¢a za kuhanje je opremljena sa

sigurnosnim sistemom kod prelijevanja.

Ako ima prelijevanja koje se prosulo na
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upravljacku ploéu, sistem ¢e prekinuti
dovod napona odmah i iskljugiti vasu plocu
za kuhanje. "F" upozorenje se pojavljuje na
ekranu tokom ovog perioda.
Precizno podesavanje energije
Indukcijska ploca reaguje na kemande
odmabh $to je osobina njenih principa rada.
Ona mijenja podedavanja energije veoma
brzo. Stoga, mozete sprijetiti posudu za
kuhanje (koja sadrzi vodu, mlijeko itd.) da
se prelijeva ¢ak i kada do toga samo §to
nije doslo.
Ako je povrdina upravljatke ploce
osjetljive na dodir izlozena
intenzivnoj pari, ¢itav kontrolni
sistem se moze deaktivirati i
odaslati signal gredke.

Odrzavajte povrSinu upravljacke
ploce osjetljive na dodir ¢istom.
Pogredan rad moZe biti opaZen.



Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremu i
pecenje hrane.

Opca upozorenja o spremanju
hrane na grijac¢oj ploéi

+ Nikada nemojte puniti tavu uljem vige od
jedne tre¢ine. Ne ostavljajte plo¢u za
kuhanje bez nadzora kada se zagrijava
ulje. Pregrijano ulje predstavlja rizik od
pozara. Nikada nemojte pokusavati
gasiti moguéi pozar vodom!Kada je ulje
zahvaceno vatrom, pokrijte ga
protivpozarnim ¢ebetom ili viaznom
krpom. Iskljucite plocu za kuhanje ako je

bezbjedno da se to uradi i pozovite
vatregasnu sluzbu.

Prije przenja hrane, uvijek uklonite viak
vode i polako stavljajte hranu u zagrijano
ulje. Smrznutu hranu obavezno odmrznite
prije przenja.

+ Kada loZite ulje, pobrinite se da je lonac

koji koristite suh i drzite otvoren poklopac.

+ Preporuke o kuvanju s utedom energije

pronadite u odjeljku ,Upute za zastitu

okolida”

« Temperatura i vrijeme spremanja hrane

predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
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0pce mformacue o ciscenju
A opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
Ci§cenja. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

Ne koristite deterdzente izravno na vruée
povriine. To moze prouzrokovati trajne
mrlje.

Uredaj treba temeljito ogistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nadin éete
lakse ukloniti ostatke hrang, Gime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sljedete upotrebe uredaja. Stoga se vijek
trajanja uredaja produzava i problemi s
kojima se esto suotavate se smanjuju.

« Ne koristite sredstva za paro&i$éenje za

¢idc¢enje uredaja.

Neki deterdZenti ili sredstva za &iscenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdzente, praske za
Ciscenje, kreme za &iScenje, sredstva za
tisc¢enje kamenca ili o5tre predmete
tokom &iséenja.

Prilikom ¢idéenja nakon svake upotrebe
nije potrebno koristiti posebno sredstvo
za ciS¢enje. Uredaj odistite deterdZentom
Za pranje posuda, toplom vodomi
mekom krpom ili sunderom i osusite
suvom krpom od mikrovlakana.

+ Obavezno nakon &is¢enja potpuno

obrisite preostalu teénost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu uredaja u

masini za pranje posuda.

Za plocu za kuhanje:

Kisela prljavitina, poput mlijeka, paste od
raj¢ice i ulja, moze uzrokovati trajne mrlje
na plo¢ama za kuhanje i dijelovima
plamenika/ploca za kuhanje, ogistite svu
tekuéinu koja se prelila tekuéinom tako
Sto Cete je iskljuditi.

Povrsine od inoksa i nerdajuce
povrsme

Ne koristite sredstva za C|scenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za &iséenje
povriina od nerdajuc¢eg ¢elika ili inoksa i
ruéica.
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+ Nerdajuca ili povriina od inoksa moze

vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
ocistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrsinu od inoksa.

Za tiséenje koristite meku krpu sa teénim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za povriine od inoksa, obratite paZnju da
briete samo u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, $kroba,

mlijeka i proteina sa povrdina od inoksa
bez mrlja i staklenih povrina bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

Staklene povrsine
+ Pri ¢id¢enju staklenih povrsina ne

koristite strugade od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢idcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrginu.

+ Uredaj odistite deterdzentom za pranje

posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana naro&ito namijenjenu za
staklene povrsine i osusite suvom krpom
od mikrovlakana.

Ako poslije &i§cenja ima ostatka
deterdZenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdZzenta mogu ostetiti staklenu
povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osudene
na staklenoj povrsini ne treba éistiti
nazubljenim nozevima, Zzitanom vunom ili
sliénim alatima za grebanje.

« Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozZete

ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréetaili
limunovog soka.

Ako je povr$ina jako zaprljana, nanesite
sunderom sredstvo za ¢is¢enje na mrlju i
sac¢ekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promjene boje i mrlje na staklenoj
povriini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.




Plasticni djelovi i obojene povriine suprotnom, staklena povréina za kuhanje

+ Ocistite plasticne djelove i obojene moze biti trajno oStecena.
povrine deterdZentom za pranje posuda, * Nemojte koristiti sredstva za Cis¢enje za
toplom vodom i mekom krpom ili postupke Ciscenja koje izvodite dok je
sunderom i osusite suvom krpom. ploca vruca, jer u protivnom mogu nastati

« Ne koristite strugaée od tvrdog metala i trajne mrlje.
abrazivna sredstva za CisCenje. Cigéenje kontrolne table
Navedeno moze ostetiti povrsine. « Prilikom &icenja tabli s kontrolnim

* Vodite racuna da spojevi komponenata gumbima, obrisite tablu i gumbe vlaznom
uredaja ne ostanu vlazniida na istima ne mekom krpom i osusite suvom krpom.
ostane deterdzenta. U suprotnom moze Ne uklanjajte gumbe i zaptivke ispod da

_ docido korozije na tim spojevima. biste oéistili tablu. Na taj nagin moZete

Ciscenje ploce za kuhanje oé’?ektiti kontrolnu tal:rgludi gumbel.

- . « Prilikom gi$¢enja nehrdajuée plote s

St“akl.ena povrsina za kul‘_lanje kontrolnim gumbima, nemojte oko

Slijedite korake Ciscenja opisane za gumba koristiti sredstva za ¢igéenje

staklene povrsine u odjeljku ,Opce nehrdajucih povrsina (od inoxa).

informacije o ¢id¢enju” za &iséenje staklene Indikatori oko gumba mogu se izbrisati.
povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve + QOcistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
moZete obaviti ¢iS¢enje prema dolje vlaznom mekom krpom i osusite suvom
navedenim informacijama. krpom. Ako vas proizvod ima funkeiju

+ Hranu na bazi Secera, poput tamne kreme, zaklju¢avanja tipki, postavite
gkroba i sirupa, treba odmah ogistiti, ne zaklju¢avanje tipki prije ¢is¢enja
Cekajuci da se povrsina ohladi. U kontrolne table. Ako postupite drugacije,

tipke moZete pogresno odabrati.
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Kbnsultujte ovlasgéenog servisera ili tehni¢ara sa licencom ili dobavljada kod koga ste kupili
uredaj ako ne mozete da rijedite problem iako ste primijenili instrukcije u ovom dijelu. Nikada

sigurac je pokvaren ili je iskocio.

neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

« Uredaj nije uklju¢en u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukljuden strujni kabl.

« Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionigu. »>> Ako je vas proizvod
opremijen funkcijom zakijucavanja tipki, moZda je omoguceno zakljucavanje tipki.
Onemoguéite tu funkciju.

« Ako zaslon ne svijetli kada ponovo ukljuéite grijacu plodu. >>> [skijucite aparat na prekidacu.
Sacekajte najmanje 20 sekundi, a zatim ga ponove ukljudite.

+ Za$tita od pregrijavanja je aktivna. »>>Pustite da se grijaca pio¢a ohladi.

+ Lonac za kuhanje nije prikladan. =>>Provjerite svoj lonac.

rovjerite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je

- Lonac niste postavili na aktivhu zonu za spremanje hrane. >>> Provjerite da li postoji lonac
na zoni za spremanje hrane.

« Vasg lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjern hrane. ==>> Provjerite je If vas lonac
za spremanje hranje kompatibifan s indukcionom plocom.

- Lonac za spremanje hrane nije propisno centriran ili donja povréina lonca nije dovoljno Siroka
za zonu za spremanje hrane. »»> Odaberite lonac dovoljno Sirok i pravilno centrirajte fonac na
zonu za spremanje hrane.

+ Lonac ili zona za spremanje hrane su pregrijani. >>> Sadekajte dok se ohlade.

+ Vrijeme spremanja hrane za odabranu zanu moZzda traje duze. »»> MoZete podesiti novo
vrijeme ili zavréiti spremanje hrane.

+ ZaStita od pregrijavanja je aktivna. »>>Pustite da se grijaca pio¢a ohladi.

+ Neki predmet mozda pokriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. »>> Uklonite predmet sa
table.

Va$ lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjemn hrane. >>> Provjerite je Ii vag lonac
za spremanje hranje kompatibifan s indukcionom plo¢om.

- Lonac za spremanje hrane nije propisna centriran ili donja povréina lonca nije dovoljno Siroka

za zonu za spremanje hrane. »»> Odaberite lonac dovoljno Sirok i pravilno centrirajte fonac na

zZonu za spremanje hrane.

+ Ovo nije kvar. Ventilator za hladenje nastavit ¢e s radom sve dok se elektronika u grejnoj
ploc¢i ne ohladi na odgavarajuéu temperaturu.

Tijekom kuhanja iz $tednjaka se mogu éuti neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog sastava
posude za kuhanje. Qvi zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i dio su indukcijske
tehnologije.

Moguéi zvukovi i razlozi

« Buka ventilatora: Stednjak je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira sukladno
temperaturi uredaja. Ventilator ima razli¢ite radne razine i radi na razli¢itim razinama
sukladno temperaturi.

- Zujanje manjeg intenziteta poput radne buke transformatora: Navedeno je rezultat prirode
indukcijske tehnologije. Kako se toplina prenosi direktno na dno posude za kuhanje, takvi
zvukovi zujanja mogu se &uti ovisno od materijala posude za kuhanje. Tako se razliéiti
zvukovi mogu cuti kod razli¢itog posuda.

- Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i materijal dna posude za kuhanje. Zvuk pucanja
moze se ¢uti ako je posuda za kuhanje napravljena od razli¢itih slojeva sa razli¢itim
materijalima.

- Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja mozZe se Cuti kada se dvije zone za kuhanje na istoj strani
Stednjaka koriste za kuhanje sa razli€itim razinama kuhanja.
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Kadovi

moguéa rjesenja - Za

Iskljuéite indukcijski Stednjak i

E22 Indukeiiski stedniak ie pregreian sadekajte dok se ne ohladi. Greska ce
E 26 ! Jak J& pregrejan. oo rijediti kada temperatura $tednjaka
padne ispod granica.
Je_d_na |I|_V|se tvlpk' drze se . Problem ée biti rijeSen kada sklonite
pritisnutim duzZe od 10 sekundi. . )
. . ruku sa $tednjaka.
E 46 Predmet je ostavljen na AP i
- S Problem ¢e biti rijeden kada se odisti
kontrolnoj tabli ili je kontrola
S . kontrolna tabla.
izloZena pari.
Ne koristi se lonac pogodan za Greska ¢e biti rije3ena kada se koristi
E 47 . " o . - N
indukcijsko grijanje. lonac pogodan za indukcijsko grijanje.
Iskljucite indukcijsku plogu za kuhanje i
E1-E15 Greska u komunikaciji na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukeijskoj ploci za kuhanje. Kontaktirajte ovlagéenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljuéite indukcijsku plo€u za kuhanje i
E16-EF 21 Greska senzora temperature na  ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcijskoj plodi za kuhanje. Kontaktirajte ovladéenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljudite indukcijsku ploéu za kuhanje i
E23 Softverska gregka na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E 24 indukcijskoj plogi za kuhanje. Kontaktirajte ovlaséenog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plogu za kuhanje i
£ 95 Gregka u radu ventilatora na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukeijskoj ploci za kuhanje. Kontaktirajte ovlagéenog distributera
ako se problem nastavi.
Graska hardvera elekironske Iskljugite |nduk_cusku plotu za kuha'nje i
. ; A ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E31-E45 ploge na indukcijskoj plodi za . -z L
. Kontaktirajte ovladéenog distributera
kuhanje. :
ako se problem nastavi.
Cprema senzora mora biti kompatibilna
E 48 . . Lo . . L
E 49 Greska senzora naindukcijskoj s radnim uslovima. Kontaktirajte
E 51 plogi za kuhanje. ovlas¢enog distributera ako se problem
nastavi.
Iskljudite indukcijski stednjak i
sacekajte dok se ne ohladi. Gregka ce
E57-E57 Greska visoke temperature na biti rijeSena kada se temperatura

indukcijskoj plogi za kuhanje.

senzora spusti ispod granica.
Kontaktirajte ovladéenog distributera
ako se problem nastavi.
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