Instructiuni de vftilizare
Modele: $C628GX9

Cuptor electric incorporabil

SAMUS

Aproape de tine!

_,-——-—\
O O O
4 ™
o Y,
s
IMPORTATOR

SC ALF ELECTROCASNICE SRL
bvd. Basarabia, nr. 256, poarta 3,

-Faur, sector 3, Bucuresti, Romania
tel. 0040 21 2423171

Pentru o folosire cat mai buna a cuptorului dvs. incorporabil, citifi cu atentie
instructiunile din manualul de utilizare! Pastrati cu grija manualul si pentru o consultare

ulterioara!






SAMUS

Aproape de tine!

1. AVERTISMENTE GENERALE
Stimati clienti,

V& multumim ca ati ales produsul nostru. Aparatul este usor de folosit. inainte de instalare si folosire, cititi

insad cu atentie acest manual pentru a afla indicatii corecte referitorare la instalarea, utilizarea si

intretinerea optima a produsului.

® Aparatul a fost conceput pentru uzul casnic, neprofesional, de catre adulti. Nu permiteti copiilor sa se

joace in preajma acestuia. In timpul functionarii, tineti copiii departe de cuptor pentru a nu atinge

partile sale fierbinti.

NU atingeti elementele de incalzire din interiorul cuptorului.

® Cuptorul trebuie instalat doar de personal autorizat care cunoaste bine regulile de instalare.

® inainte de curatare sau intretinere, deconectati aparatul de la sursa de curent si asteptati s& se
raceasca.

® Alegeti sau inlocuiti cablul de alimentare sub indrumarea unor instalatori profesionisti.

® Pentru orice lucrare de reparatie, contactati un Centru Service si de Asistentd Tehnica autorizat si
comandati piese originale. Reparatiile efectuate de persoane necalificate pot fi daunatoare.

® Aparatul poate fi folosit de copii cu varsta de minim 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoane cu experienta sau cunostinte insuficiente doar daca
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la folosirea aparatului in conditii de siguranta si
daca sunt constiente de pericolele posibile. Este interzis copiilor s& se joace cu aparatul! Operatiunile
de curatare si intretinere nu vor fi efectuate de copii dacd nu au cel putin opt ani si nu sunt
supravegheati.

® AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii. Actionati cu grija
pentru a evita sa atingeti elementele de incalzire. Copiii mai mici de 8 ani nu vor fi lIasati in preajma
cuptorului fara o supraveghere continua.

2. CONECTAREA CABLULUI DE ALIMENTARE LA SURSA DE CURENT

Conectati cablul de alimentare al cuptorului la o priza al carei voltaj corespunde cu valoarea indicata pe

placuta de specificatii tehnice de pe aparat. In cazul conectérii cablului direct la tabloul electric, este

necesar sa introduceti un intrerupator omnipolar adecvat sau un dispozitiv de protectie la conturnare.

Inainte de a conecta la reteaua electrica, asigurati-va ca:

® Contorul electric, valvele de siguranta, conducta de alimentare si priza pot sustine puterea maxima

prevazuta pe placuta de specificatii tehnice.

Sistemul de alimentare este, de regula, cu impamantare.

Priza sau intrerupatorul omnipolar pot fi usor de accesat dupa instalarea cuptorului.

Dupa conectarea la sursa de curent, tineti cablul ferit de orice suprafata fierbinte a aparatului.

Nu sunt folosite adaptoare sau divizoare de flux care sa poatd determina supraincalzirea sau

declansarea vreunui incendiu.

Producatorul nu este responsabil de nicio dauna cauzata direct sau indirect de instalarea defectuoasa de

catre personal necalificat sau care nu respecta reglementarile locale si generale.

® Acest produs nu a fost conceput pentru uzul persoanelor (inclusiv al copiilor) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fara experientd si cu cunostinte insuficiente daca nu sunt
supravegheate sau nu au primit instructiuni privind folosirea aparatului de la o persoana responsabila
de siguranta lor.
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® Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu cuptorul.

® in timpul functionrii, aparatul devine fierbinte. Actionati cu grija pentru a evita sa atingeti elementele
de incalzire din interior.

AVERTISMENT - Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul folosirii. Pentru a evita orice fel de arsuri,

tineti copiii mici sub atenta supraveghere.

® In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita orice pericol, acesta trebuie
inlocuit de producator, agentul service al acestuia sau de alte persoane cu calificari similare.

Cuptorul trebuie oprit inainte de a scoate dispozitivul de protectie; dupa curatare, acesta trebuie amplasat

la loc conform instructiunilor.

Avertisment: 1. Asigurati-va ca ati deconectat aparatul de la curent inainte de a schimba becul din
cuptor pentru a evita orice risc de electrocutare.

2. Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul functionarii. Tineti copiii departe de cuptor.

4. Nu folositi produse de curatat dure /abrazive sau raclete metalice pentru a curata geamul usii
cuptorului in caz contrar, geamul se poate zgaria si sparge.

5. Nu folositi dispozitive de curatare cu aburi.

6. Cablurile fixe trebuie protejate.

7. Dupa instalare, usa cuptorului trebuie sa se afle la o distanta de peste 850 mm deasupra solului.

8. Sisteme de deconectare trebuie introduse in cablurile fixe in conformitate cu regulile privind de
cablarea.

Vedere frontala




SAMUS

Aproape de tine!

Panou de control

Buton de selectare mod de coacere

Buton de selectare temperatura de coacere

Buton de selectare timp coacere

Lampa indicatoare a cuptorului (cand este aprinsa, arata ca interiorul se incalzeste pana la
temperatura setata)

Tava coacere/colectoare

Gratar cuptor

Ghidaje pentru glisare gratare sau tava coacere/colectoare

moow>»
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Prima utilizare a cuptorului
Acest cuptor multifunctional reuneste intr-un singur produs avantajele cuptoarelor cu convectie
traditionale cu cele ale modelelor mai moderne cu ventilatoare.

Este un produs extrem de versatil care va permite sa alegeti cu usurinta si in siguranta intre cele 5 moduri
diferite de coacere. Diversele caracteristici ale cuptorului se pot selecta cu ajutorul butonului selector ,B”
si celui de reglare a temperaturii ,C” de pe panoul de control.

Nota:

Unele modele prezinta un buton retractabil; pentru a folosi butonul special, acesta trebuie mai intai apasat
astfel incat sa iasa in afara, apoi rasucit in pozitia corespunzatoare functiei /temperaturii /duratei de
coacere dorite. Dupa realizarea acestei setari, cuptorul va incepe sa functioneze indiferent daca butonul
este in afara sau in interior.

Nota:

La prima utilizare a cuptorului, va recomandam sa setati termostatul pe valoarea cea mai inalta si sa il
lasati sa functioneze gol timp de aproximativ jumatate de ora cu usa inchisa. Deschideti apoi usa
cuptorului si lasati aerul din incapere sa patrunda in el. Mirosul deseori resimtit in timpul acestei prime
utilizari se datoreaza evaporarii substantelor folosite pentru protejarea cuptorului pe perioada depozitarii
pana la instalare.

Nota:

Asezati tava coacere/colectoare cu care cuptorul este prevazut pe nivelul cel mai de jos pentru a preveni
scurgerea oricaror grasimi si/sau sosuri pe raftul inferior al cuptorului doar in timpul folosirii functiei grill
sau de rotiserie (disponibila doar la anumite modele). Pentru toate celelalte tipuri de coacere, nu folositi
niciodata raftul inferior si nu plasati nimic pe aceasta parte a cuptorului in timpul procesului de coacere
pentru a nu-i deteriora smaltul. Puneti intotdeauna accesoriile de gatit (vase, folie de aluminiu, etc.) pe
gratarul cu care aparatul este prevazut, introdus de-a lungul sinelor.

Dezghetare (*s¢
Ventilatorul functioneaza fara caldura pentru a reduce timpul de dezghetare a alimentelor congelate.

Timpul necesar pentru dezghetarea alimentelor depinde de temperatura din incapere, de cantitate si de
tipul de aliment.
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Utilizare element de incalzire din partea superioara @

Temperatura prestabilita: intre 50°C si 250°C. Elementul de incalzire din partea superioara se activeaza.
Acest mod poate fi folosit pentru rumenirea preparatului la sfarsitul perioadei de coacere.

Modul conventional @

Temperatura prestabilita: intre 50°C si 250°C. Cu aceasta setare, se activeaza elementele de incalzire din
partea superioara si cea inferioara.

Acesta este tipul clasic, traditional, de cuptor care intre timp a fost perfectionat, obtindndu-se o distributie
excelenta a caldurii si un consum energetic redus.

Cuptorul cu convectie este inca de neegalat cand vine vorba de gatirea unor preparate contindnd mai
multe ingrediente, de ex. varza cu coaste, cod in stil spaniolesc, batog uscat tip Ancona, muschiulet de
vita cu orez, etc.

Rezultate excelente se obtin la prepararea unor mancaruri cu carne de vita sau vitel (fripturi inabusite,
mancaruri inabusite, gulas, vanat salbatic, gasca etc.) ce necesita o gatire lenta si stingere sau adaugare
de lichide.

Ramane totusi cel mai bun sistem pentru coacerea prajiturilor de casa si a fructelor si gatirea in vase
acoperite in cuptor.

La folosirea modului cu convectie, nu folositi in acelasi timp mai mult de o tava colectoare sau un gratar,
altfel caldura se va distribui inegal. Folosind nivelele diferite disponibile pentru gratare, puteti echilibra
volumul de caldura intre partea superioara si cea inferioara a cuptorului. Selectati intre aceste nivele
diverse in functie de ceea ce va trebuie — mai multd sau mai putind caldura de sus pentru mancarea
preparata.

Modul coacere asistata de ventilator i

Temperatura prestabilita: intre 50°C si 250°C. Elementele de incalzire, ca si ventilatorul, se vor activa.
Intrucat caldura ramane constanta si uniforma in tot cuptorul, aerul coace si rumeneste mancarea uniform
pe toata suprafata.

In acest mod, puteti sa gatiti si mai multe feluri deodata, cat timp temperaturile de coacere sunt aceleasi.
Se pot folosi maxim 2 gratare deodata, urmand instructiunile din sectiunea intitulata: ,Coacerea pe mai
multe nivele”.

Modul de coacere asistata de ventilator este recomandat indeosebi pentru mancarurile care necesita un
finis gratinat sau o duratd de coacere semnificativ mai mare, cum ar fi: lasagna, paste coapte, pui la
gratar si cartofi, etc.

Mai mult, distributia excelenta a caldurii face posibila folosirea unor temperaturi mai mici in cazul
prepararii fripturii. Astfel, se pierde mai putin din suculenta si greutatea fripturii, iar carnea este mai
frageda. Coacerea asistata de ventilator este potrivitd indeosebi pentru peste care se poate prepara
adaugand o cantitate mica de condimente, pastrandu-i astfel savoarea si aspectul.

Deserturi: coacerea asistata de ventilator este perfecta si pentru prajiturile cu aluat dospit.

Mai mult, acest mod se poate folosi si pentru a dezgheta rapid carne alba si rosie sau paine, regland
temperatura la 80°C. Pentru a dezgheta alimente mai delicate, setati termostatul la 60°C sau folositi doar
functia de circulare a aerului rece, regland termostatul la 0°C.
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Grill [f]

Temperatura prestabilita: intre 50°C si 250°C

Se activeaza elementul central de incalzire de sus.

Temperatura extrem de ridicata si directa a grill-ului face posibila rumenirea carnii si fripturii la suprafata,
pastrand totodata suculenta si fragezimea acestora. Grill-ul este foarte recomandat si pentru mancarurile
care necesita o temperatura ridicata la suprafata: friptura de vita, vitel, cotlete, fileuri, hamburgeri etc.
Puteti gasi exemple de preparari la grill in sectiunea ,Sfaturi practice de gatit”.

Element de incalzire circular cu ventilator ,Pure Convection”

Temperatura prestabilita: intre 50°C si 250°C

Aceasta metoda de coacere foloseste elementul circular in timp ce caldura este distribuita de ventilator
(“Pure Convection”), determinand o functionare mai rapida si mai economica. Aceasta functie este utila
pentru a coace simultan diferite tipuri de méancare pe diferite nivele, impiedicand transferul mirosurilor si
al gusturilor de la un fel la altul.

Full-grill cu ventilare

Temperatura prestabilita: intre 50°C si 200°C.

Elementul central de incalzire din partea superioara si ventilatorul se activeaza. Acest mix de functii
creste eficienta radiatiei termice unidirectionale a elementelor de incalzire prin circularea fortata a aerului
prin cuptor. Astfel se previne arderea mancarii la suprafata, permitdnd caldurii sa patrunda in méancare.
Rezultate excelente se obtin cu kebaburi cu carne si legume, carnati, coaste, cotlete de miel, pui in sos
picant, prepelita, cotlete de porc, etc.

Functia pentru pizza

Temperatura prestabilita: intre 50°C si 250°C.
Acest mod de coacere foloseste elementul circular din partea inferioara in timp ce caldura este distribuita
de ventilator, reproducand aceleasi conditii specifice cuptoarelor traditionale pe lemne.

Lumina din cuptor

Comutati butonul ,B” pe simbolul . Cuptorul va fi iluminat si va raméane asa la activarea oricaruia dintre

elementele electrice de incalzire din cuptor.

Cronometru (D)

Cand vreti sa gatiti, rotiti butonul ceas spre dreapta pe durata doritd dupd ce ati setat modul si
temperatura de coacere, altfel aparatul nu va fi pornit.

Nu uitati insa ca acest cronometrul va numerota invers pana ajunge in pozitia ,0” chiar daca alimentarea
cu curent a fost oprita brusc. Astfel, dacad méancarea nu este bine gatita, va trebui sa resetati timpul de
coacere.

Ventilarea pentru racire

Pentru a raci exteriorul cuptorului, unele modele sunt prevazute cu un ventilator de racire care se pune
automat in functiune cand cuptorul este fierbinte.

Cand ventilatorul este pornit, un flux normal de aer poate fi auzit intre usa cuptorului si panoul de control.
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intretinerea cuptorului

Inainte de a va curata cuptorul sau de a efectua orice lucrare de intretinere, deconectati-l de la sursa de
curent.

Pentru a extinde durata de viata utild a cuptorului dvs., acesta trebuie frecvent curatat, tindnd cont de
urmatoarele:

1

Nu folositi echipamente cu aburi pentru curatarea produsului.

Este de preferat ca interiorul cuptorului si partile din otel inoxidabil sa fie curatate dupa utilizare,
asteptdnd sa se raceasca usor la temperatura camerei si folosind o carpa moale si umeda cu
detergent; detergentul va fi apoi indepartat si interiorul bine uscat. Evitati sa folositi detergenti abrazivi
(de exemplu, prafuri de curatat, etc..) si bureti abrazivi pentru vase sau acizi (cum ar fi solutii
detartrante, etc...) intrucat acestea pot deteriora smaltul sau pot pata inoxul. Daca petele de grasime
si murdarie sunt deosebit de greu de indepartat, folositi un produs special pentru curatarea cuptorului,
urmand instructiunile de pe ambalaj.

Daca folositi cuptorul o perioada lunga de timp, este posibil s se formeze condensi. Stergeti
condensii folosind o carpa moale.

De jur imprejurul deschiderii cuptorului este o garnitura de cauciuc care garanteaza functionarea
perfecta a acestuia. Verificati frecvent starea acestei garnituri. Daca este nevoie, curatati-o si evitati
sa folositi produse sau obiecte abrazive pentru aceasta. Daca se deterioreaza, contactati cel mai
apropiat centru service post-vanzare. Va recomandam sa evitati a folosi cuptorul inainte de a repara
aceasta garnitura.

Nu acoperiti niciodata partea inferioara a cuptorului cu folie de aluminiu deoarece acumularea de
caldura rezultanta ar putea compromite procesul de gatire si deteriora smaltul.

Curatati geamul usii folosind produse sau bureti neabrazivi si uscati stergand cu o carpa moale.

Nu folositi produse de curatat dure/abrazive sau raclete metalice pentru a curata geamul usii
cuptorului altfel acesta se poate zgaria si sparge.

Scoaterea usii cuptorului
Pentru o mai buna curatare, puteti scoate usa cuptorului, procedand astfel:

N —

o0k w

Deschideti usa complet.

Ridicati si rasuciti levierele de pe cele doua balamale; asigurati-va ca sistemele de blocare sunt in
pozitia indicata in figura 1;

Trageti usa spre dvs., scotéand-o din lacasul sau;

Impingeti dispozitivul de blocare din ambele parti si trageti bara in afara.

Scoateti geamul usii.

Montati usa urmand pasii de mai sus in ordine inversa.
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trage trage

| (=
impinge T___Tﬂpl nge
Lol )

1. Ridicati rafturile din spate si trageti-le afara (Figura 1)
2. Apoi trageti tot istemul de ghidaj si scoateti-I afara (Figura 2)

Suporturile se potrivesc doar pe partea dreapta sau stanga, asigurati-va ca tijele curbate sunt in fata.
1. Introduceti sina in priza din spate si trageti in jos.(Fig.1)
2. Apoi introduceti sina in priza frontala, apasati-o in jos. Asigurati-va ca suporturile sunt fixate in

=
"

siguranta.(Fig.2)
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Schimbarea becului din cuptor

1 Avertisment: Asigurati-va ca ati deconectat cuptorul de la curent inainte de a inlocui becul din cuptor
pentru a evita un posibil risc de electrocutare.

2 Scoateti protectia de sticla de pe suportul becului;

3 Scoateti becul si inlocuiti-l cu un altul rezistent la temperaturi inalte (300°C) cu urmatoarele
caracteristici:
--Voltaj: 220-240V
--Putere wati 25W
--Tip suport bec: E14

4 Tnsurubati la loc protectia din sticla si reconectati cuptorul la sursa electrica.

Sfaturi practice pentru gatit

Cuptorul prezintd o gama larga de optiuni pe care le puteti folosi pentru a gati orice tip de mancare in cel
mai bun mod posibil. Cu timpul, veti invata sa obtineti maximum din folosirea acestui produs versatil, iar
instructiunile vor constitui doar niste repere care pot fi diversificate in functie de experienta personala.

Preincalzirea
Daca trebuie sa preincalziti cuptorul (de regula in cazul preparatelor dospite), puteti folosi modul ventilare

pentru a atinge temperatura dorita cat mai repede posibil si a economisi energie. Dupa ce mancarea a

fost bagata in cuptor, se poate alege modul de gatire cel mai convenabil.
Gatirea pe mai multe nivele
Daca trebuie sa gatiti in acelasi timp pe mai mult de un nivel, folositi modul de coacere asistatd de

ventilator , singurul adecvat pentru acest tip de gatire.

1 Cuptorul este prevazut cu 5 niveluri. in timpul coacerii asistate de ventilator, folositi doua din cele trei
nivele centrale; nivelul inferior si cel superior primesc aerul fierbinte direct si, prin urmare, mancarurile
delicate se pot arde pe acestea.

2 Ca regula generala, folositi nivelele 2 si 4 din partea inferioara, asezadnd méancarea care necesita
caldura mai mare pe cel de al doilea nivel de jos. De exemplu, cand gatiti carne impreuna cu alta
mancare, puneti friptura pe nivelul al doilea de jos si méncarea mai delicata pe nivelul al patrulea de
jos.
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3 Cand gatiti mancaruri care necesita timpi si temperaturi diferite de coacere, setati o temperatura
cuprinsa undeva intre cele doua temperaturi necesare; puneti mancarea mai delicata pe nivelul al
patrulea de jos si scoateti mancarea care necesita timp mai scurt de gatire prima din cuptor.

4 Folositi tava colectoare pe nivelul inferior si gratarul pe cel superior;

Folosirea grill-ului
Acest cuptor multifunctional va ofera doar 2 moduri diferite de grill si doar cu usa inchisa.

Folositi modul ,grill” @ asezand mancarea dedesubtul grill-ului, pe mijloc, deoarece numai partea

centrala a elementului de incalzire de sus este activata. Folositi gratarul de jos (nivelul 1 de jos), asezand
tava colectoare pentru scurgerea oricarui sos Si /sau grasimi si prevenirea scurgerilor pe partea inferioara
a cuptorului.

Cand folositi acest mod, va recomandam sa setati termostatul pe valoarea cea mai inalta. Totusi, aceasta
nu inseamna ca nu puteti reduce temperaturile pur si simplu prin ajustarea butonului termostatului pe
temperatura dorita.

Setarea functiei ,grill cu ventilare” este extrem de utila pentru prepararea rapida a mancarurilor,
intrucéat distribuirea caldurii face posibila nu numai rumenirea suprafetei, ci si coacerea bazei.

Mai mult, se poate folosi si pentru rumenirea mancarurilor la finele procesului de coacere, conferind de
exemplu finis gratinat pastelor la cuptor.

Cand folositi acest mod, puneti gratarul pe nivelul al doilea sau al treilea de jos (vezi tabelul de date
privind gatirea) apoi, pentru a preveni scurgerea sosului si a grasimii pe partea inferioara a cuptorului si
arderea, puneti o tava colectoare pe nivelul 1 de jos.

Important: folositi intotdeauna functia grill cu usa inchisa.

Astfel, veti obtine rezultate excelente si veti economisi si energie (aprox 10%).

Cand folositi acest mod, va recomandam sa setati termostatul la 200°C, deoarece este cel mai eficient
mod de a folosi functia grill care se bazeaza pe folosirea razelor infrarosii. Totusi, aceasta nu inseamna
ca nu puteti folosi temperaturi inferioare pur si simplu ajustand butonul termostatului la temperatura
dorita.

Prajitura este prea uscata.

Cresteti temperatura cu 10°C si reduceti timpul de coacere.

Prajitura se dezumfla /se lasa.
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Folositi mai putin lichid sau reduceti temperatura cu 10°C.

Prajitura este prea rumenita deasupra.

Asezati-o pe un nivel mai jos, reduceti temperatura si mariti timpul de coacere.

Bine coapta la interior, dar cleioasa pe deasupra.

Folositi mai putin lichid, reduceti temperatura si mariti timpul de coacere.

Prajitura se lipeste de tava.

Ungeti tava bine si presarati-o cu faina sau folositi hartie rezistenta la grasimi.

Am folosit mai mult de un nivel (in functia ,cuptor ventilat”) si nu se afla toate la acelasi punct de coacere.

Folositi o temperatura mai mica. Nu este nevoie sa scoateti mancarea de pe toate nivelele in acelasi
timp.

Pizza
Pentru rezultate optime cand coaceti pizza, folositi modul ,asistare cu ventilator”.

1 Preincalziti cuptorul timp de cel putin 10 minute;

2 Folositi o tava usoara din aluminiu pentru pizza, asezand-o pe gratarul cuptorului. Daca folositi tava
colectoare, timpul de coacere va fi mai lung, iar obtinerea unei cruste crocante va fi mai dificila.

3 Nu deschideti des usa cuptorului in timp ce pizza se coace.

4 Daca pizza are multe ingrediente (trei sau patru), va recomandam sa adaugati branza mozzarella
deasupra abia la jumatatea procesului de coacere.

5 Cand coaceti pizza pe doua nivele, folositi nivelele 2 si 4 la o temperatura de 220°C si bagati cele
doua tavi de pizza in cuptor dupa o preincalzire timp de cel putin 10 minute.

Peste sau carne

Cand gatiti carne alba, de pasare sau peste, folositi setari ale temperaturii cuprinse intre 180°C si 220°C.
Pentru carne rosie, care trebuie sa fie bine facuta pe dinafara si frageda si suculenta la interior, este
indicat sa Tncepeti cu o setare de temperatura mare (200°C-220°C) pentru scurt timp, pe care apoi sa o
reduceti.

In general, cu cat friptura este mai mare, cu atat temperatura trebuie sa fie mai mica. Puneti carnea pe
mijlocul gratarului si asezati dedesubt tava colectoare pentru scurgerea grasimii.

Asigurati-va ca gratarul este astfel introdus incét sa se afle in centrul cuptorului. Daca doriti s& mariti

volumul de caldura de jos, folositi primele niveluri. Pentru o friptura savuroasa (in special rata si vanat
salbatic), garnisiti carnea cu bacon sau ungeti-o cu grasime pe deasupra.
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Greutate Pozitia Durata Setare Durata de
Buton selector | Mancare de gatit (in kg) gratarului de | preincalzirii | buton coacere
copt de jos (m) termostat | (m)
Cuptor Rata 1 3 15 200 65-75
traditional cu Friptura de vita sau vitel 1 3 15 200 70-75
convectie Friptura de porc 1 3 15 200 70-80
@ Biscuiti (aluat fraged) - 3 15 180 15-20
Tarte 1 3 15 180 30-35
Cuptor cu Pizza (pe 2 nivele) 1 2-4 15 220 15-20
convectie cu Lasagna 1 3 10 200 30-35
Miel 1 2 10 180 50-60
ventilarel——J | Friptura de pui + cartofi 1 2-4 10 180 60-75
e Macrou 1 2 10 170 40-50
Prajitura cu prune
Prajituri cu crema (pe 2| 0,5 2-4 10 190 20-25
nivele) 0,5 2-4 10 180 10-15
Biscuiti (pe 2 nivele) 0,5 2 10 170 15-20
Pandispan (pe 1 nivel) 1,0 2-4 10 170 20-25
Pandispan (pe 2 nivele) 1,5 3 15 20 25-30
Placintele
Caldura de Rumenire cu coacere -- 3/4 15 220 --
sus perfecta
Functie pizza | Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Friptura de vita sau vitel 1 2 10 220 25-30
Pui 1 2sau 3 10 180 60-70
Element Tarte 0,5 3 15 180 20-30
circular cu Prajituri cu fructe 1 2sau 3 15 180 40-45
ventilare Prajitura cu prune 0,7 3 15 180 40-50
Pandispan 0,5 3 15 160 25-30
@ Prajituri umplute (pe 2
nivele) 1,2 2si4 15 200 30-35
Mini prajituri (pe 2 nivele) | 0,6 2si4 15 190 20-25
Placinte cu branza (pe 2
nivele) 0,4 2si4 15 210 15-20
Prajituri cu crema (pe 2| 0,7 1si3si5 15 180 20-25
nivele) 0,7 1si3sib5 15 180 20-25
Biscuiti (pe 3 nivele) 0,5 1si3si5 15 90 180
Bezele (pe 3 nivele)
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Grill Calcan si sepie 1 4 10 250 8-10

@ Caracatitd si  creveti | 1 4 10 250 6-8
kebab 1 4 10 250 10
File de cod 1 3/4 10 250 10-15
Legume la gratar 1 4 10 250 15-20
Friptura de vitel 1 4 10 250 15-20
Cotlete 1 4 10 250 7-10
Hamburgeri 1 4 10 250 15-20
Macrou 0,4 4 10 250 2-3
Sandvisuri toast

NB: Timpii de coacere sunt aproximativi si pot diferi in functie de gusturile personale. Cand gatiti folosind
functia grill sau grill cu ventilatie, tava colectoare trebuie sa fie mereu asezata pe primul nivel de jos.

Pentru utilizarea cuptorului in siguranta

Pentru o utilizare eficienta si in conditii de siguranta a cuptorului, va recomandam urmatoarele:

1 Nu apelati decat la Centrele Service autorizate de producator.

2 Folositi intotdeauna numai piese de schimb originale.

3 Cand manevrati cuptorul, prindeti-l de manerele incastrate in partile laterale ale cuptorului pentru a nu
va accidenta sau a nu deteriora produsul.

4 Acest cuptor a fost conceput pentru uz neprofesional, casnic, iar functiile sale nu trebuie schimbate.

5 Aceste instructiuni sunt valabile doar pentru tarile ale caror simboluri se regasesc in manual si pe
placuta cu numarul de serie.

6 Sistemul electric al cuptorului poate fi folosit in sigurantd numai cand este corect conectat la un sistem
de impamantare eficient in conformitate cu standardele de siguranta actuale.

7 Acest cuptor nu a fost conceput pentru utilizarea de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu experienta si cunostinte insuficiente daca nu sunt
corespunzator supravegheati sau nu au primit instructiuni privind utilizarea produsului de la o
persoana responsabila de siguranta lor.

8 Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca la cuptor.

9 Tn timpul functionarii, cuptorul se infierbanta. Aveti grija s& nu atingeti elementele de incalzire din
interiorul cuptorului.

10 Cuptorul a fost conceput doar pentru utilizarea de catre adulti. NU PERMITETI COPIILOR SA STEA
SAU SA SE JOACE PE LANGA CUPTOR.

11 Partile accesibile se pot infierbanta in timpul functionarii. Pentru a evita arsurile, copiii mici nu trebuie
sa stea pe langa cuptor.

12 Cand cuptorul este in functiune, elementele de incalzire si unele parti ale acestuia pot deveni extreme
de fierbinti. Asigurati-va ca nu le atingeti si nu-i lasati pe copii in apropiere.

Urmatoarele articole sunt potential periculoase si, prin urmare, trebuiesc luate masurile
corespunzatoare pentru a preveni intrarea in contact a copiilor sau a persoanelor cu dizabilitati cu

acestea:
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- butoane si produsul in general;

- ambalajul(pungi, polistiren, cuie, etc.);

- produsul in sine, imediat dupa folosirea cuptorului sau a grill-ului din cauza caldurii generate;

- produsul in sine cand nu mai este folosit (piesele posibil periculoase trebuie sa fie readuse in parametrii
de siguranta).

Evitati urmatoarele:

- sa atingeti cuptorul cu partile ude ale corpului;

- sa folositi produsul cu picioarele goale;

- sa trageti de aparat sau de cablul de alimentare pentru a deconecta de la priza electrica;

- sa efectuati operatiuni inadecvate sau periculoase;

- sa obstructionati fanta de ventilare sau de disipare a caldurii;

- sa lasati cablurile electrice ale altor aparate mici sa intre in contact cu partile fierbinti ale cuptorului;
- sa expuneti aparatul la agenti atmosferici precum ploaie sau razele directe ale soarelui;

- sa folositi cuptorul in scopuri de depozitare;

- sa folositi lichide inflamabile in apropierea aparatului;

- sa folositi adaptoare, prize multiple si/sau prelungitoare;

- sa incercati sa instalati sau sa reparati aparatul fara asistenta din partea personalului calificat.
AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul functionarii. Copiii cu varste mici sau
persoanele infirme trebuie tinute departe de cuptor.

Se va contacta personalul calificat in urmatoarele situatii:

- la instalare (urmand instructiunile producatorului);

- in caz de dubii cu privire la functionarea corecta a produsului;

- la inlocuirea prizei electrice cand aceasta nu se potriveste cu stecherul aparatului.

Centrele Service autorizate de producator trebuie contactate in urmatoarele cazuri:

- In caz de dubii cu privire la starea corespunzatoare a cuptorului dupa scoaterea din ambalaj;

- cand cablul de alimentare este deteriorat si trebuie inlocuit;

- cand produsul se strica sau functioneaza necorespunzator; solicitati piese de schimb originale.

Se impun urmatoarele:

- sa folositi produsul doar pentru a gati méncare si pentru nimic altceva;

- sa verificati daca aparatul este in stare corespounzatoare dupa ce a fost scos din ambalaj.

- sa deconectati aparatul de la sursa de curent daca nu functioneaza corect si inainte de curatare sau
intretinere.

- sa deconectati aparatul de la curent cand urmeaza a nu fi folosit o perioada lunga de timp;

- sa folositi manusi de cuptor pentru a pune in cuptor un vas de gatit sau pentru a-I scoate.

- sa prindeti intotdeauna manerul usii cuptorului de partea centrala intrucat extremitatile pot fi fierbinti din
cauza scurgerilor de aer fierbinte.

- sa va asigurati ca butoanele D si C se afla in pozitia ,e” cand aparatul nu este in functiune.

- dupa deconectarea de la curent cand decideti sa nu mai folositi produsul.

- producatorul nu poate fi raspunzator pentru defectiunile survenite din cauza unei instalari incorecte sau
a unei utilizari inadecvate, incorecte sau irationale.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator sau de catre un

inginer de service calificat pentru a evita orice riscuri privind siguranta.
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Aparatul a fost conceput doar pentru folosire in spatii interioare.

Instalarea

Aparatul trebuie instalat doar de o persoana calificata in conformitate cu instructiunile prezentate.
Producatorul declina orice responsabilitate pentru orice posibila instalare neconforma care poate dauna
persoanelor si animalelor si poate produce pagube.

Important: alimentarea cu curent a aparatului trebuie intrerupta inainte de efectuarea oricaror ajustari
sau lucrari de intretinere asupra produsului.

Instalarea cuptoarelor incorporabile

Pentru a asigura o functionare corecta a cuptorului incorporabil, dulapul in care se va instala trebuie sa fie
unul corespunzator. Imaginea de mai jos prezinta dimensiunile de profilare pentru instalare sub blat sau
intr-un dulap de perete.

Pentru o ventilare adecvata, panoul din spate al dulapului trebuie scos. Este recomandat ca instalarea
cuptorului sa se faca pe doua sipci de lemn. Daca produsul sta pe o suprafata continua, plata, trebuie sa
existe o deschidere de cel putin 45x560mm.
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Panourile dulapurilor adiacente trebuie s fie dintr-un material rezistent la caldura. in particular, dulapurile
cu exterior din furnir trebuie asamblate cu un adeziv rezistent la temperaturi de pana la 100°C.
In conformitate cu standardele actuale de siguranta, dupa instalare nu trebuie sa mai fie posibil niciun

contact cu partile electrice ale cuptorului.
Toate partile care asigura functionarea in conditii de siguranta a aparatului trebuie s& poata fi scoase cu

ajutorul unui singur instrument.

Pentru a fixa cuptorul de dulap, deschideti usa cuptorului si prindeti-l introducand cele 4 suruburi metalice
in cele 4 orificii de pe cadru.

—— e o

Nu aruncati dispozitivele electrice laolalta cu deseurile municipale nesortate. Folositi centrele speciale de

colectare.
Contactati administratiile locale pentru a afla informatii privind sistemele de colectare disponibile.

In cazul aruncarii produselor electrice la gropile de gunoi, substantele periculoase continute de acestea
se pot scurge in panza freatica subterana, putadnd ajunge in lantul alimentar si cauza sanatatii si

buna-starii oamenilor.
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Specificatii tehnice.

Volumul interior al cuptorului
75 Litri

Voltaj si frecventa alimentarii electrice:
220-240V 50/60Hz 2800W
(vedeti placuta de date)

PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR

Acest produs este marcat cu simbolul privind sortarea selectiva a echipamentelor electrice si
electronice uzate. Prin urmare, produsul nu trebuie aruncat laolaltd cu deseurile menajere, ci
trebuie preluat de un sistem de colectare selectiva in conformitate cu Directiva 2002/96/EC.
Astfel, va fi reciclat sau demontat piesa cu piesa pentru a reduce la minim impactul asupra
mediului Tnconjurator. Produsele electrice si electronice comporta risc de periculozitate pentru

mediul inconjurator si sanatatea oamenilor din cauza substantelor periculoase continute.
Pentru mai multe informatii, contactati autoritatile locale sau regionale.

Nota:

a. Produsul este conform cu regulamentul EU65-2014/EU66-2014.

b. Locul de instalare trebuie sa fie adecvat ventilat, respectandu-se strict dimensiunea de instalare
prevazuta de producator. Pentru detalii exacte, vedeti punctul 8.

c. In timpul realizarii lucrarilor de intretinere, fiti atenti la scoaterea ansamblului si aveti grija sa nu
deteriorati piesele componente pentru ca, la reinstalare, acestea sa fie functionale.

d. in timpul procesului de gétire, puteti observa stadiul de coacere a mancérii prin geamul usii. Nu
deschideti usa mai des decéat este necesar.

1. Marca comerciala a producatorului: SAMUS

2. Modelul de fabricatie: SC628GX9
3. Tipul aparatului: Cuptor incorporabil
4. Importator: SC ALF Electrocasnice SRL
5. Adresa importator: bvd. Basarabia, nr. 256, poarta 3-Faur, sector 3, Bucuresti, Romania
6. Tip cuptor: electric
7. Capacitate(litri): 75
8. Clasa energetica: A
9. Putere maxima totald (W): 2800
10. Putere element superior(W): 1200
11. Putere element inferior(W): 800
12. Putere cuptor(W): 2000
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31

Gratar complet(element superior+grill):
Ventilator:

Ventilator de racire:

Reglaj temperaturd(°C):
Temporizator(timer):

Nr. functii preparare(selector):

Nivele ghidaje interioare:

Usa cuptor detasabila:

Material cavitate interioara:

Material parte frontala:

Iluminare interioara:

Butoane de control:

Dimensiuni brute/produs/incorporare(LxAxH/mm):
Greutate brutad/neta(kg):
Voltaj/Frecventa(V/Hz):

Intensitate curent electric(A):

Nivel de zgomot(dBA):

Fabricat in China
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DA
DA(36 W)
DA
50-250
DA(120 min)
9
5
DA
Email
Sticla neagra si inox
DA
reglabile manual
685x650x663/598x598x577/560x555x592
33,5/30,5
220-240/50
16

<45

Parametrii energetici sunt masurati in conformitate cu prevederile EMC Directive 2014/30/EU cu privire la

compatibilitatea electromagnetica si LVU Directive 2014/35/EU pentru echipamente de joasa tensiune.
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